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Anotace

Predkladany prispévek predstavuje celosvéetové hnuti Slow Food, které mimo jine vzniklo v reakci na nepriznivé
globalni zmeny, a kulindrsky cestovni ruch, aktualni trend cestovniho ruchu, jako dva mozné nastroje
implementace myslenek udrzitelného rozvoje. V pruniku téchto instrumentii se nachazi projekt Slow Food Central
Europe. Cilem tohoto prispevku je tedy zmapovat problémy zainteresovanych projektovych stakeholderii,
identifikovat jejich reseni pomoci projektu a na zdaklade dosavadnich vystupii vyhodnotit potencidal obdobne
zamérenych projektii pro udrzitelny rozvoj. Pro zpracovani byla pouzita analyza sekundarnich dat a jejich
interpretace, rozhovory s participujicimi osobami, pozorovini a osobni zkuSenost autorky. Zdaverem Ize
konstatovat, zZe projekt Slow Food Central Europe opravdu propojuje myslenky hnuti Slow Food s trendem
kulinarskeho cestovniho ruchu s ohledem na udrzitelny cestovni ruch. Jeho existenci je tedy mozné oznacit jako
priklad dobré praxe v pripade udrzitelného rozvoje.

Klic¢ova slova
gastronomie, Slow Food CE projekt, kulinarsky cestovni ruch, udrzitelny rozvoj

Annotation

Food, which, among other things, was created in response to unfavorable global changes, and culinary tourism,
the current tourism trend, as two possible tools for implementing ideas of sustainable development. In the
intersection of these instruments stands the Slow Food Central Europe project. The aim of this paper is to map the
problems of the involved project stakeholders, identify their solutions through the project and based on existing
outputs to evaluate the potential of similarly oriented projects for sustainable development. Secondary data
analysis and its interpretation, interviews with participants, observation and personal experience of the author
were used for processing. In conclusion, the Slow Food Central Europe project really links the Slow Food ideas
with the trend of culinary tourism with regard to sustainable tourism. Its existence can thus be described as an
example of good practice in the case of sustainable development.

Key words
gastronomy, Slow Food CE project, gastronomical tourism, food tourism, sustainable development

JEL classification: Z32, R11

Kolem nas jiz n€kolik let panuje tlak na aplikovani a realizaci myslenek udrzitelného rozvoje, a to nejen v celistvé
roving, jako je globalni oteplovani, ale v i sektorovém rozdéleni. V cestovnim ruchu je tento tlak signifikantni,
protoze odvétvi je enormni, neustale roste a prispiva tak vyrazné ke vS§em obecnym globalnim problémtim (Hall,
2008). Dale je nutné reflektovat fakt, Ze aktivity tohoto odvétvi mohou vést k destrukci lokaliza¢nich faktord, diky
kterym vlastné¢ vznikly (Hamarnehova, 2012), a pripadné negativn€ pusobit na lokalni komunity, prostor,
ve kterém se odehravaji, a zplisobit environmentalni znecisténi nejen v cili cesty, ale predev§im béhem ni.

Jednim z novodobych konceptti a nastroji, jak zkusit implementovat konkrétni instrument udrzitelného rozvoje
nejen do cestovniho ruchu, predstavuje celosveétového hnuti Slow Food. Toto hnuti reaguje na nepfiznivé zmény
a na tlak na udrzitelnost a od roku se 1986 zasazuje o férové a Cisté stravovani, podporuje vyrobu lokalnich
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produktii, biodiverzitu potravin a uci kultufe stolovani. Organizace svymi myslenkami pfispéla ke vzniku nového
zpusobu cestovani oznacovaného jako Slow Tourism. Za dal$i nastroj, ktery ma potencial piispét k udrzitelnému
rozvoji a zaroven pomoct eliminovat negativni dopady cestovniho ruchu, patii gastronomicky cestovni ruch. Ten
s filozofii a existenci Slow Foodu nachdzi v mnoha konkrétnich ¢innostech spolecny prinik.

Jeden z piikladt takového priniku piedstavuje projekt Slow Food Central Europe (SFCE). 5 zemi a 11 partner
se za podpory hnuti Slow Food snaZi fesit svoje problémy cestovniho ruchu orientaci na gastronomii. Cilem tohoto
ptispévku je tedy zmapovat problémy zainteresovanych stakeholderd, identifikovat jejich feSeni pomoci projektu
a na zéklad¢ dosavadnich vystupi vyhodnotit potencial obdobn¢ zaméfenych projektti pro udrzitelny rozvoj.

2. Teoreticka vychodiska

Pro ucely tohoto ptispévku je nutné si uvédomit, jak se udrzitelny rozvoj promita na poli cestovniho ruchu.
Cestovni ruch, ktery zabezpecuje zajisténi soucasnych potieb ti¢astnikti cestovniho ruchu, pfitom pomaha rozvijet
potencial Uzemi, Setrné se pfi ném vyuzivaji pfirodni a kulturni hodnoty a ve vysledku vede k dlouhodobé
prosperité dané oblasti, 1ze oznacit za udrzitelny (Czechtourism, 2019). Pro lepsi pochopeni tematiky se pouzivaji
tzv. 3 pilife — ekonomicky, environmentalni, socidlni — mezi kterymi musi nastat rovnovaha, aby spolehlivé nesly
cely systém udrzitelnosti (Leal Filho, Manolas, Pace, 2015).
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2015), 1ze ve sledovaném odvétvi zajistit zejména udrzenim financnich toki v dané lokalité, umociovat je
multiplika¢nim efektem a zabranit odlivu zisku do zemi, ze kterych mohou ptipadné pochézet developefi turistické
infrastruktury. Z cestovniho ruchu by méla profitovat hlavné mistni komunita, a to prostfednictvim fair trade
obchodnich transakei.

Sociokulturni udrzitelnost bere v potaz to, Ze cestovni ruch ma tendenci zaméstnavat hodné malo kvalifikované
pracovni sily. S ohledem na kvalitni Zivotni Groven domacich rezident, férovy piistup k nim a vyplaceni
adekvatnich mezd se udrzitelny cestovni ruch snazi nepfinaset do mista, kde se odehrava, negativni vlivy, které
by otiasly lokalni komunitou a narusily zavedené potfadky (Ryglova, Burian, Vajcnerova, 2011). Tyto vlivy jsou
naptiklad kriminalita, vysidlovani, pfelidnéni apod.

Nejznaméjsi pilit udrzitelnosti a zpravila jediny, ktery se kazdému vybavi, fekne-li se udrzitelny rozvoj, se
oznacuje jako environmentalni udrzitelnost (Moldan, 2015) a zahrnuje pfedevS§im ucinnou ochranu zivotniho
prostiedi, a to ve smyslu pfirodnich zdroji a bohatstvi, krajinného razu ale i lidského zdravi. Jakakoliv ¢innost by
tak méla vést ke snizeni emisi sklenikovych plyni, zachovavat biodiverzitu a eliminovat negativni dopady
zpusobené lidskou Einnosti s lokalnimi nasledky (Paskova, 2012). Pro cestovni ruch je dulezité zachovat jak
ptirodni atraktivity, tak kulturné-historické, nebot’ pouze diky nim mize byt realizovan. Pozadavek na udrzitelny
rozvoj zcela pretadi cil, ktery byl cestovnimu ruchu primarné kladen. Dnes poZadavek na maximalizaci
ekonomickych ptinost ustupuje ve prospéch dvéma ostatnim zminénym pilifim, a hlavnim cilem se stava vznik
harmonie mezi potiebami navstévniki a rezidentt.

Co muze podnitit harmonii mezi navstévniky a rezidenty? Jidlo. Na jedné stran€ jsou ti, ktefi radi ochutnaji, na
stran¢ druhé jsou lidé pySni na gastronomické perly své kultury, ktefi zarovenn mohou byt poskytovateli
stravovacich sluzeb pro navstévniky. Dluzno dodat, Ze stravovani se fadi mezi jednu z alternativ motivaci, pro¢
cestovat a pro¢ se Ucastnit cestovniho ruchu. Pokud jidlo, jeho poznani a vse s tim spojené znamenaji primarni
divod, pro¢ se do destinace vydat, pak se cesta fadi do tzv. kulinarského cestovného ruchu (jiné pojmenovani zni:
gastroturismus, gurmansky ¢i gastronomicky cestovni ruch). Vysledkem gastroturismu je zazitek v podobé
uspokojeni chut'ovych bungk, ale i naéerpani kulturnich zvyklosti spojenych se stolovanim (z Vanicka, 2012, cituje
Kostkova, 2017). Pouhé uspokojeni hladu a zizn€ vSak za kulinafsky cestovni ruch povazovat nelze. Jde o stale
rostouci trend, a presto ze se Casto bere jako samoziejmost, jedna se o docela mlady obor — vznikl totiz teprve v
70 letech v Italii (Robinson, Heitmann, Dieke, 2011).

Podle Robinsona, Heitmanna a Diekeho (2017) je gastroturismus jedine¢nou moznosti, jak zatraktivnit dosud
neobjevena mista a jak cestovni ruch zrealizovat tam, kde nejsou takové tahnouci poutavosti jako hory ¢i pisecné
plaze u mote. Rozviji venkovské oblasti a pracuje s mistnimi zemédé€lci. Zcela vyjimecnou kapitolou a
zhodnocujicim prvkem kulinafstvi jsou festivaly tykajici se stravovani. Mnohdy se jednd o zname a vyhlasené
akce, na které proudi tisice navstévnikl. Jejich organizaci v§ak ptitom zastiti i mala lokalni komunita. Zpravidla
totiz byvaly tyto festivaly potadany pro mistni obyvatele a postupné se rozrostly (Kostkova, 2017). Obdobnou akci
dochazi k interakci mistnich a navstévnikil, coz je jednim z principti udrzitelného cestovniho ruchu. Lau a Li
(2018) dodavaji, ze je vzdy lepsi, kdyz se do organizace festivalu zapoji mistni obyvatelé, av§ak zaroven musi
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udalost probihat s jejich souhlasem, protoze jinak by pod navalem nahlych navstévnikt mohlo dojit k iritaci domaci
komunity a nechuti k potadani takové akce.

Jak jiz bylo feceno, kulinafsky cestovni ruch disponuje spoleénym prisecikem se zajmy organizace Slow Food.
Toto hnuti zalozil v roce 1986 italsky novinaf Carlo Petrini jako demonstrativni gesto proti otevieni pobocky
fastfoodového fetézce McDonalds na fimském namésti Piazza di Spagna. V Manifestu, ktery toto hnuti zahy
vydalo, je shrnuta filozofie a principy hnuti a je zde definovan hlavni cil: byt protikladem proti fastfoodovym
fetézciim a potravinové globalizaci svéta. Hnuti bojuje pfedev§im za obnoveni a valorizaci mistnich
gastronomickych tradic, vyvolani zajmu u lidi o to, aby se informovali o tom, co jedi a odkud jidlo pochézi. Tti
zékladni principy znéji:

= dobra, Cerstva a chutna strava, ktera uspokojuje v§echny smysly a je soucasti kulturniho dédictvi lidstva,

= je Cist¢ a zdravé péstovana a vyrabéna v harmonii s ptirodou,

= za férové ceny pro jeji producenty i konzumenty (Slow Food Brno, 2019).

Slow Food vsak neni jen o potravinach — jeho ideje ponoukaji i k pomalej$imu, méné uspéchanému a méné
zavistivému zivotnimu stylu, kultufe stolovani a pfistupu k jidlu a chapani stravy jako hodnotné komodity, ne jako
samoziejmosti (Robinson, Heitmann, Dieke, 2011).

Z pohledu cestovniho ruchu pfinasi pfistup Slow Foodu totéz, co gastroturismus, piedevsim tedy zvySovani
multiplikacniho efektu plynouciho z kazdé utracené koruny navstévnika regionu. Edukace o lokalnim jidle a jeho
gastronomické dédictvi mize vyvolat pocit hrdosti, posilit sebevédomi a chut’ starat se o kraj. Dale je mozné
sledovat nepfimou iméru, Ze ¢im vice je region izolovany na periferii, tim méné pravdépodobnéji v ném probéhl
proces stravovaci globalizace (napf. otevieni pobocek fastfoodovych fetézcl), a budou v ném proto
pravdépodobnéji zachovany ptivodni gastronomické zvyky. Tento fakt vyvolava potencial pro cestovni ruch, ktery
by v tomto misté jinak zfejmée nepropukl (Petrini, 2013).

Filozofie Slow Foodu pfispéla ke vzniku nové formy cestovani znamé jako Slow Tourism, zatim se vSak jedna o
formu praktikovanou pouze vyklenkovym trznim segmentem. Slow Tourism pfetaci pohled na to, jak by méla
vypadat navstéva cizi lokality. Opousti od kvantity a objemu navstévnickych zazitkl k jejich kvalité, ¢imz padem
se jejich pocet snizuj (napi. pfiprava lokalniho jidla zabere vice €asu, nez rychly obéd v mezinarodnim
fastfoodovém fetézci). Tato forma cestovniho ruchu respektuje hostujici kulturu, komunitu, historii, Zivotni
prostiedi, zvySuje pocet mezilidskych interakci (ndvstévnici mezi sebou a navstévnici s mistnimi), ¢ehoz se
dosahne jediné tim, ze se snizi tempo traveni navstévy (Robinson, Heitmann, Dieke, 2011). To vede k
maximalnimu pozitku z cestovani. Pfiklady, jak se chovat, aby byl ¢loveék ucastnikem Slow Tourismu, jsou
uvedeny v nasledujici tabulce:

Tab. 1: Slow Tourism

Krok cesty Popis ¢innosti

planovani planovani pouze dopravy, minimum rezervovani

Cerpani informaci eliminovani Cetby privodci, vybér pouze na zakladé¢ tipti mistnich
jazykova vybavenost nauceni se alespon nékolika zakladnich frazi v mistnim jazyce

nahrazeni dopravnich prostiedkt rychlého spojeni (napf. letadla) alternativnimi

ere s prostredky (ptipadné pésky, nebo na kole)

vyuziti ubytovacich zafizeni s vlastni moznosti vafeni, coz donuti navstévnika

ool zajit do mistniho obchodu a interagovat s doméci komunitou
neuzavirani se do rezortu, vyhledavani a navstévovani mén¢ znamych, skrytych
pobyt v destinaci pokladti destinace, odklonéni od ,,must see“ atraktivit, zjednoduSeni itinerar
pobytu, byti v pfirod¢
sluzby pro Cerpani sluzeb vyuzivat vyhradné mistni zivnostniky

Zdroj: vlastni zpracovani na zakladé Pajmova (2013) a Robinson, Heitmann a Dieke, (2011)

3. Data a pouzité metod

Cil ptispévku — zmapovani problémi zainteresovanych stakeholdert, identifikovani jejich feSeni pomoci projektu
a hodnoceni potencidlu obdobn¢ zamétenych projektii pro udrzitelny rozvoj na zakladé dosavadnich vystupt
projektu — byl naplnén za pomoci analyzy sekundarnich dat (statistické ufady jednotlivych zemi, rocenky vydavané
urady, odborné databanky) a jejich nésledné interpretace. Dale bylo pro zpracovani case study o projektu vyuzito
polostruktorvanych rozhovorit s Mgr. Ing. Monikou Hlavkovou, projektovou manazerkou z Centraly cestovniho
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ruchu-Jizni Morava, dale s Mgr. Tomasem Vaclavikem, piedsedou spolku Slow Food Brno. Také bylo vyuzito
autoréina pozorovani a vlastni zkuSenosti, nebot’ na projektu pracovala v ramci byvalého zaméstnani.

Vyznam hnuti Slow Food lze rovnéZ dokazat pomoci ¢isel. Pocet zemi, které jsou do hnuti zapojeny, je vice nez
132, avsSak pocet lokalnich komunit, tzv. konvivia, pfevysuje 1 500 pobocek. V Ceské republice je naptiklad
zastoupeno 6 konvivii (Slow Food, 2019). To, ze udrzitelnost a gastronomie se snoubi dohromady jako novodoby

vvvvvv

trend v udrzitelném managementu destinace.

V projektu SFCE je zapojeno pét mést z péti riznych zemi. Jejich komparace je uvedena v tabulce €. 2. Lze vidét,
ze charakter mésta a jejich cestovniho ruchu se vyrazné 1isi, a tak se Gcastnici projektu potykaji s jinymi problémy
a navrhuji jiné feSeni realizace projektovych aktivit. Dubrovnik naptiklad vzhledem k poctu obyvatel a ke své
rozloze trpi pod naporem zahrani¢nich turistl, kdezto zdjmem Brna (a pravdépodobné i Kescekemétu) bude spise
turisty pritdhnout. Zahranicni turisté v Benatkach a v Krakové se siln€ koncentruji pouze do historického stiedu,
bylo by tedy optimalni nalézt zpiisob, jak se rovnomérné rozprosttit po celé plose 414 km?.

Tab. 2: Komparace mést v projektu Slow Food Central Europe

Pocet obyvatel k roku 2011 Rozloha v km? Pocet turlstu v HUZ v roce .2v01,7
domaci zahraniéni
Benatky 261 362 414 897 512 6 964 780
Brno 379 871 230 334 433 388 102
Dubrovnik 43770 21 56 056 1 125 662
Kecskemét 111411 322 nezjisténo
Krakov 757 611 327 6 300 000 | 23800000

Zdroj: viastni zpracovdni na zékladé City population (2019), Kézponti Statisztikai Hivatal (2018), CSU (2019a), Biuletyn
informacji publicznej miasto Krakow (2019), Worl population review (2019), Tourmis (2019), CSU (2019b)

4. Case study — projekt Slow Food Central Europe

Pod taktovkou italského hnuti Slow Food a s finan¢ni podporou programu Interreg Central Europe odstartoval v
¢ervnu 2017 tiilety projekt Slow Food CE (registracni Cislo CE936). Projektu se ucastni celkem 11 partnerti z 5
¢lenskych zemi Evropské unie (obr. 1), mezi kterymi lze najit jak zastupce vetejné spravy, tak mistnich ak¢nich
skupin a profesnich instituci:

=  Slow Food a Univerzita gastronomickych véd, oboje sidlici v Bra, a mésto Benatky, Italie

Rozvojova agentura mésta Dubrovnik a Spolek Kinookus sidlici v Dubrovniku, Chorvatsko

Centrala cestovniho ruchu Jizni Morava a sdruzeni Slow Food Brno sidlici v Brng&, Ceské republika

Mésto Krakov a sdruzeni Slow Food Polska v Jerzmanowice, Polsko

Mésto Kecskemét a sdruzeni Slow Food Kiskunsag, Mad’arsko

Obr. 1: Kartogram z%%‘zbqu b
o

w8
“éﬁaf

s
3 ;

.g:.

~
Zdroj: vlastni zpracovani autora na zaklade Slow Food CE (2019)

Projekt spojuje zemé, které lze viceméné zaradit do stfedni Evropy, a odehrava se na jejich vetejném prostoru.
Uzemni jednotky jsou vSak mésta, ne celé regiony, a to z toho divodu, ze jsou dostatecné mala, aby dokazala
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ovlivnit podnikatelskou a spole¢enskou scénu, ale zaroven dostatecné velka k tomu, aby slouzila jako brany na
mezinarodni trhy. Vybranych pét mést se tak na par let stanou velkymi laboratofemi.

Popisovany projekt neni jen o tom, aby lakal navstévniky do daného mista a podporoval pouze cestovni ruch, ale
naopak se, po vzoru pilifi udrzitelného cestovniho ruchu, obraci také na lokalni komunity, producenty,
konzumenty a svymi aktivitami se snazi komunikovat a zvySovat udrzitelné Zivotni prostredi. Hlavnim cilem
projektu je hledani gastronomickych produkti a tradic jednotlivych zemi a znalosti drobnych femeslnikt
potiebnych k jejich uchovani pti ochrané€ a zvySovani zemedélské biodiverzity. Projekt vychazi z toho, Ze vyznam
gastronomie tvoii signifikantni aspekt jednotlivych lokalnich kultur, formuje celkovou kulturni identitu kazdé
zemg, jeji dilezitost neustale nartistd. Vzhledem k historickému vyvoji, ktery byl samoziejmé celou dobu provazen
produkci, zpracovanim a spotiebou potravin, se v projektu pouziva souslovi gastronomické dédictvi.

Mezi polozky spadajici pod gastronomické dédictvi se fadi specifické potraviny, tradice a védomosti femeslnika.
Ty jsou dusledkem tisictu let pfitomnosti lidi na daném misté, stejné tak jako sdileni a sménovani s ostatnimi
komunitami. V pfipadé zemi stiedni Evropy, protagonistii tohoto projektu, stoji nejen gastronomicka kulturni
rozmanitost na spole¢nych zakladech. O to vic je zajimavé sledovat, s jakymi problémy se mésta potykaji a jaké
feSeni objevila.

Odpoved na otazku, jak toto gastronomické dédictvi rozpoznat, identifikovat, zmapovat a s pomoci mistnich
¢initelti k tomuto nehmotnému dédictvi pridat hodnotu, a to vSe pfi soucasné integraci hospodatské, ekologické a
socialni udrzitelnosti, ptinesou konkrétni aktivity projektu.

Vysledky aktivit by mély predstavovat inovativni feSeni, jak tuto problematiku uchopit, a stat se modelovymi

ptiklady, kterymi se mohou inspirovat dalsi mésta. Navrzené aktivity a pocet vystupt z té€chto aktivit jsou:

= 1 nadnarodni strategie: partnefi budou spolecné pracovat na rozvoji obecné nadnarodni strategie pro
udrzitelnou podporu gastronomického dédictvi stfedni Evropy,

= 12 skoleni: Budou uspofadana Skoleni s cilem zlepsit dovednosti pracovnikii projektovych partnert a
zucastnénych stran pii identifikaci a dokumentaci gastronomického kulturniho dédictvi,

= 6 nastroju: partnefi projektu vyvinou a otestuji model pro identifikaci a dokumentaci gastronomickych
kulturnich zdrojl v kazdém partnerském méste;

= 5 pilotnich akci: pro testovani inovativnich komunitnich feSeni pro podporu gastronomického dédictvi ve
verejnych prostorech bude v zacastnénych méstech realizovano pét pilotnich akei.

V prvnim roce projektu vznikla v kazdém mésté tzv. mistni pracovni skupina projektu, do které se dobrovoln¢
ptihlasuji lokalni aktéfi gastronomické scény. Kromé informaci o projektu a jeho realizaci jsou ¢lenim pracovni
skupiny nabidnuty vzdélavaci workshopy a tematické, odborné diskuze. Cilem skupiny je formovat synergie mezi
mistnimi aktéry (vyrobci, maloobchodniky, neziskovymi organizacemi a Ciniteli v sektoru kultury) a identifikovat
a propagovat tradiéni potraviny a mistni produkty jako nehmotné kulturni dédictvi. Na zakladé pravidelnych
schiizek vSech péti pracovnich skupiny vznikly pocateéni vystupy celého projektu.

Prvnim vysledkem je publikace o gastronomii, historickému vyvoji a soucasnosti mistniho potravinového systému
od vyroby az po spotiebu a jemu odpovidajicimu ekonomickému a spolecenskému prostiedi. Sbirani dat pro tuto
publikaci prob&hlo prostiednictvim rekonstrukce historického, kulturniho, socialniho a ekonomického kontextu s
vyuzitim bibliografickych, archivnich, fotografickych, audiovizudlnich a ikonografickych zdrojt a informaci
dostupnych v knihovnach, archivech, na univerzitach, ve studijnich centrech, uméleckych galeriich apod. Za druhy
vystup vznikly v ramci mapovani gastronomického dédictvi se povazuje realizace volné publikovanych
videorozhovort s producenty a zajimavymi osobnostmi.

Hodnotnym pfinosem se v8ak stala predev§im formulace sady nastrojti na valorizaci gastronomického dédictvi:

=  Modul 1 — Vetejné trhy — role vefejnych trhi ve valorizaci gastronomického a kulturniho dédictvi (kritéria a
jednotlivé kroky k zaloZeni Slow food trhu)

=  Modul 2 — Kuchaii a §éfkuchaii — role kuchatti a §éfkuchaiG ve valorizaci gastronomického a kulturniho
dédictvi

= Modul 3 — Vzdélavani v oblasti gastronomie — role vzdélavani v oblasti gastronomie ve valorizaci
gastronomického a kulturniho dédictvi (Slow food zkuSenosti),

=  Modul 4 — udrzitelny cestovni ruch — role udrzitelného cestovniho ruchu ve valorizaci gastronomického a
kulturniho dédictvi (Slow food cestovni kritéria a zasady)

V pribéhu roku 2019 dochazi k realizaci dalsi projektové aktivity, tzv. pilotnich akei (PA), které si kazdé mésto,

tj. spoluprace mistnich spolkl a organii vefejné spravy, navrhlo a sestavilo samo s ohledem na filozofii Slow Foodu
(tabulka ¢. 3).
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Tab. 3: Srovndni pilotnich akci
Mésto ‘ Cislo |Popis PA

‘ 1 2 objevitelské itineraie — vefejna investice na ostrovy S. Erasmo a Pellestrina
‘ 2 na kazdém ostrové se nainstaluji 3 ukazatele, které predstavi objevitelské trasy
Benatky 3 v centralnich oblastech se nainstaluje 10 informacnich tabuli obsahujicich popis lokélnich
produktii a gastronomie
‘ 4 tvorba mobilni aplikace pro virtualni tematické itinerare
‘ 1 vzdélavaci bali¢ek “K pocatkiim chuti” - vyukovy nastroj pro ucitele na skolach
‘ 2 kucharka Chut€ ro¢nich obdobi pro kuchaie v restauracich a jidelnach
‘ 3 online katalog farmaia a femeslnikli na webu www.ochutnejtemoravu.cz
brmo ‘ 4 ochutnavkové exhibice sezonnich a mistnich potravin
‘ 5 praktické dilny pro déti a vetejnost, které ukazi a nauci techniky tradi¢niho lokalniho vateni
6 skolni farmafsky trh
‘ 1 video rozhovory s vybranymi mistnimi farmafi a producenty
‘ 2 ochutnavka vybranych produkti a jidel zminénych v rozhovorech

vypracovani analyzy z psanych dokumentti, védeckych i popularné nauc¢nych, a z diskuze s
lokalnimi experty z gastro — kulturniho dédictvi, ktera vytvoii historickou ilustraci situace

‘ 4 investice do infrastruktury, kterd podpofi produkci mistnich a tradi¢nich potravin

‘ 5 multimedialni vystava o lokalnim gastronomickém dédictvi

‘ 1 web (http://culinary.krakow.pl/) s informacemi o Krakovském gastronomickém dédictvi

‘ 2 mistniho privodce pro zodpovédnou spotiebu a Krakow's gastronomic heritage guide
Krakov ‘ 3 gastrofestival — akce plna workshopt a ochutnavani, pedstavi projekt

‘ 4 krakovska verze Slow Planet aplikace pro zodpovédné navstévniky

‘ 5 zahajeni Slow District Alliance — strategie, jak rozmistit toky turistd

‘ 1 zkompletovani edukacnich a informacnich materialii o mistni gastronomii

‘ 2 akce pro rodiny na trhu spojené s vafenim a ochutnavanim poskytnutym producenty
Kecskemét ‘ 3 profesionalni seminafe pro déti Skolou povinné a kucharsky program

‘ 4 ochutnavky pro déti + prezentovani deskové hry s tématikou mistnich potravin a folkloru

‘ 5 letni kempy pro déti organizované na trhu

Zdroj: vlastni zpracovani

Evaluacni a kontrolni faze se planuje na posledni mésice projektu, tedy na prvni polovinu roku 2020. Kazdy krok
projektu byl doposud hodnocen pomoci prubézného reportu, na konci se ocekava odevzdani celkové monitorovaci
Zpravy.

5. Prinosy projektu

Zajimavé je, jak se problémy kazdého mésta zcela odlisuji. Napiiklad v Benatkach, které dlouhodobé trpi pod
masovym naporem turistli s primérnou navstévnosti 60 tis. lidi denné€, konstantnim snizovanim kvality sluzeb a
vysidlovanim centra (Seraphin, Sheeran, Pilato, 2018), pfedstavuji aktivity projektu ulevu pietizenému tzemi.
Pilotni akce mésta, v tomto piipad¢ pilotni investice, se odehravaji na okrajovych Castech, resp. ostrovech mésta,
¢imZ se snizuje koncentrace navstévnikli mésta na jednom centralnim misté a komunikuji se méné znamé ctvrte,
pri¢emz pro navstévniky je stale jednoduché okolnich ostrovii dosahnout méstkou hromadnou dopravou.

Obdobnou strategii si zvolilo mésto Krakov, kde aktivity projektu ziejmé povedou k usmérnéni tokd navstévnika

a jejich rovnomérnéjsi distribuci po méstskych ¢tvrti. S ohledem na velikost mésta je jisté potencial pro nova,
skrytd, a presto krasnad mista hodna navstév vice nez enormni. Stejné tak tomuto méstu prospéje, Ze je
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komunikovano pomoci jiného tématu nez jako UNESCO pamatku. Docili tim toho, Ze turisté budou mit jinou a
novou motivaci se znovu vracet.

Krakov, Brno a Benatky rovnéz mifi do sdileni informaci v online prostiedi, coz mize z¢asti diskriminovat starsi
ucastniky cestovniho ruchu, na druhou stranu tim odrazi globalni internetovou modernizaci. VSechna mésta kromé
Benatek maji v planu organizovat gastrofestival, ochutnavkovou exhibici ¢i jinak pojmenovany/koncipovany
event, ve kterém se vetejnost dozvi o projektu a pfiuci se o mistnim gastronomickém dédictvi, kvalité i vybéru
jidla a diky workshoptim se je nauci i sama vafit. Toto jednani by mohlo vést k naristu navstévnosti dané¢ho mista.

Neptehlédnutelny je smér Brna a Kecskemétu, ktefi zcela evidentné mifi na zdky zakladnich skol a studenty
stfednich Skol. Tento fakt se sice neprojevi v cestovnim ruchu, nicméné, zapojeni a edukace vlastnich komunit je
jednim z bodt Slow filozofie a stejné tak udrzitelného cestovniho ruchu. Kromé déti se vSak obraci také na
kuchare, které jidlo pfipravuji, jak détem, tak dospélym. Jiné zapojeni mistnich 1ze spatfit u Brna a Krakova, ti
zapojuji mistni producenty a farmate ve vyssi mife nez jako dodavatele na gastrofestivaly. Snahou Dubrovniku je
identifikovat a upozornit na to, ze v regionu se vyskytuje kromé krasnych staveb také mistni kuchyné, ktera byla
doposud zcela opomijena. Proto Ize v jeho aktivitich zaznamenat hlavné informativni a analyticky charakter.

6. Zavér

Zavérem nezbyva nic jin¢ho nez dodat, Ze vSechna mésta se snazi zcela novou, nevyzkousenou formou fesit svoje
problémy. Aktivity, které v projektu doposud probéhly, byly na zékladé reportovani schvaleny a vyhodnoceny
jako uspésné. Pilotni akce, které se bud’ konaji nyni, nebo teprve budou, maji nakroceno k tomu, aby skoncily se
stejnym vysledkem. Lze konstatovat, ze projekt Slow Food Central Europe propojuje myslenky hnuti Slow Food
s trendem kulinafského cestovniho ruchu a s ohledem na udrzitelny cestovni ruch. Jeho existenci je tedy mozné
oznacit jako priklad dobré praxe v piipadé€ udrzitelného rozvoje.
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