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1. ,spravna vyrobni (hygienicka), distribucni, laboratorni...) praxe,

Eurepgap (G-good, a-agricultural, p —practice)

2. HACCP —

BRC, IFS,Global Food Safety Initiative
—|SO 22000 (od 1.9.2005)

3. 1ISO 14001:2004

4. OHSAS 18001

5. EMAS

6. SA 8000

7. VDA 6.1, QS9000... ISO/TS 16949

COS 051622 / AQAP 2110

CFCS 1004:2005
IBM Supplier Quality Management System Il (SQMS I ......




LSPRAVNA VYROBNI PRAXE® - piedchtdce systémi

managementu kvality

1938 Good Manufacturing Practice Federal Food, Drug, and
Cosmetic Act u.s. Food and Drug Administration
http://www.cfsan.fda.gov/

1906
1945 U.N.FAO http://www.fao.orqg/
1948 U.N.WHO http://www.who.int/about/en/

http://www.cfsan.fda.gov/~dms/cos-gmp.html Cosmetic Good

Manufacturing Practice Guidelines

http://www.sagit.cz/pages/sbirkatxt.asp?sn=y&hledany=vyhl%E1%9Aka+o+v%FDrob%EC+a+distribuci+|%E9%ES8
iv&zdroj=sb04411&cd=76&typ=r  SVaDP — pro léCiva Vyhlaska €. 411/2004 Sb.

http://www.mze.cz/Index.aspx?deploy=1637&typ=2&ch=75&ids=1637&val=1637
- Prirucky spravné vyrobni a hygienické praxe Min. zem. CR

http://www.mze.cz/attachments/Prirucka 11-02 lahudky.doc




HACCP- HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINTS
»yAnalyza nebezpeci a kritické kontrolni body*

konec 50.let 20. stol. FAO + WHO:

,Codex Alimentarius® (1963)— celosvétovy pristup k zajisténi
nezavadnosti potravin (v ¢R M. zemédélstvi CR)

http://www.codexalimentarius.net/web/index en.jsp

Obsah: postupy a procesy pro nezavadnost potravin — normy komodit a
potravin, naroky a pozadavky procesu, hodnoceni rizik, limity pesticidu a
rezidui vet. LécCiv v potravinach, kontaminanty, aditiva, postupy pri odebirani
vzorkU, analyzach, inspekcich, certifikaci potravin — v celém fetézci
60.Iéta 20. stol Pillsbury pro NASA — vyrobky — zajisténi kontroly

nezavadnosti jeste v predvyrobnich a vyrobnich procesech

(inspirace HAZOPS hazard and operatability analysis — 50. léta —
chem. zprac. prumysl)

EU — 1993 — C. 43 Directive on Hygiene of Foodstuffs
Od 1.1.2006 €. 852/2004




HACCP- HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINTS

v

spravna vyrobni praxe
spravna hygienicka praxe
znalost pfi€in a podminek, jejichZ dasledkem je zavadny pokrm

Spravna Vyrobni Praxe:
zabyva se vSeobecnou kontrolou a vyrobnimi postupy a zahrnuje:

identifikaci a sledovatelnost surovin
technologické postupy

nakladani s odpady

vycvik zaméstnanc

udrzba strojniho zarizeni

stanoveni odpovédnosti a pravomoci

Spravna Hygienicka Praxe:
zabyva se hygienickou kontrolou a vyrobnimi postupy jako:

hygiena a sanitace

osobni hygiena

pitna voda

vylouceni krizové kontaminace

opatreni k minimalizaci cizich predméti v pokrmech
deratizace a dezinsekce

zdravotni stav pracovnikii




LEGISLATIVA TYKAJICI SE HACCP

Narizeni EU 852/2004nafizeni Evropského parlamentu a Rady (viz téz Narizeni EU 178/2002)

SANCO 1955/2005 a SANCO 3069/2004navod pro implementaci postupul zalozenych na principech
HACCP a usnadnéni HACCP v malych potravinarskych podnicich

Zakon 110/1997 Sb.o potravinach a tabakovych vyrobcich a provadéci komoditni vyhlasky (§ 3, odst. 1,
pism. g) (upiné znéni zakona o potravinach - 456/2004 Sb. a provadéci vyhlasky v platném znéni)
Vyhlaska 137/2004 Sb.o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a
provozni hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky zavaznych (§ 38)

Vyhlaska 347/2002 Sb.o hygienickych pozadavcich na prodej potravin a rozsah vybaveni prodejny
podle sortimentu prodavanych potravin

Vyhlaska 210/2004 Sb.o podminkach a pozadavcich na provozni a osobni hygienu pfi vyrobé potravin a
jejich uvadéni do obéhu s vyjimkou prodeje, kromé potravin zivo€iSného puvodu

Vyhlaska 147/1998 Sb.o zpUsobu stanoveni kritickych bodu v technologii vyroby

VVyhlaska 196/2002 Sb.tykajici se ovéfovacich postupl

Zakon 258/2000 Sb.o ochrané verejného zdravi (§ 24 odst. c)

Zakon 274/2003 Sb.kterym se méni nékteré zakony na useku ochrany verejného zdravi (Cl. Il, bod 12)
Zakon 634/1992 Sb.o ochrané spotrebitele

Zakon 166/1999 Sb., 286/2003 Sh. a 48/2006 Sb.veterinarni zakony

Zakon 505/1990 Sb.o metrologii

TERMINY POVINNEHO ZAVEDENi HACCP

Pro vyrobce potravinod 1. ledna 2000
Pro provozovatele stravovacich sluzebod 1. kvétna 2004

Pro v8echny provozovatele potravinarskych podnikd,
ktefi uvadéji potraviny do obéhuod 1. kvétna 2005

http://www.haccp-consulting.cz/ukazky.html




Kriticky bod - postup nebo operace vyrobniho procesu, ve kterych je nejvétsi riziko
porudeni zdravotni nezavadnosti potraviny a v nichz se uplathuje ovladani raznych druhu
nebezpecCi, ohrozujicich nezavadnost potraviny s cilem zamezit, vyloucit, popfipadée
zmensSit toto nebezpedi.

Kriticka mez — znaky a jejich hodnoty, které tvofi hranici mezi pfipustnym a nepfipustnym
stavem v kritickém bode.

Plan systému kritickych bodu — dokument pfipraveny v souladu se zasadami systému
kritickych bodu a stanovujici zplsob ovladani vySe uvedenych nebezpedi,

Systém kritickych bodul — systém, kterym se identifikuji, hodnoti a ovladaji vyznamna
nebezpeci v kritickych bodech.

Nebezpedi — biologicky, chemicky nebo fyzikalni Cinitel v potraving, ktery miaze porusit jeji
zdravotni nezavadnost.

Analyza nebezpec€i — proces shromazdovani a hodnoceni informaci o riznych druzich
nebezpeci pro zdravotni nezavadnost potravin a o podminkach, umoznujicich jejich

pritomnost v potravine, ktere jsou nutné pro rozhodnuti o jejich vyznamu pro nezavadnost
potraviny a o jejich zafazeni do planu systému kritickych bodu.

Ovladaci opatreni — jakakoliv Cinnost, kterou je mozno pouzit k prevenci nebo
k vylouCeni nebezpecCi ohrozujiciho zdravotni nezavadnost potraviny nebo k jeho
zmenseni na pripustnou uroven.

Sledovani — pozorovani a méreni stanovenych znakl urCenym postupem pro posouzeni,
zda kriticky bod je ve zvladnutem stavu.

Zvladnuty stav — stav, pfi némz jsou v kritickych bodech dodrzeny stanovené postupy
a hodnoty sledovanych znaku jsou v pfipustném stavu.

Ovérovaci postupy — posouzeni, zda plan systému kritickych bodu ucinné ovlada
vyznamna nebezpedli a zda se tento plan dodrzuje.

Spravna vyrobni a hygienicka praxe

Vnitini audit — systematické a nezavislé hodnoceni urovné systému kritickych bodu
a jeho souladu s planem




BRC British Retail Consortium Technical Standard and Protocol

http://www.brc.org.uk/standards/index.htm

Obsah normy BRC:
1. systém HACCP
systém fizeni jakosti
norma pro prostory, zarizeni a infrastrukturu
zvladnuti vyrobku
zvladnuti procesu
personal

S

IFS International Food Standard http://www.food-care.info/

Aktualni verze 4 vychazi z ISO 9001:2000:
1. systém fizeni jakosti
zodpovédnosti na ridici urovni
Fizeni zdroju

vyrobni proces

meéreni, analyzy, zdokonalovani

SH e B




Global Food Safety Initiative nio/alobaioodsafety.com

http://www.ciesnet.com/

Comité International d’Entreprises a Succursales (CIES — International
Committee of Food Retail Chains

vice nez 200 MOO fetézcu a spolupracujicich podnikt z 50 zemi svéta
Obsahuje HACCP, IFS, BRC, EUREPGAP...

ISO 22000 (1.9.2005 — v CR od 1.10.2006) - rodina:

22004 Food Safey Management Systém — Navod na
aplikaci

22003 FSMS — Pozadavky pro auditorské a certifikaCni
organy

22005 — FSMS - Vysledovatelnost v potravinovéem retézci




ISO 14001:2004 — system environmentalniho
managementu

Zakladnimi prvky normy jsou:
Environmentalni politika
Planovani
Zavedeni a provoz
Kontrola a napravna opatreni
Prezkoumani vedenim organizace

http://www.iso.org/iso/en/prods-services/otherpubs/iso14000/model.pdf

= model rodiny norem rfady 14001

EMAS — The Eco-Management and Audit Scheme
Systém Fizeni podniku a auditu z hlediska ochrany ZP
Narizeni EP a Rady 761/2001

Usneseni vlady CR &. 651/2002 (+ Narodni program zavedeni + Pravidla k
zavedeni)

http://ec.europa.eu/environment/emas/index en.htm
http://www.env.cz/AlS/web-pub.nsf/$pid/ MZPPRF7UZ42W
http://www.cenia.cz/EMAS




OHSAS 18001 Systém fizeni ochrany zdravi a bezpecnosti

prace (Occupational Health and Safety Assessement

Series)

dle BS 8800 (v souladu s ISO 9001:2000 a 14001:2004)

http://www.quard7.cz/OHSAS 18001.htm

Politika ochrany zdravi a bezpecCnosti prace primerene podniku

|dentifikace rizik pro ochranu zdravi a bezpecnosti prace a
pravnich pozadavku

Cile, cilové hodnoty a programy zajistujici neustalé zlepSovani

Ridici ¢innosti pro fizeni rizik ochrany zdravi a bezpeénosti
prace.

Monitoring vykonnosti systému ochrany zdravi a bezpecCnosti
prace.

Neustalé prezkoumavani, hodnocenich a zdokonalovani systému




SA 8000 systém rizeni socialni odpovédnosti

Social accountibility — SA International

http://www.sa-
intl.org/index.cfm?fuseaction=document.showDocumentBylID&nodelD=1&DocumentlD=136

http://www.sa-intl.org/index.cfm?fuseaction=Page.viewPage&pageld=473&stopRedirect=1

zaklad: konvence Mezinarodni organizace prace (ILO), svetova
vSseobecna deklarace lidskych prav a konvence UN o pravech deti

— kromé jiného rozviji pozadavky normy ISO 9001, konkrétné v oblasti

pracovniho prostredi, infrastruktury, realizace produktu, dale normy
ISO 14001 a zejména OHSAS 18001

oblasti:

detska prace, nucena prace, ochrana zdravi a bezpecnost pri praci
(BOZP), pravo na sdruzovani, diskriminace, pracovni doba, pracovni
kazen, odmenovani a systémove pozadavky na management

Karlovarsky porcelan, Geosan Group, Westvaco Svitavy




VDA 6.1, QS9000... ISO/TS 16949:2002
(od 15.12.2006 pro ,,Velkou trojku®) automobilovy prumysl

»,technicka specifikace" - Zvlastni pozadavky pouzivani
ISO 9001:2000 v organizacich zajist'ujicich sériovou vyrobu a vyrobu
nahradnich dilti v automobilovém prumyslu

dokumenty:

Navod IATF k normeé ISO/TS 16949:2002

(International Automotive Task Force) - obsahuje doporucené praktiky, pfiklady, aplikace a
vysvétleni, které v pripadé pouZziti napomahaji plnit pozadavky normy ISO/TS 16949.

Pokyny pro certifikaci v automobilovém priamysilu podie ISO/TS 16949:2002:

pozadavky na certifikaCni organ pro certifikacni €innost podle ISO/TS 16949;

proces auditovani pfi certifikaci podle ISO/TS 16949;

pozadavky na tym auditort podle ISO/TS 16949;

dalSi pozadavky, pokyny a prilohy potfebné pro proces auditovani podle ISO/TS 16949

Prinosy certifikace systému managementu jakosti podle ISO/TS 16949
moznost dodavek produktl a poskytovanych sluzeb v ramci automobilového prumysilu;

Vv s

zvysovani jejich spokojenosti;

jednotny pristup k systému managementu jakosti — vylouceni nékolikanasobnych certifikacnich

auditt (1ISO 9001, VDA 6.1, QS 9000);
uznani certifikace podle ISO/TS 16949 zahranicnimi zakazniky;




http://www.dnv.cz/Binaries/Guide%20to%20automotive%20manufacturers%20positionon%201SO
TS16949 tcm50-10597.pdf

VDA 6.1 - némecky System managementu kvality pro
automobilovy prL"meSI http://www.vda.de/

(Verband der Automobilindustrie e.V - Sdruzeni automobilového prumysiu)

ISO 9001 +:
Rozpoznani rizika produktu - rizika produktu naplnujici jeho
vlastni funkci a jejich dopad na celkovou sestavu.
Spokojenost zaméstnancu - vhimani zameéstnancu spole¢nosti,
vcetne jejich potreb a oCcekavani, které budou splneny diky
pozitivnimu pristupu spolecnosti.
Struktura cenoveé nabidky
Historie kvality - systém popisuje historii kvality dodavatelem

dodavaneho produktu a nabizi prehled o situaci behem
jednotlivych obdobi.




