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utricni toxikologie

 spolu s potravou vstupuje do organismu rada latek
Z prostredi, které se vyznacuji toxickym potencialem

 do potravy se dostavaji ze zivotniho prostredi,
z ovzdusi, zkontaminované vody, pudy, v dusledku
aplikace agrochemickych prostfedku, pfi
technologickeém zpracovani potravinarskych surovin,
pri vyrobée potravin, jejich baleni nebo transportu



Za cizorodé latky v pozivatinach se povazuiji

latky:
1. které nejsou prirozenou slozkou pozivatin

2. které se nepouzivaji samostatne jako pozivatiny
nebo typickeé potravinarske prisady bez ohledu
na svou nutricni hodnotu

3. jejich pritomnost v pozivatine, popr. vyse jejich
obsahu muze ohrozit zdravi ¢lovéka

4. které nejsou pro dany druh pozivatin
charakteristické.



elenl Cizol

Cizorodeé latky v potravinach se déli do tri

zakladnich skupin:

- kontaminanty — latky kontaminujici prichazejici
do potravy z prostredi

- aditiva — latky pridavané do potravin zamerne

- sekundarni cizorode latky



Kontaminanty

Jedna se o znecistujici latky, ktere se do potravin
dostavaji nahodile.

Cizorodeé latky kontaminujici potravinu zahrnuiji:
- anorganicke — tezké kovy, dusichany

« organicke latky - polychlorovanée bifenyly
(PCB), mykotoxiny, obalovée materialy, pesticidy,
prumysloveé jedy, antibiotika, hormony



Potravinovaaditiva

- |latky, které se do potravin pridavaji k zlepseni
nekterych vilastnosti nebo z jinych,
technickych duvodu

 rozdeéluji se do skupin podle funkci, ktere
zajistuji po pridani do potraviny, jsou to napr.
stabilizatory, zahustovadla, gelotvorne latky,
latky proti tvoreni hrudek a spekavosti, glazovaci
cinidla, plyny uzivané pri baleni potravin, hnaci
plyny




"MTypy potravinovych aditlv

NejCasteji se podle ucelu pouzivani rozeznava
6 hlavnich skupin aditivnich latek:

« |latky prodluzujici udrznost

« latky upravujici aroma (chut, vune)
» |latky upravuijici barvu

* |latky upravujici texturu

« |latky zvysujici biologickou hodnotu
dalSi aditivni latky




- Sekundarni cizorodé latky
Iétky vznikajici nezadoucimi reakcemi_potravinach

pri.
- spatném skladovani - mykotocxiny

« technologickych procesech — akrylamid, PAU

- endogenneé v lidském téle - nitrosaminy



! Dékuji za pozornost




