MNOZSTVi A GRAMAZ. Hovézi vyvar: kofenova zelenina-petrzel, mrkev, libové maso, bai¢ek, nové
kofenim pept celym bobkovy list, sCl, cibule. Ve do papifidku ddme na % hodiny DLE NAVODU K
PAPINAKU, zeleninu v pllce vyndat, aby se nerozvaftila na sracku. Po celkové uplynulé dobé najemno
nakrajime zeleninu i maso-libové i blcek. Vyndam koreni, vyndame cibuli. Nechame povafit 5 min
nudle-koupené.

MNOZSTVi A GRAMAZ. Dezert tiramisu: Smichame Zloutky s cukrem, vy3lehdme $lehacku a snih
z bilku a pfimichdme mascarpone. A smichame vSe dohromady, uvafime espresso kavu, pfiddme
trochu brendy (amaretto). Vezmeme podlouhlé piskoty a namacime je do kavové smési, vrstvime:
vrsta piskotl-vrstva krému-vrstva piskotU-vrstva krému atd. Na posledni krém posypeme kakao.
Dame do lednic¢ku na 3 hod.

MNOZSTVI A GRAMAZ. Svi¢kova: Maso (kanéi hibet) prosolime, pro$pikujeme slaninou, vlozime na
pekac a nakrajime k tomu korenovou zeleninu (petrzel, mrkev, celer) a kofeni (bobkovy list, nové
koreni, cely pepf, jalovec). Podlijeme trochou (pul litru a priibézné kontrolujeme a dolijeme) vody.
Vse peceme pfi 180 °C zhruba 3 hod. Jak je maso mékké, vyjmeme zeleninu, propasirujeme pres
sitko, pfiddme smetanu a na mirném ohni povafime a dochutime soli a pepfem. Maso nakrajime na
tenké platky a podavame s houskovym knedlikem (koupeny) a omackou. Mizeme pridat brusinky a

Slehacku.

Lazané: koupime v obchodé hotové lazané (jaké konkrétné). Dame je do trouby (jak program) na
200°C zhruba na 15 min (spise dle ndvodu). A podavame.



