DULEZITE MONOSACHARIDY
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sacharidi v organismech.

N
Y |
& L -
F 4

E-L—arabinopyranosa

Je rozsirena v roslinach ve formeé
polysacharid zvanych arabany: arabska

guma, treSfiova guma.

i 0. oM B-D-arabinosa
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Je soucasti nékterych heteroglykosidi.
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“ ’ i a-D-glosa

i Je obsazena ve zdievnatélych

rostlinnych bunkach.

o-D-ribofuranosa

Je obsaZena v nuikleoproteinech, kde
tvori soucast ribonukleovych kyselin. Je

komponentou i nékterych enzymil.

2-deoxy-D-ribosa .

Je obsaZena v nukleoproteinech, kde .

tvori soucast deoxyribonukleovych kyselin.
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_l_lribulosa

?“10“ Maji vyznam ve formé

C= 0 fosforeCnych esterii jako intermediarni

metaboliy.
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B-D-mannosa
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Je obsazena ve svatojanském
chlebu. Mannan je rezervni latkou

mnohych semen.

a-D-galaktosa

Je vazana s glukosou v mlé¢ném

cukru (= laktosa).

a-D-glukosa (= dextrosa = hroznovy

cukr, = $krobovy cukr)

Ve zralém ovoci se nachazi bud’
volna nebo ¢astéji ve smési s D-
-fruktosou. U Zivoc€ichu se nachazi
v krvi v koncentraci 100 mg/100g. Byva

véazana v polysacharidech (celulosa, Skrob).



" Ketohexosy
N

B-D-fruktosa (= levulosa = ovoeny cukr)
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Nachazi se ve zralém ovoci, téz

“ o\l v inulinu v ¢ekankovych kofenech nebo
i oH J_,.-?/ v hlizdch jifinek. S glukosou jsou
_,; vazany v disacharidu sacharose.
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o-L-sorbosa
e a

“0 ¥ \‘ Je obsaZena napf. v jefabinové
0 0 oW $Pavé. Je meziproduktem pfi vyrobé
|\ o kyseliny L-askorbové (vitamin C).
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(Neubergitv ester) (Harden-Yongiiv ester)

Kyseliny — vznikaji oxidaci minosacharidi (napr. kys. glukonova, kys.

glukuronova, Kkys. cukrova)

Alditoly (alkoholové cukry) — vznikaji redukei minosacharidii. Napf.
redukei D-glukosy vznika D-glucitol. Nékteré redukei ztraceji
asymetri¢nost molekuly, takZe nejsou opticky aktivni, nemaji

formy D- ¢i L-, ale meso-.

Aminocukry — vzmka]ld‘ h6viou skupiny -OH za -NH, u‘lo“
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OLIGOSACHARIDY

Rozdéleni oligosacharidii:

» volné — vyskytuji se samostatné

> vazané — jsou sloZkou polysacharida

\ sacharos_il (= cukr titinovy = cukr fepny)
N

Je rozsirena v celé rostlinné risi, ale

rumysloveé se zpracovava pouze cukrovka a

» b ! muiukrové trtina. Smés po hydrolyze (invertni

oh

oM B cukr) je vedle sacharosy hlavni slozkou medu.

Urh.': ¥ maltosa (= sladovy cukr)

a ¥

od Vznika pri odbouravani Skrobu a je

pFitomna ve sladu. uh,‘“
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Ziskava se hydrolyzou skrobu “ °||
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Je slozkou celulosy u rostlin.
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wl‘“ laktosa (= mlécny cukr)
Je nejdilezitéj$im cukrem v mléce vSech

savel (matefské mléko = 6 % , kravské = 4,5 %).
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POLYSACHARIDY

20/s0bni”
Nejvyznamnéjsi polysacharidy: m.jsm“ .% E‘F" w

gytogen

!
V rostlinach je ve form& Skrobovych zrn v korenech, podec!h

Skrob
wloza,

a

semenech. Pramyslovym zdrojem Skrobu jsou brambory a obiloviny.
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Degradaci Skrobu kyselinami ne a] za("vamm na"vysm teplotu vznikaji—®

= dextriny uzivané k vyrobé lepldelq m.,"ﬁ *om,"m -
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Glykogen

Je rezervnim polysacharidem saved, v jejichZ jatrech z ného vznika

v pripadé potieby D-glukosa.

Celulosa
Je hlavnim stavebnim materiadlem vysSich rostlin. V pfirodé se

vyskytuje ve velmi ¢isté formé jako bavina, ve dievé je provizena dalSimi

latkami, pFedevsim ligninem a hemicelulosami.




