Viroveé alimentarni nakazy

Mgr. Ales Perina, Ph. D.
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Obecnéa charakteristika
Zdroj nakazy

s Clovék (nemocny, bacilonosic)
Prenos

* Fekalne-oralni
Klinicky obraz

* Gastroenteritida

* Hepatitida (VHA)
Jina onemocneni

* Prenos Klistove encefalitidy nepasterovanym
mlekem 2120



Prujmova virova onemocnéni

*Plivodce onemochéni

* Norwalk viry, Norwalk-like viry, rotaviry (3 — 15 mes.
veku), adenoviry

*Patogeneze

* Infekce enterocytu

* Adenoviry: afinita k jinym sliznicim (resp. infekce)
*Prenos nakazy

* Pfimy, neprimy, nizka infek¢ni davka

* Pokud prenos potravinou, v potravine se virus nemnozi
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Prujmova virova onemocnéni
*Klinicky obraz
* Gastroenteritida

» Neinvazivni forma onem., sekretoricky prujem
* Nahly zacatek, trvani 1 az 3 dny, Norwalk viry az 2
tydny
*\Vnimavost
* \/Seobecna, rotaviry vice déti do 15 mes.

*Inkubacni doba

*» 1 az 3 dny, adenoviry 8 az 10 dni
“Terapie

* Symptomaticka, rehydratace!
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Priljmové virové onemocné
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Ahmen térm pfenos
klistové encefalitidy

»Zdroj nakazy

> Volne se pasouci hospodarska zvirata chovana
na mléko (ovce, kozy, méne kravy)

‘Puvodce onecnéni
* Virus klistoveé encefalitidy (Flavivirus)
*Cesta prenosu

* Prechod viru do mléka ve viremické fazi
onemocneéeni zvirete

* Konzumace nepasterovaného mléka, syru
* Nikoliv fekalne-oralni prenos 6727



Alimentarni intoxikace
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Charakteristika

* Alimentarni infekce
* Patogenni Cinitel je
Ziva bakterie
> Nemocny cClovék
muze byt zdrojem
nakazy

* Inkubacni doba
desitky hodin

-

*Alimentarni intoxikace

Patogenni Cinitel je
pakterialni toxin =
nrodukt metabolismu

pakterie

> Od nemocného
Clovéka se intoxikace
dale neSiri

* Inkubacni doba hodiny
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Typy toxint

* Toxin je vyprodukovan v potraviné pred jejim
pozitim
» stafylokokovy enterotoxin, emeticky
toxin B. cereus, botulotoxin

* Toxin je produkovan az v GIT postizeneho

* enterotoxin B. cereus, toxin Cl. perfringens
typ A
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Jiné typy
alimentarnich intoxikaci

> Produkty kazeni potravin

* Biogenni aminy: histamin
* Produkty lipolyzy
* Mykotoxiny
+ Potraviny obsahujici specificky toxin
* Houby
* Vodni zivocCichové (ustrice, ryby koralovych
Utesl)
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Stafylokokova enterotoxikoza

+* Puvodce onemochéni

* Stafylokokoky, g+, nesporulujici (S. aureus)

* NosicCstvi asi u 40 % populace (nosohltan,
Impetigo, folikulitis, flegmodna, jine)

* Produkce termostabilniho enterotoxinu (A-E) do
potraviny

* Klinicky obraz
* Nahly zacCatek: kreCe v brise, zvraceni, nekdy

prijem, bez teplot (nebo jako nasledek
dehydratace), pokles tlaku, kolapsy

+ Uzdraveni do 24 hod.
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Lokalizace S. aureus

stye
ﬂ:ﬁ* sinusitis
boils, carbuncles
furuncles

hematogenous spread

preumoni a [T endocarditis
‘_‘rﬂf( \ \] diarrhea
toxic shock syndrome
scalded skin syndrom l r_'_'____,...-""
- uti
osteomyelitis -{ cystitis
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Stafylokokova enterotoxikoza

* Diagnhoza

+* Epidemiologicka anamnéza, prukaz toxinu
* Vyskyt

* Jednotlivé pripady explozivnich epidemii

* Cesta prenosu

L 4

Kontaminace potravin vzdusnou cestou nebo
Kontaktem

Podminky mnozeni
s Ziviny, teplota, éas. pH, pfistup kysliku

* Inkubacni doba

* 1 az 6 hod., prim. 3 hodiny od poZziti enterotoxinu
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Stafylokokovéa enterotoxikoza
* Principy terapie

* Rehydratace
+* Kompenzace celkového stavu nemocného
* Prevence

» Skoleni potravinard
+ Zdravotni stav, znalosti
* BezpecCné zachazeni s potravinami

+ Prevence jakéehokoliv znecisténi
@ Nebezpecné teplotni rozmezi +5 az +60 st. C
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Intoxikace Cl. perfringens typ A

+ PUvodce onemocnéni

* Cl. perfringens typ A, g+, sporulujici, soucast
stfrevni mikroflory, vyskyt v prostredi

* Produkce toxinu ve streve
* Klinicky obraz

* Nahlé brisni koliky, nauzea, prujem, mirny prubéh
* Vyskyt

* Zrejmée izolované pripady, Casto unika diagnostice
* Cesta prenosu

* Masivni kontaminace potravin (primarni,
sekundarni)
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Intoxikace CI. perfringens typ A

* Inkubacni doba

* 6 az 24 hod., obv. 10 az 12 hod.
* Terapie

* Rehydratace

» Uprava prdjmové stolice
* Prevence

* Prevence jakehokoliv znecisteni potravin
* Rizikove jsou masité potraviny/pokrmy
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Intoxikace vyvolané
Bacillus cereus

* Puvodce onemochéni

+ Bacillus cereus: aerobni sporulujici mikrob, rozsiren
v prostiedi (prach, plda, vzduch; zelenina, mouka,
ryze, korfeni, cukr)

* Toxin A (emeticky t.): termostabilni, vznika v
potravine

* Toxin B (enterotoxin): vznika ve streve
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Bacillus cereus

* Klinicky obraz:

* Forma emeticka: toxin A, nauzea, zvraeni

* Forma diarhogenni: toxin B, kolika, vodnaté prujmy
* Diagnostika:

+ Klinicky obraz, epid. souvislost

+ Kultivacni vys. pri diarhogenni formé onem.
* Inkubacni doba

* Forma emeticka (toxin A): 1 az 5 hod.
* Forma diarhogenni (toxin B): 6 az 16 hod.
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Intoxikace vyvolané
Bacillus cereus

* Principy terapie

* Rehydratace
* Prevence

* Tepelna uprava (min. 70 st. C)

» Uchovani potravin v bezpecnych teplotach
(5 az 60 st. C)

» Osmoanabioza: nizke pH, nizka a (emeticka
forma onem.)
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Botulismus

+* Puvodce onemochéni

* Clostridium botulinum: anaerobni sporulujici g+, typ
A az G, vyskyt ve stfevnim traktu lidi a zvifat, pudé

* V anaerobnim prostredi produkce termolabilniho
neurotoxinu

* Klinicky obraz

* |nicialni stadium: lehké gastroenterickeé priznaky,
mirna teplota

* Obrny perifernich nervu: dvojité vidéni, pokles
vicek, chraptivy hlas, polykaci potize, zacpa,
zastava strevni peristaltiky, zastava moceni, obrna
dychacich svali
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BTXA inhibits acetylcholine

relense from ocetylcholine vesides
Merve endings
e

I the absence of BTXA,
acetylcholine
released and cause
musde contraction

Receptor

Musde fibes

BTXA Mechanism of Action

Myelin sheath
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L 4

Botulismus

Diagnoza

* Klinicky obraz, lab. prukaz botulotoxinu
* Epidemiologickd anamnéza

Vyskyt

* Sporadicky

Inkubacni doba

* 12 az 36 hodin, az nékolik dni pfi nizké davce
toxinu

Principy terapie
* zajistéeni ziv. funkci
* antitoxické sérum
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Botulismus

* Prevence

* Spravna praxe pri vyrobe konzerv
(mechanickeé cisténi, autoklavovani, chlazeni)

* Kombinace s jinymi metodami konzervace
potravin

* Dusitany
+ pH nizsSi nez 4,5
+ Baleni Cerstvé zeleniny a hub do perforovanych folii
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Botulismus
+ Zvlastni pripady botulismu

* Ranny botulismus: kontaminace rany
vegetativnimi formami Cl. botulinum,
anaerobni prostredi

» Kojenecky botulismus: Produkce toxinu ve
stfeve po poziti spor (znecisteneé potraviny,
prach, med)
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