Bezpecnost potravin




Kdy je potravina/pokrm bezpecna?

—_——

* Neexistuje-li Skodlivost pro zdravi z pohledu Gcinki
* Kratkodobych
** Dlouhodobych
* Na zdravi dalSich generaci
* Kumulativné toxickych

* ... ato s ohledem na zvlastni citlivosti urcité skupiny
stravnik(

* ... azaroven je-li produkt vhodny k lidské spotrebé napr. z
ddvodu rozkladu, hniloby nebo cizich primési



Definice bezpecnosti potravin

\

# Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) <.
178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi

* obecné zasady a pozadavky potravinového prava,
* zfizuje se Evropsky urad pro bezpecnost potravin
* a stanovi se postupy tykajici se bezpecnosti potravin



Typy

zdravotnich nasledku

\

* Kratkodobée
# Infekcni/neinfekdni gastroenteritida
* Dlouhodobé
+ Bacilonosicstvi
+ Uc¢inky kumulativné-toxické, na zdravi dalsich generaci
* Alergie
* Poraneni



Priklad hlaseni RASFF
S

Datum Ohlasila zemé Divod ohlaseni Zemé plivodu vyrobku

21/02/2011 V. Britanie Kousky skla v lahvich piva Velka Britanie

24/02/2011 Madarsko Neschvdleny sulfadimethoxine (3 Ceska republika
pg/kg) v kvétovém medu

24/02/2011 Norsko Escherichia coli 0157 ve zmrazenych  Ddnsko, pfes Svédsko
hamburgerech
23/02/2011 Francie Escherichia coli 026 ve zmrazeném Irsko

mletém hovézim steaku

22/02/2011 V. Britanie Kousky kovu v mackanych Velka Britanie
bramborach pouzitych do tésta

21/02/2011 Slovinsko Kousky skla v merurikovém dzemu Francie
ve sklenici




Priloha &. 1 k vyhl. €. 113/2005 Sb.

seznam alergennich slozek

.

+ obiloviny obsahujici lepek (tj. pSenice, Zito, jemen,
oves, pSenice sSpalda, kamut nebo jejich hybridni
odrady) a vyrobky z nich, s vyjimkou glukosového
sirupu a dextrdzy z pSenice, maltodextrinli na bazi
psenice, glukosoveho sirupu vyrobeného z jecneho
Skrobu a obilovin pouzivanych k vyrobé destilat(
nebo lihu zemédélského plvodu pro lihoviny a jiné
alkoholické napoje



Priloha &. 1 k vyhl. €. 113/2005 Sb.

seznam alergennich slozek

\

* korysi a vyrobky z nich

* vejce a vyrobky z nich

* ryby a vyrobky z nich s vyjimkou rybi zelatiny
pouzivané jako nosic u vitaminovych nebo
karotenoidnich pripravk, rybi Zelatiny nebo vyziny
pouzivané jako Ceridlo pri vyrobé piva a vina



Priloha &. 1 k vyhl. €. 113/2005 Sb.

seznam alergennich slozek

.

# jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich

+ sOjové boby (séja) a vyrobky z nich s vyjimkou zcela
rafinovaného sdjového oleje a tuku, pfirodni smési
tokoferol(i (E306), prirodniho D-alfatokoferolu, prirodniho
D-alfa tokoferolacetatu, prirodniho D-alfa tokoferolu
sukcindtu ziskaného ze sdjovych bobd, rostlinného oleje
ziskaného z fytosterold a esteru fytosterol(l ze séjovych
bobd, rostlinny stanol ester vyrobeny ze sterol(
z rostlinného oleje ze séjovych bobu



Priloha &. 1 k vyhl. €. 113/2005 Sb.

seznam alergennich slozek

\

+ mléko a vyrobky z néj (v€etné laktdzy) s vyjimkou
syrovatky pouzivané k vyrobé destilati nebo lihu
zemédélského plvodu pro lihoviny a jiné alkoholické
napoje a lactitolu



Priloha &. 1 k vyhl. €. 113/2005 Sb.

seznam alergennich slozek
\

+ suché skorapkové plody, tj. mandle (Amygdalus
communis L), liskové orechy (Corylus avellana), vliaSské
ofechy (Juglans regia), keSu orechy (Anacardium
occidentale), pekanové orechy (Caryaillinoiesis
(Wangenh.) K. Koch), para ofechy (Bertholletia
excelsa), pistacie (Pistacia vera), ofechy makadamie a
queensland (Macadamia ternifolia) a vyrobky z nich
s vyjimkou suchych skordpkovych ploda pouzivanych
k vyrobé destilat nebo lihu zemédélského plivodu
pro lihoviny a jiné alkoholické napoje



Priloha &. 1 k vyhl. €. 113/2005 Sb.

seznam alergennich slozek

—_——

* celer a vyrobky z ngj

* horcice a vyrobky z ni

* sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

* oxid sificity a siriitany v koncentracich vyssich nez 10
mg/kg nebo 10 mg/l, vyjadreno jako SO,

+ vl¢i bob (lupina) a vyrobky z néj

* mekkysi a vyrobky z nich



Priloha &. 1 k vyhl. €. 113/2005 Sb.

seznam alergennich slozek

—

+ Pravidlo:

* Alergenni sloZzka uvedenad v priloze <. 1 nebo jakakoli
latka z ni pochazejici, ktera byla pouzita pfri vyrobé
potraviny a je v konecném vyrobku stale obsazena, atoi
ve zménéné formg, se zietelné oznadi ndzvem alergenni
slozky ve slozeni potraviny.

* Toto oznacleni neni povinné, pokud nazev, pod kterym je
potravina prodavana, jednoznacné odkazuje na tuto
alergenni slozku.



Definice jakosti
—

* Soubor charakteristickych vlastnosti potraviny
* Limity charakteristickych vlastnostijsou stanoveny
# v provadécich vyhlaskach (zdvazné)

# ve vnitfnich predpisech svaz(, profesnich skupin






Vyhody a dusledky
——

Nedostatecna hygiena Dobra hygiena
Nechténa publicita * Dobra poveést, uspésna lécba
Pokuty a soudni vylohy, civilni * Dobra pracovni moralka
zaloby poskozenych osob * Zabranéni zdravotnim gjmam
Zdravotni Ujma pro postizené a hmotnym skodam

osoby
Hmotné skody



