Odbér a priprava vzorkd k mikrobiologickému
vysSetreni.

Provadi opravnéna osoba.

Pfed vlastnim odbérem se zkousené vyrobky rozdéli podle senzorickych vlastnosti:

1. Skupina — vyrobky, u kterych nejsou patrné senzorické zmény zptsobené
mikroorganismy

2. Vyrobky podle vzhledu podezielé —zmény v disledku nezadouci mikrobidlni ¢innosti

3. Vyrobky zjevné zkazené v disledku ¢innosti mikroorganisma ( hniti, plesnivéni,
osliznuti).

K vzorkovani je nutné pouzit vyhradné sterilni nacini.
Odebrané vzorky musi byt fddné oznaceny.

Hmotnost odebraného vzorku musi byt dostate¢na pro provedeni vSech pfedepsanych
vySetreni.

Zpusoby odbéru vzorkd:

Vzorky v originalnim spotrebitelském baleni . 5ks

Drobné kusové vyrobky se odebiraji po nékolika kusech z riznych mist a hloubek.
Velké kusové vyrobky se odebiraji vykrojem, z vnitfnich feznych ploch,, vzorkovacem.

Tekuté a kaSovité materialy: pfi odbéru jednoho vzorku — promichdani a odpovidajici
mnozstvi se pfenese do sterilni vzorkovnice.

Podle vétsiho poctu vzork(i — nepromichavame a vzorky odebereme z rliznych mist a
hloubek. Podle Ucelu vySetfeni se vzorky pfenesou bud do jedné, nebo do samostatnych
vzorkovnic.

Sypké materialy: stejny postup jako u tekutych nebo kasovitych vyrobkd.

Materialy smiSené konzistence: slozky se odebiraji v poméru v jakém jsou ve vyrobku
zastoupeny.



Preprava, pfijem a uchovavani vzorku.

Je nutné zajistit, aby nenastaly zmény v mikrobidlnim sloZeni vzorkd tj., aby se
mikroorganismy ve vzorku nerozmnozovaly, neodumiraly, aby si podrzely
Zivotaschopnost a plvodni pocetni a druhové zastoupeni. Je nutné zastaveni
metabolismu mikroorganism{ a to sniZzenim teploty pod ristové minimum.

Pfeprava jednotlivych druht vzorkd:

Stabilni vyrobky — okolni teplota

Cerstvé a chlazené vyrobky — rozmezi teplot 0 —4° C
Zmrazené a hlubokozmrazené vyrobky - - 18° C
Pasterované a podobné vyrobky — rozmezi teplot 0 -4° C
ZkaZené jednotky stabilnich vyrobki — rozmezi teplot 0 -4° C

Rychle se kazici potraviny — napft. vnitfnosti, Cerstvé ryby musi byt pti prepravé
uchovény pf¥i teploté v rozmezi 0 -2° C.

K prepravé se pouZivaji rdzné izotermické obaly s chladicimi viozkami nebo s pevnym
CO; ( suchy led), prenosné chladnicky.

Pfijem a uchovavani vzorki v laboratofi:

O pfijatych vzorcich do laboratofe musi byt vedena dokumentace tak,aby byl
monitorovan jejich postup od okamziku prijeti az do doby zpracovani protokolu o
vysledku zkouseni.

Uchova vzorka:

Stabilni vyrobky — zpracovat co mozna nejdfive pred datem ukoncéeni skladovaci doby-
uchovavat pfi okolni teploté na suchém a chladném misté.

Cerstvé a chlazené vyrobky — zpracovat nejpozdé&ji do 24 hod. po pFijmu vzorkd,
uchovévat v rozmezi teplot 0 -4° je- li nutné dobu tchovy prodlouZit.

Pasterované a podobné vyrobky — zpracovat co nejdfive a pred ukoncenim skladovaci
doby, uchovavat v rozmezi teplot 0 —4° C

Zkazené jednotky stabilnich vyrobk( — zpracovat co mozna nejdrive a nejpozdéji do 48
hod., uchovévat v rozmezi teplot -0 -4° C.

Pti otevirdni sacku a jinych oball z raznych folii ¢i papiru se obal v misté otevieni potie
tamponem namocenym do 70% etanolu.



Navazka vzorku: Odbér navazky se provadi ihned po otevieni vzorkovnice nebo obalu
vzorku sterilnimi nastroji.

Pro kvantitativni vySetfeni se odebira hmotnost 10 g vzorku. Pro kvalitativni vySetteni se
obvykle odebira 25 g vzorku.

Homogenizace vzorku: Provadi se nej¢astéji v homogenizatoru peristaltického typu —
Stomacher se sterilnimi sacky z plastu

Primarni fedéni vzorku: Odvazime hmotnost ( 10g) zkouseného vzorku. Pfidame fedici
roztok v poméru 1 : 10. PF. 10 g vzorku + 90 ml Fediciho roztoku. Ziskdme tak fedéni 1071
Dale zhotovujeme fadu fedéni ( desitkové fedéni) tj. 1 ml vzorku+ 9 ml fediciho roztoku
podle odhadu kontaminace vzorku mikroorganismy. Pfi provadéni fedéni smés dobre
promichavdme na Vortexu.

U tekutych vzorkd ockujeme vzorek pfimo a podle potieby provadime také redéni.

Ockujeme: Na povrch pevné plidy 0,2 ml, zalitim ptdou je to 1 ml.



