Mikrobiologie_Nutricni terapeut_Bakalaiské studium_1. roc¢nik
Jarni semestr 2022 (14.2. — 27.5.2022)

¢ervené - Doc. Siminek; modfe - Doc. Krsek, zelené — Doc. Karpiskova, erné — Mgr. Gelbi¢ova, zluté — tyden bez cviceni

PREDNASKY  Misto: A21/poslucharna 107/9:00-10:40

14.2. Uvod do mikrobiologie, pfehled mikrobialnich agens, zékladni
vlastnosti bakterii

21.2. Metabolismus bakterii, sporulace

28.2. Rlst a mnozeni bakterii (bunécny cyklus, rastova krivka), vliv
vnitfnich a vnéjsich faktor( na rlist mikroorganisma

7.3. Patogenita, virulence a antimikrobidlni rezistence u bakterii

14.3. Prehled patogennich mikroorganismu

21.3. Alimentarni onemocnéni-I (rozdéleni, charakteristika, bakterie)
28.3. Alimentarni onemocnéni-Il (viry a paraziti)

4.4. Indikatorové mikroorganismy v potravinach

11.4. Metody v mikrobiologii

18.4. Velikonoce

25.4. Pfehled negativniho pUsobeni houbovitych organismi na ¢lovéka
2.5. Plisné a produkce mykotoxin(, charakteristika mykotoxin(

9.5. KaZeni potravin a metody konzervace potravin

16.5. Legislativni poZadavky na potraviny, vodu a potravinarské provozy

23.5. Mikrobiom clovéka

CVICENI Misto: A21/laboratof 211/Stf 10:00-12:30, Ct 14:00-16:30
16.2.,17.2.

23.2.,24.2.

2.3., 3.3. Zasady bezpecnosti prace v mio. lab., kultivacni média, pfiprava
9.3., 10.3. Kultivace mikroorganism

16.3., 17.3. Mikroskopické metody, barveni bakterii

23.3., 24.3. Mikroskopie, urceni hub

30.3., 31.3. Biologické vlastnosti mikroorganism

6.4., 7.4. Kvantitativni mikrobiologicka analyza potravin

13.4.,14.4.

20.4., 21.4. Kvalitativni mikrobiologicka analyza potravin

27.4., 28.4. Konfirmace bakterii

4.5.,5.5. Stanoveni citlivosti bakterii k antimikrobidlnim latkam

11.5., 12.5. Stanoveni Ucinku pasterace, TEST

18.5.,19.5.

25.5,, 26.5.



