


Alimentarni infekce

Patogenni Cinitel je
ziva bakterie

U dostatecné
virulentnich patogenu
dochazi k
iInterhumannimu
prenosu

Inkubacni doba
desitky hodin

Alimentarni intoxikace

Patogenni Cinitel je
bakterialni toxin,
pritomnost zive
bakterie neni
podminkou

Nedochézi Kk
Interhumannimu
prenosu

Inkubacni doba
hodiny



Toxin je vyprodukovan v potravine pred jejim pozitim
stafylokokovy enterotoxin
emeticky toxin B. cereus
Botulotoxin (vétSina pripadu)

Toxin je produkovan az v GIT postizeneho
diarhogenni toxin B. cereus
toxin Cl. perfringens typ A



PuUvodce onemocnéni

Staphylococcus aureus, produkujici plazmakoagulazu (faktor
virulence v tkani)

Nosicstvi asi u 40 % populace (nosohltan, impetigo, folikulitis,
flegmona, jine)

Produkce termostabilniho enterotoxinu (A-E) v potraviné (ziviny,
teplota, Cas)

Klinicky obraz

Nahly zacatek: kfeCe v brfise, zvraceni, prijem, bez teplot ,
kolapsoveé stavy, odeznéni pfiznaku do 24 hod.

Terapie

symptomaticka + rehydratace
Inkubacni doba

1 - 6 hod., obv. 3 hod.
Diagnoza

epidemiologicka, popf. prukaz toxinu
Prevence

osobni hygiena, spravny teplotni rezim pri pfechovavani pokrmu (10
st. C a méne nebo 60 st. C a vice)



stye

boils, carbuncles

furuncles

pneumoni a

emesis

scalded skin syndrom

. .
A/ toxic shock syndrome
uti

osteomyelitis

sinusitis

hematogenous spread

[ endocarditis

impetigo

\ diarrhea

- |
cystitis




PUvodce onemocnéni

Cl. perfringens typ A, g+, sporulujici, soucast strevni mikroflory,
rozsireni v prostredi

Produkce toxinu ve strevé
Klinicky obraz

Nahlé brfisni koliky, nauzea, prtjem, mirny prubéh bez zvraceni a
teplot

Pozn: CI. perfringens typ C zpusobuje nekrotizujici enterokolitidu u
imunosuprimovanych osob, snad i autoinfekce, prip. nemocni¢ni
Infekce, nejedna se o intoxikaci z potravin )

Cesta prenosu

Masivni kontaminace masitych potravin nejCasteji strevnim obsahem
PO porazce; prevenci je hygiena vyroby



PuUvodce onemocnéni

Bacillus cereus: aerobni sporulujici mikrob, rozsifen v prostredi,
Casto sacharidové potraviny ( ryze)

Toxin A (emeticky t.): termostabilni, vznik v potravine, klinicky obraz jako
stafylokokova enterotoxikoza

Toxin B (diarhogenni t.): vznik ve streve, prfipomina intoxikaci Cl.
perfringens)

Diagnoza

epidemiologicka souvislost, izolace puvodce nakazy (zvl.
diarhogenni f.)

Prevence znecisteni potravin a tvorby toxinu v potraviné



PuUvodce onemocnéni

Clostridium botulinum: anaerobni sporulujici, typ A az G, stfevni trakt lidi
a zvirat, puda

V anaerobnim prostredi produkce termolabilnino neurotoxinu
Klinicky obraz

mlhavé dvojité vidéni, suchost v ustech, chraptivy hlas, polykaci potize,
obrna mékkeho patra, zastava peristaltiky, obrna dychacich svalu

Inkubacni doba

12 az 36 hod.
Terapie

antitoxické sérum, resuscitacni pece
Prevence

Spravna praxe pfi vyrobé konzerv (mechanicke cisténi, autoklavovani,
chlazeni) nebo navozeni podminek, které brani produkci botulotoxinu u
potravin, které z technologickych duvodu nelze autoklavovat (dusitany,
pH nizSi nez 4,5, Baleni Cerstvé zeleniny a hub do perforovanych folii



Zvlastni pripady botulismu
Ranny botulismus

kontaminace rany vegetativnimi formami ClI.
botulinum, anaerobni prostredi

Kojenecky botulismus

produkce toxinu ve streve po poziti vetsiho
mnozstvi spor (med)



