BVKPO011p Technologie pripravy pokrmii I

Okruhy k testu 11. 12. 2019

1.

vk

Legislativa pro stravovaci zafizeni (zakladni zakony) — nazvy Zakon( 110 a 258,
stru¢né co zakony resi.

Systém rychlého varovani — k cemu slouzi.

Kritické body — definice, druhy nebezpedi.

Vyrobni stfedisko — jeho struktura, jednotlivé ¢asti.

Pfedbézna priprava potravin — dulezité zasady pfi opracovani potravin, zakladni
bylinky v kuchyni.

Zakladni tepelné upravy - jednotlivé metody (vareni, duseni, peceni, smazeni) -
zakladni definice, vyhody, nevyhody, vliv kulindrnich dprav na potraviny.

Par okruh( z praktického cvi¢eni — vareni:

9.

Hygiena v kuchyni — zasady nekfizeni Cistych a Spinavych cest. (syrové maso, vejce,
uklid)

Priprava zeleninového zakladu pfi duseni — princip, postup, dohotoveni a dochuceni
(svickova).

Principy pfipravy pisSkotového tésta.

10.Zasady pfi pripravé vyrobk( studené kuchyné.



