Nutricni terapeut - zkusebni otazky

OBECNA MIKROBIOLOGIE
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Bakterie — zarazeni do systému, slozeni a struktura bakterialni buriky

Viry — zarazeni do systému a struktura

Kvasinka, vlaknita houba — zakladni zafazeni do systému a nejdUlezitéjsi vlastnosti
Metabolismus bakterii

Tvorba klidovych stadii u bakterii a jeji vyznam

Rast a mnoZeni bakterii (bunécny cyklus, rlstova kfivka)

Vliv vnitfnich a vnéjsich faktord na rdst mikroorganism(

Patogenita a virulence (rozdily, slozky, faktory)

Antimikrobidlni rezistence u bakterii a stanoveni citlivosti bakterii k antibakteridlnim latkam

. Metody stanoveni mikroorganism( v potravinach

. Mikrobiom ¢lovéka

. Hygiena prostredi a metody kontroly

. Legislativni pozadavky na potraviny a vodu

. Druhy barveni, princip a jejich vyuziti v mikrobiologii potravin

. Kultivaéni média a jejich rozdéleni

. Odbér, transport a zpracovani vzork( potravin, vod a prostredi
. Konzervace potravin — teorie prekazek

MIKROBIOLOGIE POTRAVIN A VOD
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Alimentarni onemocnéni (rozdéleni, charakteristika)
Patogenni mikroorganismy v potravinach
Indikatorové mikroorganismy v potravinach
Parazitdrni agens prenasena potravinami

Virova agens prendsena potravinami

Vyznam plisni a kvasinek v potravinaFské praxi
Mykotoxiny — charakteristika a produkce

Metody konzervace potravin a vliv na mikroorganismy
Mikrobiologie vody

. Clostridium spp.

. Bacillus spp.

. Salmonella spp.

. Campylobacter spp.

. Patogenni E. coli, Shigella

. Listeria monocytogenes

. Staphylococcus aureus

. Yersinia spp. a Cronobacter sakazakii



