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Systém kritickych bodu

® Z hlediska zvySenych pozadavku na kvalitu a
zdravotni nezavadnost potravin byl i u nas
zaveden systém kritickych bodu v potravinarstvi.

" Vychazi z padvodniho zahrani¢niho systému
HACCP (Hazard Analys Critical Control Poins).

® Zasady HACCP musi ze zakona dodrzovat
vsechny clanky dodavatelského re**—--
vyrobci, dodavatelé, obchodnici, B
pripadne i1 zpracovatele.




Nebezpeci

v potravinach

Nebezpeci je biologicky, chemicky nebo fyzikalni
faktor v potravinach, ktery muze porusit jejich
zdravotni nezavadnost.
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Biologicka nebezpeci

® Zdravotni nebezpeci zpusobena Zivymi
organismy - napr. plisnemi, kvasinkami nebo
bakteriemi, ktere se potravou dostavaji do
organismu cCloveka a vyvolavaji strevni
onemocneni jako jsou napr. salmoneloza,
uplavice a jine. :




Fyzikalni nebezpeci

“ Pfitomnost cizich pfedmétl, mechanickych
necistot ve vyrobku - napfr. sklo, kov, hlina,

pisek, plast , které mohou vést k poraneni nebo
poskozeni zdravi.

ll
A
i

>

“‘
y.

§
AW
®




Chemicka nebezpeci

Chemickeé latky v potravine (napr. zbytky
Cisticich a dezinfekénimi prostfedku, pesticidy,
polychlorované bifenyly, barviva z obalu), které
mohou vyvolat poskozeni zdravi .




QCO jsou kriticke body

® Kritické body jsou postupy nebo operace v
procesu vyroby, distribuce a prodeje potravin, ve
kterych je nejvyssi riziko poruseni zdravotni
nezavadnosti vyrobku.

® Pro kazdy kriticky bod jsou uréeny tzv. kritické
meze, coz jsou znaky a hodnoty, které musi byt
sledovany a zaznamenavany.



Principy tvorby HACCP

. Provedeni analyzy nebezpeéi
. Stanoveni kritickych kontrolnich bodu

Stanoveni hodnot kritickych mezi pro kazdy bod

Sledovani zvladnutého stavu v kritickych bodech

. Stanoveni napravného opatreni pro kriticky bod
. Stanoveni ovérovacich postupu

Vypracovani dokumentace a vedeni zaznamii



Provedeni analyzy nebezpeci

¥

Je potreba vytipovat takova mista v procesu
nakladani s potravinami, ktera by mohla znamenat
ohrozeni jejich bezpecnosti.




Stanoveni kritickych bodu
.

Jsou to useky nebo Cinnosti pri uvadeni potravin
do obehu, ve kterych je nejvetsi riziko poruseni
zdravotni nezavadnosti potraviny.
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¥ Stanoveni kritickych mezi

Jsou to znaky a hodnoty, které musi byt sledovany
napr. bezpecna teplota skladovani podle druhu
potravin.
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§ Zavedeni postupu

pro prubézné sledovani
téchto znaku a hodnot a
jejich zaznam.

®Zaznamy musi byt
podepisovany
pracovnikem provadejicim

sledovani.
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¥ Urceni napravnych opatreni

zajistujicich uvedeni kritického bodu do
bezpecneho stavu ihned, jakmile dojde k
prekrocCeni kritické meze.

Provedena napravna
opatreni musi byt
zaznamenavana

v dokumentaci.
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Stanoveni casového
harmonogramu

U

Ovérovacich postupu a vnitfnich auditu, které
posoudi, zda systéem HACCP pracuje ucinneé.
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¥ Zavedeni evidence

obsahujici dokumentaci o postupech a vedeni
zaznamu.

Zaznamy se uchovavaji po dobu 1 roku od
uvedeni potravin do obehu.
®Zavedeni a funkénost

systému kritickych bodu
v obchodni siti .
kontroluji

iInspektori SZPI.
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azky k opakovani uciva




Prectete si otazku a odpovezte

Co jsou to ,kritické body“?

Kdo musi dodrzovat tzv. ,Systém kritickych bodu“?
Jaka biologicka nebezpec€i mohou byt v potravinach?
Jaka chemicka nebezpedi mohou byt v potravinach?
Jaka fyzikalni nebezpeli mohou byt v potravinach?
Vysvetlete - jak se analyzuje nebezpecCi?

Vysvetlete -co znamena stanoveni kritickych mezi?
Jak dlouho se uchovava dokumentace obsahujici
materialy o postupech a vedeni zaznamu?

Ktery kontrolni organ kontroluje zavedeni a funkCnost
systému kritickych bodu v obchodni siti ?
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