BVKPO011p Technologie pripravy pokrmu I

Okruhy k testu
1. Legislativa pro stravovaci zafizeni — nazvy nejdulezitéjsich zakont/vyhlasky
2. Systém rychlého varovani — k ¢emu slouzi.
3. Kiritické body — definice, druhy nebezpeci v potravinach.
4. Vyrobni stiedisko — jeho struktura, jednotlivé ¢asti.
5. Ptedbézna priprava potravin — dilezité zasady pii opracovani potravin, zékladni

7.
8.
9.

bylinky v kuchyni.

Zakladni tepelné Upravy - jednotlivé metody (vatfeni, duseni, peceni, smaZzeni) -
zékladni definice, vyhody, nevyhody, vliv kulindrnich Gprav na potraviny.
Druhy vareni.

Duseni — druhy zékladi.

Dezinfekce, dezinsekce, deratizace

10. Hygienické pozadavky pfi ptipravné pokrmu studené kuchyné.



