Ucéebni obor (femeslo): KUCHAR - éiéNiK

Popis Femesla
Kuchar
e Aranzovani bufetl a banketl, vydavani pokrmu.

e Osetfovani kuchyriského nacini a vybaveni.

e Priprava a uprava produktt a pokrmd.

e Sestavovani jidelniho listku a sledu pokrmd.

e Soucinnost pfi zjiStovani nakladud.

e Spoluprace pfi objednavani, pfejimce, pfezkusovani, skladovani a konzervaci
zbozi.

e Zpracovani a Uprava polotovar(.

e Dokoncovani pfipravy jidel u stolu (napf. flambovani, tranSirovani atd.).
e Inkaso plateb a spoluprace s pokladnou.

e (Odborna instruktaz u specialnich pokrmd a napoja.

e Osetfovani a nalévani napojl.

e PécCe o pouzivané predméty (sklenice, nadobi, pfibory atd.).

e P¥fijimani a umistovani hostl, poskytovani rady pfi vybéru pokrmu a napoju.
e P¥ijimani objednavek.

e Pfiprava a aranZovani mistnosti a tabuli.

e Servirovani a vydavani pokrmi a napoju.

e Ugast na pripravé a obsluze pfi slavnostnich akcich.

e Uskladnovani a kontrola zbozi a pfedmétd pouzivanych v restauraci.

Fotografie remeslnika v ¢innosti




Specialni pozadavky U nize uvedenych Skol se nekonaji pfijimaci zkousky. Nejsou
definovana onemocnéni, ktera by vylu€ovala vykon povolani.

Potirebné predpoklady pro obor

Pro vzdélavani v tomto oboru jsou vyznamné vyucovaci pfedméty (vzdélavaci
oblasti) zakladni Skoly: Praktické ¢innosti, Cizi jazyk. UCivo uvedenych pfedmétu je
dalezité pro tento obor a bude na stfedni Skole rozvijeno a prohlubovano.

Cisnik: U této pozice jsou kladeny velmi vysoké pozadavky na kratkodobou pamét a
schopnost pracovat v tymu. Vysoké naroky jsou i na rozsah zrakového pole,
rozliSovani smeéru zvuku, udrzovani rovnovahy, rozliSovani ¢ichovych podnét,
rozdéleni pozornosti, pisemny a slovni projev, pfizpUsobivost, flexibilitu, sebekontrolu
a sebeovladani, odolnost senzorické zatézi a kultivovanost vystupovani a zevnéjsku.
Dale se objevuji pozadavky na rozliSovani barev a barevnych odstinu, rozliSovani
chuti, praktické mysleni, samostatné mysleni a samostatnost.

Kuchafi: U této pozice jsou kladeny velmi vysoké pozadavky na rozliSovani chuti a
rozliSovani ¢ichovych podnétd. Vysoké naroky jsou i na schopnost pracovat v tymu a
odolnost senzorické zatézi. Dale se objevuji pozadavky na rozliSovani barev a
barevnych odstinl, udrzovani rovnovahy, rozdéleni pozornosti, dlouhodobou pamét,
kratkodobou pamét, schopnosti pro procesy a udalosti, praktické mysleni,
samostatné mysleni, pfizpUsobivost a samostatnost.

Doba studia 3 roky

Zpusob ukonéeni studia - vyuéni list

Pripadné moznosti_rozsireni oboru Absolventi, ktefi uspésné vykonali zavérecnou
zkou$ku, se mohou uchazet o pfijeti do studijniho oboru pro absolventy tfiletych
ucebnich obor(, navazujiciho na predeslou pFipravu.

Perspektivy uplatnéni v praxi

Absolventi se mohou uplatnit ve v8ech typech zafizeni poskytujicich stravovaci
sluzby, pfedevs§im v profesich, jejichz naplni je pfiprava jidel, pfipadné obsluha
hostld. Primérny plat kuchare je 11 293 K¢ a CiSnika/servirky 11 023 K&.
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