Okruhy ke zk z predmétu Technologie potravin
Technologie zpracovani mléka:

> Slozeni mléka

Rozdéleni mléka dle tu¢nosti
Tuky v mléce

Bilkoviny v mléce

Sacharidy v mléce

Minerdlni latky v mléce
Vitaminy v mléce
Odstfed'ovani mléka
Metody tepelného oSetfeni mléka
Vyroba suseného mléka
Vyroba masla

Kysané mlécné vyrobky
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Dietetické ucinky bakterii mlé¢ného kvaseni

Technologie zpracovani masa:

Y

Definice masa

SloZeni masa (sloZzky masa)
Intramuskuldrni tuk

Extraktivni [atky

Vlastnosti masa

Intravitalni vlivy na jakost masa
Jate€né opracovani masa
Posmrtné zmény v mase

Udrznost masa

Mechanicky separované maso
Vnitfni struktura masnych vyrobki
Suroviny a aditiva v masnych vyrobcich
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Tepelné opracovani masa a masnych vyrobki



