Rezept fiir Weihnachtsgebéck

Man nehme:
Tasse Wasser
Tasse Zucker
grope Eier
Tassen getrocknete Friichte
Teeloffel Backpulver
Teeloffel Salz
Tasse braunen Zucker
Safi von einer Zitrone
Niisse
1 Flasche schottischen Whisky

~ e~ N R~~~

Offine die Flasche Whisky und probier ihn auf seine Qualitiit.

Nimm eine grofle Schiissel. Versuch den Whisky erneut! Um sicher zu sein, daf es sich um die
beste Qualitit handelt, fiille eine Tasse randvoll und trink sie aus.

Wirf anschlieBend den elektrischen Mixer an und schlag eine Tasse voll Butter in der Schiissel
schaumig. Fiige einen Teeloftel Zucker hinzu und schlage weiter.

Stelle sicher, dafl der Whisky noch immer OK ist! Versuche eine weitere Tasse. Schalte den
Mixer aus. Wirf zwei Eier in die Schiissel und schmeif die Tasse mit den getrockneten Friichten
hinterher. Mixe den Schalter wieder an. Falls die gefliichteten Trockene zu klebrig werden, 1ose
sie mit einem Schraubenzieher.

Schmecke das Backpulver ab und priife den Whisky auf seine Farbung zu checken! Als néchstes
siebe zwei Tassen Salz oder etwas dhnliches. Was soll’s? Priife den Whisky! Nun hacke den
Zitronensaft klein und presse die Niisse aus. Fiige einen grolen Loffel Rizinusél hinzu und rithre
mit dem Zeigefinger kraftig durch.

Loftel vom Zucker oder so. Irgendeinen wirst Du doch in Deiner Kiiche finden! Verdammt
nochmal.

Fette den Ofen ein. Dreh die Kuchenform auf 350° C. VergiB nicht den Schalter abzumixen.
Schmeil3 die Schiissel aus dem Fenster. Trink den Rest Whisky und gehe zu Bett.

Frohliche Weithnachten!



