Stanoveni bodu tani kofeinu.

a) Porovnejte tabelovanou hodnotu bodu tani komer¢niho kofeinu s kofeinem

extrahovaného z kavy/¢erného Caje.

b) Jak ovlivni bod tani pfitomnost piimési ve vzorku kofeinu? Co nam bod tani

charakterizuje?

c) Jaky se lisi bod tani mezi krystalickou latkou a latkou amorfni?

Postup:

1.

o

9.

Do kadinky nalijte 50 ml vody a ptidejte 2 g hydrogenuhli¢itanu sodného nebo 20 ml
15% roztoku hydroxidu draselného

Ptidejte vychozi surovinu a zahftejte.

Po vychladnuti pielijte do dé&lici nalevky, ptidejte 30 ml chloroformu a 5 minut
intenzivné tepejte.

Spodni chloroformovou vrstvu oddé€lte do banky a zbylou smés jesté jednou protiepejte
s dal§imi 30 ml chloroformu, ktery nasledné ptidejte do barky.

Chloroform z banky oddestilujte a kofein ususte 30 minut pii 100°C.

Poté kofein precistéte sublimaci.

Na Petriho misku nasypte malou Izicku listkii zeleného caje, cerné¢ho caje, nebo
rozemletych zrnek kavy. Velmi zvolna zahtivejte (napf. na magnetické michacce), aby
se odpaftila ptitomna vlhkost. Kdyz za¢nete pozorovat sublimaci bilé latky, prikryjte
Petriho misku druhym dilem. Vrchni dil Petriho misky chlad’te chomackem vaty s
kostkou ledu. Velice mirn¢ a pomalu zahtivejte na elektrickém vafi¢i. Po chlazeni
chomackem vaty s kostkou ledu by méla byt na hornim dilu Petritho misky
pozorovatelna vrstva bilé latky (,,0jinéni*).

Nasypte vyextrahovany a precistény kofein do kapilarky a vlozte do bodotavku a na
jeho displeji nastavte piedpokladanou teplotu tani..

Pozorujte zménu skupenstvi latky v zavislosti na teploté.

10. Totéz proved'te s komercnim kofeinem.



