Xpana

Tpu rnaBua obpoka y Cpouju cy nmopydak, pydak v Beuepa.3a qopydak Jbyau

OOMYHO jeqy 3eMHUKe, XJ1e0 MIIM TOCT ca MaprapruHOM, [IEMOM WM MeloM. MHOTH Takole jexy KyBaHa jaja. 3a
nuhe ce Moke nobutn yaj nim kada.YecTo Jbyau jeay U ApyTrHd JOpydak Ha IMOCIY ako je mopydak kyhu 6mo jako
paHo. 3a MHOTe je py4ak riaBHo jeno. OHaa jexy wim Koa Kyhe uim y pectopaHny ako paje y

rpaay. 3a py4ak y3My CyIy la Meco U moBphe u 4ecTo, ajid He yBEK, CJIaTKHII, Ha

IpUMEp CIIagoJe]l, IyAUHT Wi Bohe. Y moJHe MOKe Ce YeCTO YyTH Y

KaHIemapuju mojam "jeno" wim "mpujatHo". To Kaxky cBOjuUM KoJierama Kajia Uiy Jia je;y uiu ce Bpahajy
(mazan). [lomogne yecto nujy 4aj wiu kady, anu Takole U MUHEPAITHY BOJY, TOHEKAJI C

koslaunmMa.Bedepa je maio nakmia. Jemy, Ha mpumep, xyied ca IIyHKOM, cajamy, CUp,KO0acHIly, 3eJIeHy canary u
napazaj3. YBeue MmHoru CpOu Nujy Yaluily pakuje Wi MUBo.

HITa jomr uma 3a nopyqak?

Henesma je, oxo 8 yjyrpy. [lopoauma [TerpoBuh cenu 3a cTomom y Tprie3apuju u

JIOpy4Kyje. MuiaH u \beropa )xeHa nujy kady. Jlena jeny ceHIBUY ca BUPLUIOM, IIyHKY U cup. [1ujy u mieko y3
t0. Manu MBaH je jomr rnagan. Ol nuTa:

- Mawma, mita jorr uMma 3a 1opydak? Mory i 1oOUTH 3eMUYKY ca MaprapuHoM U MenoM? Ja cam jou riaziaH.
- HapaBHo. Anu Hema Buiie miieka. Xohenr i moJsby yaja?

- He, e BonuM 4aj. [Tujem miam muteko nin HumTa. Yaj me Hehe 3acututu.Mama, Mory Ji TOOUTH jOIIT

Maio cupa, MmoauM te? HapaBHo, u mapue xieba ¢ Tum.

- Bane, mHoro jenent. Xieb roju.

- Ca cupom Mopa J1a ce mojene 6ap jeaHo nmapue xjeoa.

- 3amTo?

- Nnaue, HUje YKyCHO.

- Ex!

- Onpa, Tu 6m Tpebana na nujemn kady 6e3 mehepa!

- Pagum To. Xohy na octanem BHUTKaA.

- E, xBana. Panuje hy 6uru nebeo.

Recept
PASULJ PREBRANAC

POTREBNO JE

500 g belog pasulja, 2 dl ulja, 2 glavice crnog luka, 4 ¢ena belog luka, 1 Sargarepa, 2 lista lorbera, kaSika brasna,
mleveni biber, bosiljak, list perSuna, slatka crvena paprika, so

PRIPREMA

Beli pasulj tetovac operite, stavite u lonac, nalijte hladnom vodom i kuvajte dok ne prokljuca. Ocedite ga, nalijte
drugom vodom, dodajte iseckani crni luk, beli luk, Sargarepu, list lovora, posolite 1 kuvajte. Kad voda uvri, pasulj
je skuvan. U drugoj Serpi zagrejte ulje, dodajte brasno i slatku crvenu papriku, napravite zaprsku, vodeéi racuna
da brasno ne zagori. U zaprSku dodajte pasulj, biber, bosiljak i blago promesajte. Sve zajedno ubacite u zagrejanu
rernu i zapecite pola sata. Prebranac sluZite sa salatom od kiselog kupusa.




