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Nepsané pravidlo fika, ~

7e v kazdém jidelnim listku v
najdete aspon jednu
chybu nebo prekladatelsky
nesmysl. Po mnohadennim
vyCerpavajicim studiu
jidelnich a ndpojovych
menu desitek Ceskych
restauraci a bard
jsme vybrali Ty
nejlegracnégjsi perly.
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vizova otdzka na
rozehrati: jak zni
spravny nazev pro
smazeny rozkle-

pany platek teleci-
ho, plnény syrem
a Sunkou?

a) Cordon blue

b) Gordon bleu /

¢) Kordon blue /

Zrada. Spravnd neni ani jed-
na z variant, nebot pokrm ne-
vymyslel svétové zndmy tele-
vizni kuchat Gordon Ramsay,

SmazZeny Pegas

95K&

ba ani nepochézi z angli¢tiny,
takZze $patné je i verze s ,,blue”,
ackoliv s modrou barvou nazev
souvisi. Ze je ,,Le Cordon bleu“
francouzska kuchaiska s$kola
zaloZena na konci 19. stoleti, je-
jiz absolventi dostavaji modrou
(bleu) stuhu (cordon) s hvéz-
dou, zjisti na internetu za putl
minuty kazdy. Pfesto spravny
nazev uvadéji jen tfi Ceské ji-
delni listky ze ¢tyf a na Sloven-
sku dokonce pfevazuje nesprav-
néa verze GORDON BLUE, jak

Smazend kufeci prsa s hranolky

Fried boob chop with chips

120K&

v soukromém vyzkumu dolozil
slovensky bloger Pavol Zlacky.
Zasluhou v$imavych hnido-
picht z fetisistického diskus-
niho serveru okoun.cz vime, Ze
v nabidkach ¢eskych restauraci
a hospod se uz vyskytly i muta-
ce GORDON BLAU (proslavil se
tim prazsky podnik Gril na Bilé
Hote, kde k nému jako pfilohu
podavali tajuplné HRANOKY),
déle CORDOBLE, GORDOBLE
¢i GODROBLE. Zaznamendn
byl téz unikatni vyskyt CON-
DOR BLUE, ktery nebyl z kon-
dora, nybrz jen z kufeciho, coz
zklame dvojndsob. Restaurace
Tramtarie v prazskych Vr$ovi-
cich nabizela svétu GORGON
BLUE, ¢imzZ patrné vzdavala
hold starofecké mytologii, nebot

\ Gorgony byly hraizné bytosti, je-

jichz pohled dokdzal proménit
¢lovéka v kdmen. Narazit se d4
téZ na GARDEN BLAU, zlatou
medaili pak ziskava vyraz KOR-
DOBLE (asi podle vzoru sakrb-
1¢) a zvlagtni uznani v oblasti ja-
zykotvorby zaslouzi GORDON
O’BLUE. Evropsky mistrovsky
titul nélezi GORDONBLOO
z némeckého jidelniho listku.

V tydnu, kdy vznikal tento
text, zafadil cordon bleu do své-
ho menu Radek Kagparek, $éf-
kuchaf prazské restaurace Field,
a tak mu voldme, co podle néj
chybné nazvy vjidelnich listcich
o restauracich signalizuji.

»Je to jen lenost a hanba ku-
chait, ktefi se chtéji tvarit své-
tové. Kdyz se chci predvést, ze
umim uvafit svétové proslulé
jidlo, tak mam taky povinnost
spravné ho odprezentovat,”
tika nekompromisnim ténem.
»Klidné pfiznam, Ze i ja jsem

2.49 €

si pro tplnou jistotu ovéfil na

Wikipedii, jak se cordon bleu
spravné pife.”

Za jidelni listek je podle
Kagparka vzidycky zodpovéd-
ny §éfkuchat. ,Ten ho sestavuje
a sepi$e. Provozni vedouci, kte-
ry zodpovida za napojovy listek
a vinné karty, by pak mél jidel-
ni listek jen vytisknout, ptipad-
né umistit na webovky. Kdyz
si $éfkuchaf neni jisty Cesti-

nou, ma si nechat text nékym

zkontrolovat.”

PROSTITUT NA TALIRI
Cesti kuchati svadéji v jidel-
nich listcich Gporné bitvy tra-
di¢né s nékolika opakujicimi se
vyrazy. Za¢néme polévkou, ta
byvé ¢asto FRANFURDSKA
nebo s VLOZKAMI namisto
vloc¢ek. Opravdu zdludnym so-
kem jsou pro autory mnohych
menu italské gnocchi; tu pis-
menko ubereme, tu pfidame,
ale pofad to neni ono, a tak
posledni dobou vitézi humpo-
lacké GNOCI a je po debatach;
RAGU vs. RAGU radéji vitbec
nekomentujeme.

Kazdy kvartalni alkoholik
musi pookftat, kdyz v Harracho-
vé vypatra hotel Mitera, nebot
tam vedle vepiového a kuteciho
uméji piipravit i RUMSTEAK.
Namisto italského prosciutta
se nam v jidelnim listku ¢as od
¢asu produciruje PROSTITUT,
to uZ se pak z hosta restaurace
stava v podstaté klient, a k por-
ci kutecich kfidel si mtzete dat
omacku BATBECUE, tedy ziej-
m¢é sds z netopyra.

- Stalici poutact rychlych ob-
cerstveni je HOD DOK a na-
misto okurek sterilovanych
jsou k mani STERILIZOVA-
NE, tedy vykastrované, a tudi?
méné agresivni, ale pokud byste




Prekladané zemiaky s bravéovym mésom,
zapecené kyslou smotanou

Translated potatoes with pork,

baked sour cream

se jich i pfesto obdvali, mizete
si objednat mirumilovna SERY
rajéatka nebo kuteci platek
s BROZKVI.

Nebudeme se smat rozlitané
servirce, ze v rychlosti na pouta¢
ktidou na¢mdra poledni MENY
a DENINABIDKA, ale kdy? uz
si nékdo (jako prazska balkan-
ska restaurace Singidunum) ne-
cha zpracovat v grafickém stu-
diu nabidku s EGZOTICKYMI
salaty, tak to zaboli.

Obzvlast zaludny je Caesar
salat, ktery se vyskytuje ve ver-
zich CEASAR i CEZAR, z nichz
viak zddnd neodkazuje k fim-
skym cisaitim, nebot nese jmé-
no po newyorském kuchati Cae-
saru Cardinim, ktery ho podle
legendy prvné piedstavil na Den
dikavzdani v roce 1924.

Obcas neni pachatelem pfimo
kuéhafﬁv intelekt, nybrz zarpu-
tily program Word, kde vam au-
tomatické opravy prepiSou slovo
pangas na PEGAS, takze pak na-
bizite hostiim namisto ryby ko-
ninu, a jesté s kridly, ovSem geo-
log, ktery navstivi pferovskou

restauraci Zubr, zajasa, protoze
si tu mize dét NIVNT omécku.
Prvni cenu bychom radi pie-

dali kuchati z brnénské hospo-

dy Gébina, ktery dokdzal uvarit
i CHILI KON KARNE, ale pod-
nik je bohuzel uz zavteny, a tak
pojdme na drink.

Diky népojovym listkim
se v povédomi pijakt udrzuje
basnik, jenz miloval svét a pro
spravedlnost jeho $el se bit —
WOLKER, jen se nejmenuje
Jiti, nybrz JOHNY. Likér Jager-
meister se casto proménuje v te-
kutou poctu zpévakovi Micku
JAGGERovi, pfipadné hokejis-
tovi Jaromiru JAGRovi, ale na
¢i pocest se na napojovych list-

cich objevuje GIM BEAM, touz

jsme dekodovat nesvedli. KUBA
LIBRE se zfejmé michd z pravé
¢eské koly a KRTINOVY cukr
v mojitu musi souviset s liturgif,
jelikoz ve Kitinach u Brna cuk-
rovar nikdy nestal.

At se uklidnime, dame si
kavu. Jenze jakou? EXSPRE-
SO? EXPRESO? Ze by to bylo
espreso dovazené do kaviren

prostednictvim vlaki zvysené
kvality?

NEBOHY SMAZENY
HRANOSTAJ
Ptidejme je$té o jeden kvalt
a povime si, co by hosté dostali
na talif, kdyby se v ¢eskych hos-
podéch ridili doslovnymi pie-
klady v anglickych a némeckych
verzich jidelnich listkd.
Tésite-1i se, jaka specialita
se skryva pod nazvem roasted
chicken THURSDAY, pak vas

Ciabatta s prostituiem

79Ké

zklameme: jsou to prachobycej-
né pecené kuteci CTVRTKY.
VétSina nesmyslt vznikne
tak, Ze autor menu prozene Ces-
ké vyrazy ptes internetovy pre-

" kladac a bez kontroly vytiskne.

Jak poeticky potom zni némec-
ky preklad brambordku s oblo-
hou - Kartoffelpuffer mit HIM-
MEL, tedy skute¢né bramborak
s oblohou, ale tou blankytnou,
nebeskou!

Naopak, kdyby se americky
kozni 1ékat docetl v karlstejn-
ské knajpé, ze je k ochutnani
rumpsteak BLUE SMEGMA,
nasko¢il by mu leknutim pa-
sovy opar; patrné se ma jednat
o omacku z modrého syra, ale
smegma v odborné terminologii
znamena... (ne, nefekneme vam
to, patrejte si'sami na interne-
tu a pripravte si kybl anebo se
opatrné poptejte u muzd, kteri
nedbaji na hygienu predkozky).

Zpét k vonlavéjsim tkdanim:
v nejmenované pobocce restau-
raci Sodexo pted ¢asem doslov-
né prelozili ,muslicky” v hové-
zim vyvaru jako PUSSY. A pak
ze polivka neni grunt, musi si
ted pfi Cteni této pasdze mys-
let $éf Ceského rozhlasu Peter
Duhan, ktery je bez prémif jen
proto, ze Milo§ Zeman tuto po-
lévku nejedl.

V jiném podniku pro zménu
kufe na zptisob bazanta prelo-
zili jako chicken ON THE WAY

4

N

ey

rookie, takze kuchat by mél
urychlené shanét kufe nové,
protoze to ptivodni je teprve
nékde ,,na cesté®.

Potiz je i se smazenym her-
melinem; pokud by host trval
na tom, Ze chce ,fried ermi-
ne®, jak stoji v anglickém zné-
ni nabidky, pak musi jit kuchaf
do zoo shanét SMAZENEHO
HRANOSTAJE.

A jak to vypada, kdyz vas
preklada¢ dobéhne tiplné? Na-
hlédnéme do jednoho sloven-
ského jidelnic¢ku, kde se ,,pre-
klddané zemiaky“ proménily
v TRANSLATED potatoes.

A ted uplna pecka: porkovou
polévku pielozila jedna prazska
staroméstska restaurace jako
pork soup; turista té$ici se na
pravy ¢esky VEPROVY vyvar
musel byt ur¢ité naddeny. Lo-
gicky: kdyz to zni skoro stejné,
tak to mus{ byt skoro totéz, ne?
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Tip: pokud nemate prekla-
dac, zkuste cizi vyraz odtusit,
pfipadné se po par pandcich
poradit s kumpany, jako to ziej-
mé udélal provozni obcerstveni
na vrcholu hory Pradéd, kde se
v némecké verzi napojového list-
ku zménila neperliva mineralka
v mineralku NICHTPERLIGE.
A kdyby se z toho némecky tu-
rista ndhodou rozrusil, miZe si
dit na uklidnéni DOUTNIKY
NACH ANGEBOT.

KRAKONOSOVI
FUSAKLE
A ted rychle do Olomouce, kde
zevrubné prozkoumame, jak to
konci, jestlize vladne plotné ku-
chat s nenaplnénymi literarni-
mi ambicemi. TakZe: otevirdme
menu restaurace U Zlaté koule,
kde nas do o¢i prasti nazvy ji-
del jako KASTELANOVA PO-
CHOUTKA & KRAKONOSO-
VI FUSAKLE (pfipustme, Ze
by se Krakono$ mohl v deliriu
zatoulat a7 na Hanou, ale Ze by
si zakladal na anglické slani-
né, jak li¢i sloZeni fusakli, to se
ndm nezd4d). Hrubku milosrd-
né opomijime, protoZze hned
vzapéti nas obejmou PLNENA
PRSA TETY JARKY. To uz za-
¢ind byt zI¢, rychle dal - vepto-
vou panenku s klobaskou, nivou
a cibuli tu za 130K¢ prodévaji
pod krycim jménem PEPANO-
VA SAVLE, co? evokuje spi$
nepiijemnou no¢ni epizodu na
toaleté, ale nejvic zarazejici je,
Ze vétSina pokrmi je podavana
; s OZDOBOU - co to je, nevime,
ale predstava fizku s vano¢ni
kouli na taliti pasobi advent-
né smiflivé. Maji tu téz katego-
rii JIDELKA PRO MALE a na
kazdé strance uji$tuji, Ze ,,SPE-
CIALITKY vam ptipravime za
pouhych 30-35 MINUTEK".
TakzZe nez se dosype pisecek
\ v pfesypacich hodinkéch a vy-
| prsi ¢asovy limitek na pripra-
| vu STAROSTOVY DOBROTY,
rozhlédnéme se d4l. Je libo oku-
sit PISEN PSTRUHU? Na me-
lancholicky znéjici pochoutku si
zajedte do restaurace Pod Stie-
1 chou v Hranicich na Moravé. Co
takhle BRACKY jak MRACKY
- DOMACI BRAMBORAC-
KY? Nabizi je prazsky podnik
Dobra trefa, kde maji i hové-
zi vyvar VEVERKA. V Hlou-
bétiné si miZete smlsnout na
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BOBROVE BASTE (to uz ale
zni fakt perverzné!).

Ze netusite, co mél piedchiid-
ce Milo$e Zemana spole¢ného
s olivami? My také ne, ale smifte
se s tim, Ze v bfevnovské restau-
raci U Prezidenti jsou k mani
KLAUSOVY OLIVY s bazalkou
a Cesnekem ¢i HAVLUV PRO-
VENSALSKY LABUZNIK se
syrem ,,akawi®

RIZECKY
A BRAMBURKY

Odpravme vSechny ty hlouposti
postupné, nejdiiv zdrobnéliny.
Séfkuchat Radek Kasparek je
také nesnasi: ,Mné to evokuje,
jako kdyz nékdo mluvi s malym
ditétem, a jsem v gastronomii
striktné proti. Rize¢ek, bram-
burky, salatek — to by nenapsal
clovek, ktery jidlu rozumi. Béz-
né se to délava v priimérnych re-
stauracich, kam jdete na hotovku
za devadesat korun. A trochu to
souvisi se schopnostmi §éfku-
chare, ktery zodpovida za jidelni
listek. Netikdm, Ze je to ubohé,
ale je to levné.”

Jidelni listek ve slu$né restau-
raci md byt podle ngj stru¢ny,
bez slozitych souvéti. ,Nemam
rad jidelni listky ptipominaji-
ci bible, j4 si do hospody nejdu
¢ist, chei mit za dvé minuty jas-
no,* fikd Kasparek.

Podobné prakticky uvazu-
je 1 $éfkuchat Roman Paulus
z prazského Alcronu: ,,Asi jsem
ze starsi Skoly, ale kdyzZ je néco
teleci fizek s bramborovou kasi
a okurkovym salatem, tak to
tak napisu, stejné jako napisu,
Ze mame candata s houbovym
kroupetem a houbovou ravio-
lou. Nic navic. V progresivnich
svétovych restauracich jdou jes-
té dal. Tam je v jideInim listku
napsano jen stroze — tuniak, ja-
blko. Coz je uz trosku extrémni
a tak trochu je to i hra mezi ku-
chatem a hostem, kdy host véf1,
ze kuchar pripravi jidlo tak, aby
byl host spokojeny, ale princip je
vam asi ziejmy.”

I my méame pobliz redakce
hospodu, kde sice nevati zle, ale

-zdejsi kuchat je poeti¢téjsi duse,

nebot polévku mivd OVONE-
NOU cerstvou bazalkou, uze-
nou $unku od kosti na haluskéch
PROHAZUJE s ¢ervenym zadé-
lavanym zelim, pecené pulky
brambor sype HIMALAJSKOU

soli a rizoto zase HOBLINKAMI
parmazdnu a ZDOBI ho polni¢-
kem. Nevyhoda je, Ze nez docte-
te nazev celého pokrmu, nevite,
o jaké jidlo vlastné jde, a stra-
vite tim tfikrat vic ¢asu, nacez
vam nad hlavou nervézné dychd
¢idnik.

»Nékdy si myslim, Ze za
zvlastnimi formulacemi se
skryva trapna taktika vytiiskat
z neznalkd vétsi penize,” mysli
si Pavel Maurer, gurmdn a vy-
davatel nezavislého privodce
po ceskych restauracich Grand
Restaurant, kterému jidelni lis-
tek posilam.

O odborné posouzeni popro-
sim i kolegyni Petru Pospécho-
vou, kterd $ifi gastronomickou
osvétu v zapisniku Pospéska
u plotny.

»Ja bych do svédomi sahala
spi§ hospodskym, ktefi vecko
mus{ dévat na LUZKO a viibec
menu $pikuji kligé. Jejich listek
pak vypada jako komentovéni
fotbalového zapasu, kde mice
provétravaji pavucinku a hrac¢i
predvadéji balet. Brrr,” oklepe se.

Zevrubné pak polozku po po-
loZce probirame.

»V tomhle pfipadé bych fek-
la, Ze je kuchat trochu detailis-
ta, ale soudny. Mozna ¢eka, ze
k nému chodi v&t¥i znalci gast-
ronomie, nez jsou jeho obvykli
hosté. HOBLINKY parmazanu
jsou legitimni zptsob, jak po-
psat, co bude na talifi, stejné jako
bramborové DUKATKY. Stejné
si myslim, Ze je prima Fict, kdyz
je néco délaného na PREPUS-
TENEM masle, protoze takto
upravené maslo snese pii smaze-
ni vys$si teplotu nez to obycejné.
Podobné je to s HIMALAJSKOU
soli a POMALYM grilovanim
tresky: vysvétluji pfesnéji, co
pfistane na talifi

Jen jednou se Petra trochu za-
mrai: ;,To PROHAZOVANTI zeli
bych si asi nechala od cesty... Ale
jinak je to podle mé v poradku.
Jen mi ptijde legracni, Ze si.né-
kdo da takovou prici s vypisova-
nim vSech zminénych véci a pak
napiSe zpotvorené SCHVARD-
VALSKY fizek.*

Ano, ten zkomoleny vyraz,
kde jsou snad tfi chyby nardz,
zjidelniho listku opravdu ¢ouha.
TakZe jsme tam, kde jsme byli -
nazacatku.m

jan.malinda@mfdnes.cz
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