ODJECA

Gornja odjeca
bunda (od umjetnog/prirodnog krzna), kaput (dug/kratak/zimski/proljetni/jesenski), baloner,
jakna (sportska, pernata, s kapuljacom), vjetrovka

odijelo (musko/zensko, svecano, svakodnevno), kostim (samo Zenski): hlace, sako
(jednoredan/dvoredan, strukiran)

koSulja, bluza, prsluk, suknja, haljina (vecernja, dekoltirana, Siroka, uska, duga, kratka, mini, s
prorezom)

vesta, pulover, dol¢evita ili rolka, majica (dugih, kratkih rukava, bez rukava

traperice, samterice, kratke hlac¢e, bermude, trenirka, kupaci kostim (jednodijelan, dvodijelan,
bikini)

kuéni ogrtac (frotirni, svileni), tajice

Donje rublje

gacice, gace, potkoSulja, grudnjak, halteri, spavacica, pidzama, Carape, sokne, hulahupke,
najlonke

Pokrivala za glavu
Sesir, kapa, Silterica, marama

Modni dodaci
torbica, kiSobran, pojas ili remen, kravata, leptir masna, Sal, rukavice, dugme

Obuca
tenisice, ¢izme (kozne, od bruSene koze), cipele, sandale, balerinke, stikle, papuce, mokasine

Nakit
narukvica, nausnice, prsten (zaruc¢ni), ogrlica, bros, lanc¢i¢, privjesak

Materijal
vuna, pamuk, svila, koza (umjetna, prava), barSun, traper

Boje

bijela, crna, crvena, Zuta, zelena, boja masline, narancasta, smeda, ljubiCasta, ruZicasta,
kremasto bijela, tirkizna, plava, tamna, svijetla

Uzorak
prugasta, karirana, s to¢kicama



Pravi Sarajevski Cevapi
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Sastojci
1,5 kg junetine

0,5 kg janjetine

4 Cena CeSnjaka

2 kafene Zlice sode bikarbone
sol

Priprema

1 . Meso izreZi na kocke 2 x 2 cm i posoli ,

soli ide 1.8-2% od tezine mesa

2 . Prokuhaj 3-4 zgnjeCena Cesnja ¢esnjaka u vrlo malo vode (otprilike 100 ml) i ostavi da
se ohladi i prelif preko mesa i izmjesay.

3 « Meso pusti da odstoji preko noci u frizideru

4 « Sutra samelji meso dva puta na srednju veli¢inu sa masinom za meso fi 6 mm. Dobro
izmjeSaj rukama ili masinom za tijesto ako je imas.

5 . Ovu smjesu pokrij i ostavi van frizidera na sobnoj temperaturi jedno 4-5 sati a onda

skloni u frizider. MozeS$ drzati u frizideru do 2 dana.


https://www.coolinarika.com/namirnica/junetina-i-govedina/
https://www.coolinarika.com/namirnica/janjetina/
https://www.coolinarika.com/namirnica/cesnjak/
https://www.coolinarika.com/namirnica/sol/

6 . Prije samog oblikovanja ¢evapa (pec¢enja) dodaj po Zelji malo sode bikarbone u smjesu

da bi ¢evapi bili rahliji i da odskacu dok se peku.
dobro promjesaj

7 . Cevape oblikuj , protisni kroz limenu $pricu da budu kompaktni.

8 . Peci na roétilju na jakoj vatri (po mogucnosti na drvenom ugljenu .Stalno premazuj
resetku rostilja sa ovcijim (govedjim) lojem dok rostiljas (moze i ulje) Nemoj da prepeces jer
Ce biti tvrdi i suhi. Sredina ¢evapa mora biti malo roza boje kad je pecen.

9 . Rasifecilepinje na pola lagano ih namoci u junecu juhu, pa ih napari na roStilju preko
Cevapa.

1 O . Ako si ba$ u Zurbi propasiraj ¢eSnjak ru¢nim mixerom i preskoci to¢ku 3

ali preporuc¢ujem da slijedis sve od tocke 1 do tocke 9 ako hoces rezultat.

Posluzivanje
Serviraj cevape sa crvenim lukom isjeckanim na kockice i Salicom hladnog jogurta
a kajmak je poZeljan ako ga imate

Dopunite!
jabuka, kruska, tresnja, grejp

kava, kuhano vino, vruc¢a ¢okolada

kifla, listnato, slanac

brokula, krumpir, mrkva, salata

hobotnica, ostriga

kuhani krumpir, riza

Strudla, kuglof

Cips, Stapici
pivo, vino
hrenovka, kobasica
piletina
mlijeko, sir




ajvar
zlica

Prevedite!

Dobrou chut’.

Mam chut’ na ¢okoladu.
Mém velky hlad.

Co mas rad k vecei1?
Dé&kuji, zaplatim.

Moc mi to chutnalo.

Ta polévka ma divnou chut’.
Mas oblibenou restauraci?
Ceska kuchyné je tézka.
To maso mi nechutna.

Sto bismo trebali jesti?

Sto bismo trebali izbjegavati?

Sto jedes tijekom dana? Sto obicno doruckujes, rucas, veceras?

Koje prehrambene navike imaju Cesi? Je li se Sto promijenilo u zadnjih 20
godina?

Koja je tvoja omiljena kuhinja?

Koji je tvoj omiljeni restoran?

Koji je tvoj omiljeni dezert?

Sto mislite o restoranima brze prehrane?

Sto mislite o genetski modificiranoj hrani?



