INSTRUKCJA OBStUGI
JOGURTOWNICY

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy doktadnie przeczytac instrukcje.
Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

SPIS TRESCI:

KROTKI WSTEP

Dziekujemy za zakup naszego produktu.

Jogurtownica zostata zaprojektowana w prostym a jednoczesnie eleganckim stylu z naciskiem na praktycznos$¢ w uzytkowaniu.
Jogurtownica jest bezpiecznym i niezawodnym urzadzeniem.

FUNKCIJE:

1. Regulacja automatyczna — bez koniecznosci recznego ustawiania.

2. Wewnetrzne pojemniki na zywnos$¢ sa wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej z pokrywa, aby zachowac swiezo$¢ oraz dla wygodnego
przechowywania.

3. Element grzejny PTC zapewnia statg temperature i bezpieczng prace urzadzenia. Niski pobdr mocy 15-20W dla oszczednosci kosztéw.

4, Stabilna wydajnosc. Jednolite i rownomierne podgrzewanie catej objetosci w celu rozwoju bakterii.

CZESCI SKLADOWE | MONTAZ
Gérna pokrywa

Pokrywa zbiornika

Zbiornik

Panel sterowania

Czesc gtdwna jogurtownicy

OSTRZEZENIE!

1. Nigdy nie zanurza¢ gtéwnej czesci jogurtownicy w wodzie lub innych cieczach. Czyscic tylko lekko wilgotng delikatng sciereczka.

2. Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego, nalezy upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej jogurtownicy
odpowiada napieciu w gniazdku.

3. Nigdy nie uzywacd urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych.

4. Nie nalezy podtaczac ani odtgczac kabla zasilajacego mokrymi rekami — moze to spowodowac porazenie prgdem elektrycznym.

5. Nigdy nie nalezy rozbiera¢, przerabiac lub naprawiac jogurtownice samodzielnie. Urzadzenia elektryczne mogg by¢ naprawiane wytgcznie
przez zawodowego elektryka.

6. W przypadku, gdy urzadzenie nie pracuje prawidtowo lub zostato w jakikolwiek sposdb uszkodzone, nalezy zwréci¢ urzadzenie do
sprzedawcy do rozpatrzenia.

7. Umiesci¢ urzadzenie w bezpieczny sposéb: na srodku stotu roboczego lub blatu. Nie nalezy umieszcza¢ urzgdzenia w mokrym miejscu, na
niezalezne ptyty kuchenki elektrycznej, w poblizu kuchenek gazowych lub rozgrzanego piekarnika.

8. Upewnic sie, ze urzadzenie jest umieszczone w miejscu niedostepnym dla dzieci.

JAK ZROBIC JOGURT

1. Zawsze przed zastosowaniem umy¢ pojemnik ze stali nierdzewnej — zbiornik i pokrywe zbiornika w goracej wodzie (opcjonalnie
detergentem). OSTRZEZENIE: Gtéwnej czeci jogurtownicy nie umieszczaé w wodzie lub innych cieczach.

2. Samo przygotowanie mieszanki jogurtowej: wymieszac¢ jedng torebke kultury starterowej z 1 litrem mleka pasteryzowanego (jesli sktadniki
sg mieszane bezposrednio w naczyniu ze stali nierdzewnej, trzeba uzywac plastikowej lub drewnianej tyzki w celu ochrony pojemnika przed
zadrapaniem).

WAZNE: na bazie odtluszczonego lub pétttustego mleka zostanie wyprodukowany rzadszy jogurt, natomiast z ttustego mleka powstanie
gesciejszy jogurt. W przypadku korzystania z niepasteryzowanego mleka, zawsze nalezy wpierw je pasteryzowaé poprzez gotowanie, a przed
rozpoczeciem produkcji jogurtu mleko trzeba ostudzi¢. Przed wymieszaniem kultury w mleku nalezy upewni¢ sie, czy sktadnikom nie minat
termin przydatnosci do spozycia. Temperatura mleka przed wymieszaniem musi by¢ nizsza niz 43°C (wyzsza temperatura zabija bakterie
probiotyczne!).

3. Zamknga¢ pokrywe zbiornika i wiozy¢ do czesci gtdwnej jogurtownicy. Podtaczy¢ przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Proces
produkcji jogurtu w jogurtownicy przebiega automatycznie (bez ustawien), a najlepsze wyniki zostang osiggniete, jesli jogurtownica zostanie
odfaczona z gniazdka po okoto 8 godzinach. Jesli mieszanina jogurtu zostanie pozostawiona do dalszego dojrzewania, wéwczas jogurt bedzie
gesciejszy i kwasniejszy. Czas nalezy dostosowac w zaleznosci od smaku i pozadanej konsystencji. Jednak nie zalecamy pozostawiania
mieszaniny aby dojrzewata dtuzej niz 12 godzin. Dtuzsze dojrzewanie moze powodowac pogorszenie wtasciwosci smakowych jogurtu, zbyt
wysoka zawartos¢ serwatki (zéttawej cieczy) i skrécenie okresu przydatnosci do spozycia.

4. Przechowywanie gotowej mieszanki: po zakoriczeniu procesu dojrzewania, jogurt jest gotowy do spozycia. Wyraznie zaleca sig, aby zbiornik
ze $wiezo przygotowanym jogurtem umiesci¢ w lodéwce, jest to wazne zaréwno dla jego stabilizacji (koniec procesu dojrzewania), jak
réwniez dla lepszego smaku i dtuzszego okresu przydatnosci do spozycia. Owoce, ptatki, aromaty i substancje wzmacniajgce smak badz
jakiekolwiek inne sktadniki moga by¢ dodawane w zaleznosci od gustu i potrzeb przed podaniem jogurtu. Czas przechowywania w lodéwce
oraz okres przydatnosci do spozycia nie powinien przekracza¢ 3-5 dni.

Wskazéwki:

1. W przypadku, gdy po zakoriczeniu procesu dojrzewania pojawi sie nieprzyjemny zapach, nalezy jogurt wyrzuci¢. Powodem moze by¢ zepsute
mleko.



2. Wytworzenie sie wiekszej ilosci zo6ttej cieczy — serwatki spowodowane jest dtugim okresem dojrzewania, ale jogurt moze by¢ spozywany bez
jakiegokolwiek ryzyka (serwatka jest naturalnym i zdrowym produktem).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

1. Dioda LED wskazujgca na prace jogurtownicy nie Swieci (PTC element grzewczy nie dziafa):

- upewnic sie, ze urzadzenie jest prawidtowo podfaczone do zrddta zasilania

- sprawdzi¢, czy gniazdku jest prad elektryczny

2. Jezeli z mieszanki mlecznej nie powstaje jogurt:

- sprawdzic, czy czas przeznaczony na produkcje jogurtu uptynat badz czas dojrzewania jest jeszcze zbyt krotki

- sprawdzi¢, czy temperatura pokojowa lub temperatura mleka nie jest zbyt niska

3. Jezeli po zakonczeniu produkcji jogurtu wystepuje nieprzyjemny zapach

- upewnic sie, czy w zbiorniku nie znajdowaty sie zanieczyszczenia lub inne substancje niepozgdane

- sprawdzi¢, czy okres dojrzewania nie byt zbyt dtugi

- sprawdzi¢, czy mleko lub kultura starterowa posiadaty wazny termin przydatnosci do spozycia

Uwaga: Jesli pojawi sie problem, ktérego nie ma na liscie lub podane rozwigzanie nie rozwigzuje problemu, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub dystrybutorem. Nigdy nie demontowac lub naprawiaé urzadzenia samodzielnie.



