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MIécné kvaseni je proces anaerobniho kvaseni probihajici za pfitomnosti bakterii
mlééného kvaseni. V rdmci procesu mlécného kvaseni bakterie vyrabéji z jednoduchych
sacharidl (hlavné mono-, di- a oligosacharid(i) kyselinu mlécnou. Diky bakteriim mlééného

kvaseni neupravované mléko béhem ~< ft\, --..‘..\m—d:h v
24 hodin (pfi teploté 15 - 35°C) .;7\_/- | \

samovolné kysne. V potravinafském ¢ ‘t(“"f' ' "
o . v . % ‘ { R ] <
prdmyslu  jsou napf. bakterie ,y‘ = f:a*'n W -

sv s v ’ vs s ~ -—,‘.\ ltl;"' .
mlééného kvaseni vyuzivany k % > l) %
1 i -

pripravé fady mlécnych vyrobk

(jogurty, podmasli, zakysy, acidofilni E S :"\‘) G f

mieko, kefir, apod.). Zastupci bakterii Obrazek 1. Ukdzka bakterii Streptococcus lactis

mlécného  kvaseni v mlénych  (vlevo a Lactobacillus acidopihlus)

vyrobcich jsou napf. streptokoky
(Streptococcus lactis; S. termophillus), diplokoky (Diplococcus cremoris) a tycinkovité

laktobacily (Lactobacillus bulgaricus; L. jogurti; L. acidopihlus).

Metoda barveni dle Grama je zaloZzend na rozdilném slozeni buné¢né stény gram-
pozitivnich a gram-negativnich bakterii, jejimz vysledkem je rozdilna reakce nékterych latek v
bunécné sténé bakterii. Jedna skupina bakterii obsahuje kyselinu teichovou, kterd po
obarveni krystalovou violeti a Lugolovym roztokem vytvofi pevny barevny komplex, ktery se
nevymyva etanolem nebo smési etanolu a acetonu. V prepardtu maji tyto bakterie barvu
krystalové violeti - fialovou aZz modrofialovou a jsou nazyvany jako grampozitivni (G+). Druha

skupina bakterii neobsahuje kyselinu teichovou v bunécné sténé, takZe nedochazi k tvorbé
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komplexu a krzstalovd violet se etanolem nebo smési etanolu a acetonu vymyva. Po
nasledném dobarveni prepardtu barvivem karbolfuchsinem nebo O-safraninem se tyto

bakterie obarvi na rliZzovo a jsou nazyvany jako gramnegativni (G-).

PRAKTICKA CAST

A. Priprava preparatu bakterii z jogurtu

Postup prdce:

1. Do kapky destilované vody na podloznim sklicku pridejte sterilnim bakteriologickym
ockem jogurt o velikosti Spendlikové hlavicky.

2. Pomoci bakterilogoické ocka preparat rozetrete po sklicku a nasledné fixujte
plamenem tak, Ze sklicko protahneme plamenem.

3. Nasledné na preparat nakapejte barvivo methylenovou modf a barvéte po dobu 5

minut.

4. Poté barvivo oplachnéte destilovanou vodou a podloZni sklicko s preparatem nechte
oschnout.

5. Mikroskopujeme bez vody a kryciho sklicka pfi zvétSeni objektivem 60x.

B. Barveni bakterii podle Grama

Postup prdce:

1. Pfipravte si preparat dle bodd 1 a 2 z pfedchozi tlohy.

2. Na takto pfipraveny preparat kdpnéte kapku krystalové violeti a nechte pusobit 20

sekund.

3. Nasledné oplachnéte krystalovou violet pomoci Lugolova roztoku a nechte pusobit 20

sekund.
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4. Poté preparat odbarvujeme aceton-ethanolovou smeési tak, Zze odbarvovaci smés
lijeme opatrné na zeSikmené sklicko nad natér a ndasledné dobre oplachnéte
destilovanou vodou.

5. Prepardt dobarvéte ziedénym O-safraninem po dobu 1 minuty a nakonec ho
oplachnéte vodou a nechte oschnout.

6. Mikroskopujeme bez vody a kryciho sklicka pfi zvétSeni objektivem 60x nebo 100x

v olejové imerzi.
I

Okomentujte a zakreslete pozorované tvary bakterii a uvedte, jaky typ bakterii dle
Gramova barveni se v jogurtu vyskytoval.
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