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Alimentarni onemocnéni

®* Onemocnéni ¢lovéka a zvirat, kdy se jedinec nakazi pozirenim kontaminované
potravy ¢i tekutiny (i aerosol)
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Alimentarni onemocnéni

®* Onemocnéni ¢lovéka a zvirat, kdy se jedinec nakazi pozirenim kontaminované
potravy ¢i tekutiny (i aerosol)

> Antropodza — prenos pouze z ¢lovéka na ¢lovéka, ¢asto prenos primym kontaktem

> ZoonoOza — prenos ze zvirete na ¢loveka a naopak
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Puvodci alimentarnich onemocnéni

Genom Celed’ Zastupci Klinické priznaky
ds DNA Adenoviridae adenovirus sérotyp 40/41 zvraceni, prijem (zejména déti)
Polyomaviridae = JC polyomavirus neurologické priznaky
ds RNA Reoviridae rotavirus (genoskupina A) zvraceni, prijem (zejména déti)
+ss RNA Astroviridae lidsky astrovirus sérotyp 1 zvraceni, prijem (zejména déti)
Caliciviridae norovirus GI a GII zvraceni, prijem
Hepeviridae virus hepatitidy E hepatitida
Flaviviridae virus klistové encefalitidy podobné chripce, vyrazka, neurologické priznaky
Picornaviridae virus hepatitidy A, poliovirus, hepatitida, neurologické priznaky, obrna,

enterovirus A 71, aichivirus

myokarditidy, prijem
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Viry zpusobujici alimentarni infekce

(EFSA 2011)

Patosen Doba S tom Infekéni
8 inkubace ymp y davka

Norovirus 12 - 48 hodin  krece v briSe, priijjem, zvraceni, horecka 10-100

Virus hepatitidy A 14- 28 dni ?OleSt bficha, ne,voln?st, horecla, 10-50
zloutenka, tmava moc

Rotavirus gy iy horecvlffl, mnohocetné prujmy, bolesti v 100-1000
nadbrisku

Virus hepatitidy E 40 - 60 dni E)olest g eV oln(v)st, EREH 100 ?
zloutenka, tmava mo¢

: o priznaky lehké chripky, vysoké horecky,
T LR 7 - 30 dni prudké bolesti hlavy, nevolnost, zvraceni, ?

encefalitidy

ztuhnuti svalii na Siji, svalovy tres
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Vyskyt alimentarnich onemocnéni EU, 2015-2020
(EFSA, 2021)

¢ celkovy pocet

hlasenych epidemii
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Vyskyt puvodcu alimentarnich onemocnéni EU, 2015-
2020 (EFSA, 2021)

Unknown / Unspecified 10,922

Salmonella 7,615

Campvlobacter

norovirus and other Calicivirus

Bacterial toxins unspecified
Staphylococcus aureus toxins
Bacillus toxins

Clostridium perfringens

Histamine and Scombrotoxin

Other viruses
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Other bacterial agents

Marine biotoxins

Hepatitis A 204

Yersinia I91
Listeria monocytogenes IQU
Clostridium botulinum I84
Other parasites I84
Trichinella |69
Cryptosporidium ISO
Other agents |45
Mushroom toxins |42
Brucella |5
My cotoxins |4
Clostridium difficile |3
2,000 4,000 6,000 8,000 10,000
Outbreaks
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Puvodci alimentarnich onemocnéni (EU, 2020)

Patogen Pocet hlaSenych epidemii  [Locet hlaSenych pfipadu N
N Hospitalizace (%) Umrti (%)
Campylobacter 317 1319 112 (8,5) 0 (0,0)
Listeria monocytogenes 16 120 83 (69,2) 17 (14,2)
Salmonella 694 3 686 812(22,0) 7(0,2)
Bakterie E. coli (STEC) 34 208 30 (14,4) 1(0,5)
Vibrio parahaemoliticus 4 56 0 (0,0) 0 (0,0)
Yersinia 16 236 11 (4,7) 0 (0,0)
Jiné 11 130 31 (23,85) 0 (0,0)
Celkem 1092 5 755 1079 (18,7) 25 (0,4)
Bakterialni toxiny (napt. B. cereus, C. botulinum, C.
perfringens, S. aureus) 027 4 517 182 (4,0) 6 (0,1)
Caliciviridae (noroviry) 130 2 633 90 (3,4) 1(<0,1)
Virus hepatitidy A 7 206 105 (51,0) 0 (0,0)
Viry Virus hepatitidy E 3 6 2(33,3) 0 (0,0)
Flaviviridae 5 12 12 (100) 0 (0,0)
Jiné / nespecifikovano 10 151 2 (1 0 (0,0)
Celkem 155 3 008 211 (7,0) 1(<0,1)
Parazité (napi. Cryptosporidium, Trichinella, Giardia,
Anisakis) 18 240 14 (5,8) o (0,0)
Jiné (histamin, moiské biotoxiny) 69 358 23 (6,4) 1(0,3)
Neurcena agens 1229 6 139 166 (2,7) 1(<0,1)
Celkem (EU) 3 086 20 017 1675 (8,4) 34 (0,2)
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Viry souvisejici s alimentarnim onemocnénim

® Kontaminace potravin x prenos potravinami

Matrice — role v prenosu

Enterické viry

Respiracéni viry SARS-CoV-2

Pitna voda

Potraviny

Primy kontakt

Povrchy zarizeni/nacini
Odpadni voda

+ + + + 4+

? ?
- —
- —
? ?

(Godoi/ a kol., 2021)
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Obecné vlastnosti

®* Ve vodé/potravinach se nemnozi — neméni senzorické
vlastnosti

® Vylucéovani stolici, zvratky, slinami a moc¢i ve vysokém mnozstvi (virova
naloz 10''/g stolice)

® Odolnost vii¢i vliviim vnéj$iho prostiedi (chlad, acidorezistence) —>
persistence dny, mésice




Vliv technologii na prezivani viru v
potravinach a pitneé vodé




