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Chemie a technologie materialu pro konzervovani-restaurovani
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Sklizen Odstopkovani a dreeni Lisovani Fermentace’ Staceni, Cireni a filtrace Zranivina Lahvovani
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Skhizen Odstopkavani, drceni Lisovani  Fermentace a nasledna Staceni, ¢ireni a filtrace Zrani vina Lahvovani
a macerace * malolakticka fermentace ?
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ostovni odrudy
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— nakv obuli, pricemz se do mostu uvolnuji v nich obsazené latky
#,..«*

>b|l vina : nékoli in az dni

odin az dni
» cervena vina{' y

> ruzova vima: nekolik hodin

» ovliv n| barvy, aromatického projevu a schopnosti archlvace

/ kryoméera“es provadeén pri nizkych teplotach




> oddéleni mostu &

» vylisnost cca 70 %
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» kvasinky premeglilji cukry na alkohol a oxid uhlicity
CeH,,0; = 2 C,HIOH™ 2 CO, + teplo

> zasadni ota — vliv na aktivitu kvasinek

ALOLAKTIC
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» pfivyrobe ¢

2 na kyselinu mlé€nou



SIRENI |
> pfidani oxidu sificit3fig; chranéni
STAGENI Vo,
= oddeleni vina od mrtvych kvasinek:na gfie adoby | |
CIRENI A '8
= srazeni necistot v tekutiné a jejich sedimentaci na dno nadoby, uziti tzv. éif'idell
FILTRACE

= zachyceni pevnych castic ve viné

ZRANI VINA

» Vv sudu nebo tanku 2

> kratsi nebo delsi dobu
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~ hrozny lisovani
vinne revy 'l

susensd a
destilovane
= motoliny

&

extrakt motoliny

]éi zlisovaneé vino

sucd

Samotok
(nelisovane vino)

cerpadio
i Zrani

v sudech M

.

recyklovano  destilovdno Al
2. stadenl na nelisované s motolinou
vino (vétiinou)

i dakandeni vinifikace

Eerpénr Iahuw&n[ zétkw&n[ aznadeni

chlazeni ve sklepé
Rltrovani
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