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Struktura a zakladni vlastnosti

L

* Polyhydroxyaldehy — aldosy — na C1
* Polyhydroxyketony — ketosy — na C2
* Ruzny pocet C

* Od C3 —aldotriosy a C4 — ketotetrosy it
alespon 1 C’, - 3

e Chiralita
* D-enantiomery, L-vyjimecneée
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Monosacharidy
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Aldosy a ketosy
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Struktura
monosacharidu
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Derivaty monosacharidu

* Cukerné alkoholy — mirna redukce karbonylu
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* Deoxycukry

* Aminocukry
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Derivaty

monosacharidu
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Glykosidy

Glykosidicka e OR. SR. NR
vazba — acetaly a e

ketaly e specificky stépi glykosidasy

Homoglykosidy —
sacharid +
sacharid

e - di-, tri-,..., oligo-,
polysacharidy

Heteroglykosidy
—sacharid +
aglykon
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Disacharidy

O - a -D - glukopyranosyl I e
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Disacharidy

O - a -D - glukopyranosyl
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* Neredukujici
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AMYLOSA
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Zasobni
polysacharidy

* Glykogen
— ZivotCichové, mikroorganismy
— Vétve 10 - 12 glukos
— 1 -5 MDa (sval, jatra)
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Rostlinné
heteropolysacharidy

e Pektiny
* Funkce — pojivo rostlinnych bunék (ovoce —
hydrolyza enzymy hub a plisni zptUsobi méknuti
pletiva) — u Zivocich(l kolagen

e Uziti — gelotvorna latka — potravinarstvi (stabilizace
geld a pén, mléko smetana, dllezité jako
nestravitelné vlakniny), technologie (imobilizace
bunék a enzym?)
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Rostlinné
heteropolysacharidy

e Agary — Cervené morské rasy

 Smeés agarosy (linearni) a agaropektinu (vétveny)

* Polymery galaktosy a anhydrogalaktosy (a-L-, 3-D-)
* Agaropektin — dalSi substituce — pyruvat, sulfat
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Rostlinné
heteropolysacharidy

e Alginaty — morské chaluhy

— Slozeny z blokud tvorenych B-D-mannuronatem (M-bloky) a
jeho C-5 epimerem a-L-guluronatem (G-bloky) vazanych 1-4
vazbami. Bloky se spojuji v riznych sekvencich
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Kyselé polysacharidy

e Soucasti pojiva, chrupavek, stén arterii (heparin-
antikoagulant), plicnich sklipkl, vyplné (hydrofilni gely —
hyaluronat — sklivec), extracelularni matrix — vazkost,

treni
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Glykoproteiny

* O-glykoproteiny —vazba na Ser a Thr |I

* mucinovy typ — pres a-N-
acetylgalaktosamin

* proteoglykanovy typ — pres B-xylosu,
polysacharid

* Sekrety sliznic
* Dalsi typy
* N-glykoproteiny
* Pres Asn
* Povrchoveé struktury
» C-glykoproteiny, fosfoglykoproteiny
* Malo zastoupené
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N-glykoproteiny

L
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“"'El Man Man
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Poly- a oligosacharidy v bunécné
komunikaci

L

* Povrchové struktury — epitopy
* Velké mnozstvi kombinaci,

staCi malé rozdily -

Yo GalNAc Gal
rozpoznani P Y NS - R NGt
, . B-13 B-1,3 B-1,3
* Erytrocyty, krevni skuplny GleNAc f:.l{;!um; GleNAc
B-1,3 |13 B-1,3
Gal Gal Gal
O antigen A an-tigen B antigen
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‘I Mukopolysacharidy A

* Muciny
* Povrch membrany

Care Frotein

* Volné —vazané na hyaluronat

Transmermiorane Region
Cytoplasmic Region /
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The struciure of Sephadex

Struktura Sephadexu
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Praktické aspekty

Celulosa
* Prdmyslové vyuziti
* Palivo, obnovitelny zdroj

e Kvasné technologie —
sporadicky

Dextran

e Lékarstvi

* Laboratorni uziti
Hyaluronat

* Kosmetika

* 40% produkce v CR
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