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Anotace

Bakalatska prace pojednava o proménach vinafstvi v oblasti Slavkova u Brna ve 20. a
na pocatku 21. stoleti. Cilem prace je srovnani, jak se proménilo vinafstvi a
vinohradnictvi mezi uvedenym casovym usekem. Je popsdna proména nastroju
pouzivanych pfi zpracovani vina a obdélavani vinohradu. Dale je nastinéna vyroba
samotného vina jako produktu. Prace je zaloZena pfedev§im na pramennych materialech
a vypovedi jednotlivych respondentli — vinaiti. Zavér prace ukazuje zhodnoceni, jak se
pestovani vinné révy promenilo do dnesni podoby, a jak se zménily i pohledy a pfistupy

samotnych vinaft. Prace je doplnéna i o osobni zkuSenosti.

Kli¢ova slova: Vinohradnictvi, Slavkov u Brna, Promény, Vinafstvi, 21. stoleti, 20.

stoleti, Vinarstvi, Vino

Abstract

The bachelor thesis deals with the changes in viticulture in the Slavkov u Brna area in
the 20th and early 21st century. The aim of the work is to compare how viticulture and
viticulture changed between the mentioned time period. The transformation of tools
used in wine processing and vineyard cultivation is described. It also outlines the
production of wine itself as a product. The work is based mainly on source materials
and testimonies of individual respondents - winemakers. The conclusion of the work
shows the evaluation of how the cultivation of vines has changed to its current form,
and how the views and attitudes of the winemakers themselves have changed. The work
is supplemented by personal experience.

Key words: Viticulture, Slavkov u Brna, Transformations, Viticulture, 21st century,
20th century, Viticulture, Wine
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1 Uvod

Jizni Morava je povazovana za kolébku vinafstvi v ¢eskych zemich, které se datuje do
tretiho stoleti naseho letopoétu. Jako prvni zadali vinice v Evropé vysazovat Rimané.*

V ramci své bakalatské diplomové prace jsem se rozhodla zpracovat téma zabyvajici se
proménou vinafstvi na VySkovsku od pocatku 20. stoleti do soucasnosti. Konkrétné se
prace bude zaméfovat na Slavkov u Brna a jeho prilehlé okoli. Tématem se zabyvam
také z diivodu, ze pochézim z vinatské rodiny zijici dlouhodobé v této oblasti.

V uvodu bude popsana stru¢né historie vinaistvi, vyuzitd literatura a regionalni
zdroje pro zhotoveni prace. Néasledujici kapitoly se jiz zaméfi na samotnou proménu
vinohradnictvi v okoli Slavkova u Brna od poc¢atku 20. stoleti do 20. let 20. stoleti. V
jednotlivych kapitolach bude popsana nejdiive proména vinic do soucasnosti, proména
sklepli a vyvoj nastroji a naddob pro zpracovani produktl. Nasledujici kapitoly budou
vénovany zméndm v technikdch zpracovani vinné révy a také rozdilnostem v chuti a v
odrdach vinné révy.

Cilem prace je ukazat rozdily a porovnat vinafstvi ve 20. stoleti a na pocatku 21.
stoleti, a to, jak se proménilo péstovani vinné révy, jeji zpracovani a nastroje, ale i
pohled vinaiti a Siroké vefejnosti na vinohradnictvi a konzumaci vina obecné.

Hlavnim zdrojem poznatki, ze kterych vychazim, je odborna literatura, internetoveé
zdroje a predev§im vypoveédi jednotlivych respondentd ¢i vlastni zkuSenosti s
vinafstvim. Jako respondenty jsem si zvolila vinafe, se kterymi jsem udélala podrobny
rozhovor doplnény fotografickou dokumentaci praci, kdy vinafi pecuji o svoje
vinohrady, a poté vrchol a svatek pro viechny vinafe — vinobrani. Cast vypovédi
z obdobi 20. stoleti je predavana jako ,,vypravéni® z generace na generaci, popiipade
jako dochovany zapis ve vinaiském deniku jednotlivych vinafa.

Jako dal$i zdroj poznani jsem si zvolila nazory vefejnosti, které jsem predlozila
dotaznik s obecngjsimi dotazy ohledné vinohradnictvi, abych zjistila, jaky pohled na
tuto problematiku maji lidé, ktefi se vinohradnictvim nezabyvaji. Tento dotaznik pro

Sirokou vefejnost je zaméfovan spise na 21. stoleti a byl umistén na socialni sité. Pohled

! Historie révy vinné v Cechach a na Moravé. Dostupné Z:

https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/encyklopedie/jak-se-vyznat-v-nasich-vinech/historie-
vinarstvi-na-morave-a-v-cechach/historie-revy-vinne-v-cechach-a-na-morave (cit. 15. 2. 2022).
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na tuto problematiku budu zpracovavat i formou rozhovoru se star§imi obyvateli oblasti,
kterym bude ptedlozen stejny dotaznik, pouze v tisténé form¢ z divodu, ze mnoho
starSich obyvatel nema pfistup na socialni site.

Praci jsem doplnila o fotografickou dokumentaci z obou ¢asovych obdobi.
Z obdobi 20. stoleti je fotografickda dokumentace méné obsdhla a méné kvalitni
vzhledem k tehdejsi technice. V tomto piipadé se tedy jedna o archivni fotografie
jednotlivych respondentt.

V bakalaiské praci jsem vyuzila vlastni zkuSenosti, protoZe jsem méla moznost si
praci ve vinohradu s néstroji a nasledné zpracovani vinné révy osobn¢ nékolikrat

vyzkouset. Diky této zkusenosti, mohu do prace vnést i vlastni poznatky a postiehy.



2 Vymezeni zkoumaného vinarského regionu

Pro zpracovani bakalaiské diplomové prace jsem zvolila vinafstvi v oblasti Slavkova u
Brna. Oblast spada pod okres Vyskov, nachazejici se v Jihomoravském kraji, ktery je
obecné povazovany za kolébku vinafstvi nejen na Morave, ale v celych ¢eskych zemich.
Za hlavni oblasti vinafstvi na jizni Moravé jsou povazovany piedev§im okresy Hodonin
a Breclav. V ramci okresu Bfeclav se nachazi i Palava, kterd je v dnesni dobé vedena
jako Chranéna krajinna oblast Palava. Divodem jsou pfedevSim vyborné ptirodni
podminky, diky kterym je také Palava vyhlasena vinafské oblast na jizni Moravé.?
Okres Vyskov je rozdélen do t¥i administrativnich jednotek, kterych sidlem jsou
mésta: VySkov, Bucovice a Slavkov u Brna. Administrativné je okres Vyskov ¢lenén do
81 obci. Pouze 5 obci nese status mésta. Okres tvoti pres 55 % zemédelska puda, do niz
spadaji i vinice. Protoze ve zdejsi oblasti bylo v minulosti téetihorni mofte, které
obsahovalo ftasy, ze kterych vznikal vapnik, postupem casu s vysychdnim mote zde
vznikla vapencova ptuda. Napiiklad v obci Hostéradky-ReSov se nachazi velky kopec
zvany ,,Stara hora“, ktery je tvofen pouze vapencem, a na jeho tbocich jsou vystavény
zdej$i vinice. Vépenitd ptda tak ovliviiuje i chut a kvalitu vina.® Velkou &ast
zem&délské plidy na Vyskovsku také zabiraji lesni porosty, diky kterym je ovzdusi
V tomto okrese velmi kvalitni, coz miize mit také vliv na kvalitu a moznosti péstovani
vinné révy.* I kdyz v oblasti Slavkova u Brna neni vinatstvi piili§ znamé, jeho vyznam
je zde nepostradatelny. Vinice se vyskytuji pfedevsim v obcich Hostéradky-Resov,
Nizkovice, Vazany u Brna, MileSovice, Lov¢icky, ale také Vini¢né Sumice, které JiZ ve
svém ndzvu nesou vino. MlZeme je vSak nalézt 1 v ostatnich obcich napfic¢ celym
okresem Vyskov. Vzhledem k tomu, Ze se oblast nachézi spise na jihu Ceské republiky,
jsou podminky vhodnégjsi oproti ostatnim castem zemé. Okres Vyskov také na jizni
stran¢ sousedi s okresy Hodonin a Bfeclav, kde je péstovani vinné révy a vinafstvi

obecné na velmi vysoké Urovni. Zkoumanou oblast tedy miZeme povazovat spiSe za

2 Respondent 3: (narozen 1956, Milesovice), cit. 18. 11. 2021.

8 iVysilani. Neuburské - Slavkovskym bojistém. Dostupné Z:
https://www.ceskatelevize.cz/porady/11837614289-krajinou-vina/320291310190010/, (cit 15. 2.
2022).

4 Cesky statisticky ufad. Charakteristika okresu. Dostupné z: https://www.czso.cz/csu/czso/13-6228-03-
2001-1_ charakteristika_okresu_a_vyvoj_sidelni_struktury, (cit. 17. 11. 2021).
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okrajovou vinafskou oblast. Vyskovsko je navic kopcovitého razu, coz ma dusledek
V moznosti péstovani vinné révy. Vinice se zpravidla umistuji do kopcovitych poloh
z davodu lepsiho dopadani slunecnich paprski.

Zkoumané uzemi se v priabéhu 20. stoleti do dne$ni doby ménilo, napiiklad
Vv disledku prvni ¢i druhé svétové valky a také v dasledku vznikani, zanikdni, poptipade
spojovani ¢i rozdélovani obci. Velky dopad na proménu terénu a vinic méla uz bitva Tt
cisafd, ktera zde probihala. Vinice, které vznikly pted Bitvou u Slavkova byly zcela
zniceny a musely se tedy po roce 1805 vysadit znovu. Ztohoto ditvodu bude
reflektovana ¢ast Slavkovska u Brna a okresu Vyskov v dnesni podobé nikoliv
Vv pritbéhu stoleti.

Admi rativoir iokresu Vyskov

ADMINISTRATIVNI ROZDELENI OKRESU VYSKOV
- STAV K 1.1.2008

..........
Pocet obyvatel v obci

NAZEV MESTA

Obr. 3: Administrativaf rozdélent okresu Vyskov, k 1. 1. 2008, zdroj dat: www.czs0.cz

Obréazek 1: mapa okresu Vyskov °

5 Slavkov u Brna. Okres Vyskov. Dostupné z: https://www.slavkov.cz/narizeni-omezeni-pohybu-
podivejte-se-na-mapu-katastru-obce-a-hranic-okresu-stahnete-si-formulare-pro-policejni-
kontroly/okres-vyskov/, (cit. 17. 11. 2021).
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3 Prehled odborné literatury a metody vyzkumu

Pro zpracovani tématu byla vyuZzivdna odborna literatura, internetové zdroje, ale i
archivni dokumenty pochézejici z jednotlivych vesnic. Bohatym zdrojem informaci jsou
také deniky, které si vinaii vedli vzdy v urCitém Casovém tuseku. Tyto deniky se zde
dochovaly az z 18. stoleti a reflektuji, jak naptiklad pocasi ovlivnilo trodu ¢i jaké
mnozstvi ur¢ité odriidy bylo sesbirdno a v jaké kvalité. Tyto deniky se zpravidla
pfedavaji z generace na generaci a dnesni vinafi z nich stale cerpaji mnohé informace.
Diky témto zdznamtim tedy mohla byt bakalaiska prace doplnéna i o informace a zapisy
Z pocatku 20. stoleti.

Pro kvalitativni vyzkum byly zvoleny tfi generace vinait. Konkrétné se jedna o
vinafe narozené jesté v prvni poloviné 20. stoleti, pak vinafe narozené v druhé poloviné
20. stoleti a poté mladé vinafe narozené po roce 1969. V piipadé dokumentace prvni
poloviny 20. stoleti, jednalo se pfedev§im o zdpisy vinafd ¢i jejich deniky. U
respondentt, kteti se vinohradnictvi vénovali pfedev§im v druhé poloviné 20. stoleti,
vyzkum probihal formou rozhovort, poptipadé informace byly ziskany také diky jejich
zapisim. Mladi vinafi z druhé poloviny 20. stoleti a pocatku 21. stoleti poskytli
rozhovor a v mnoha piipadech i prohlidku vinice, sklepti ¢i moznost vyzkouset si
techniku ¢i sbér vinné révy pfimo na konkrétni vinici. Fotodokumentace z prvni
poloviny 20. stoleti je zna¢né omezena vzhledem k nedostupnosti techniky v té dobé.
Nejveétsi moznost porovnani diky fotodokumentaci tedy vznikla mezi fotodokumentaci z
druhé poloviny 20. stoleti a poc¢atku 21. stoleti. V ramci fotografii je mozné porovnat
vzhled vinic, rozdilnost néstroji, ale také technik obd€lavani vinic.
volném case jako svému koni¢ku ¢i maji vinohradnictvi jako zaméstnani. DalSim
faktorem, ktery vyzkum ovlivnil, byl fakt, zda ve vinohradnictvi pokracuji v ramci
rodinné tradice ¢i si koupili svilj vlastni vinohrad bez ptedchozi zkuSenosti.

Kvantitativni vyzkum mél formu dotazniku ptfedloZzeného S§ir§i vetejnosti. Diky
tomuto vyzkumu muzeme zjistit, jaky ma pohled mladsi, ale i starSi generace na
vinafstvi a jeho proménu v prubcéhu let, a také jaké povédomi ma vetfejnost o praci
vinafe a zpracovani vinné révy. Diky dotazniku také muizeme zjistit, jak moc se 1isi

nazory nyn¢jsi generace oproti starsi generaci vinafu.
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Dalsim zdrojem informaci byly &asopisy. Casopis Vinaisky obzor vychazi jiz od
roku 1907. Jedna se o Cisté odborny Casopis, ktery momentaln¢ vychazi jako mésicnik.
Jiz od pocatku se zaméfoval na vinafstvi, novinky z oblasti vinohradnictvi, ale také
obchod svinem ¢i vinafskou gastronomii. V mési¢niku jsou uvedeny i informace
Z oblasti zahrani¢niho vinatstvi.® Dal§im ¢asopisem je Gasopis Vinohrad, ktery vychazel
pfedev§im ve druhé poloviné 20. stoleti. V dnesni dobé jiz nalezneme Casopisy i
Vv elektronické forme. Pro bakalafskou praci jsem ovSem vyuzivala tisténé Casopisy od
vinari, ktefi si je uchovavaji.

Jednim z hlavnich podklada pro bakalarskou praci byla kniha Praktické kapitoly o
viné od profesora Josefa Pruchy. Tato prace detailn¢ pojednava o celém procesu
vinobrani ve 20. stoleti, ale i o technickych strankdch vinohradnictvi. Velmi podobna
kniha, ze které¢ bylo Cerpano vétsi mnozstvi informaci je Vinohradnictvi od inzenyra
Frantiska Konlpky. V této knize jsou velmi detailné¢ popsany odridy vinné révy a
vystavba vinic. Kniha je doplnéna o mnoho detailnich dobovych fotografii. Jedna se o
knihy, které byly vydany Statnim zemédé€lskym nakladatelstvim v prib¢hu 20. stoleti.
Diky témto knihdm je tedy mozné reflektovat ptesny popis a pohled vinaii na tehdejsi
vinohradnictvi. Jedna se spiSe o agronomické knihy, které ovsem velmi dobte popisuji a
ukazuji, jak se vinohradnictvi vyvijelo a proménovalo.

Informace ze soucasnosti byly cerpany také z internetovych zdroji. Velké
mnozstvi publikaci je v dne$ni dob¢ jiz vedeno online formou. Z internetovych zdroji

Dalsi zdroj poznatkll byli spiSe etnologické publikace. Jako stézejni dilo bych rada
uvedla Tradicni vinarstvi na Morave od Vaclava Frolce. Vaclav Frolec byl vyznamny
¢esky etnograf, ktery vyznamné pfispival pfedev§im v oblasti vinohradnické tématiky.
Ve zminéné knize je rozsahla kapitola s ndzvem Vinarska krajina a prace, ktera velmi
detailn¢ popisuje vyvoj vinohradnickych nastrojl, ale i typy vinic a mnoho dal$iho.
Publikace byla téz velmi pfinosna pii vypracovani bakalafské prace. DalSim

vyznamnym autorem je Magdaléna Beranova a jeji dilo Zemeédelstvi starych Slovanu.

6 Svaz vinaiti Ceské republiky. Vinaisky obzor. Dostupné z: https://www.svcr.cz/cs/vinarsky-obzor, cit.
17.11. 2021.
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3.1 Casopis Vinai'sky obzor a Vinohrad

Vinarsky obzor je tstfedni vinaisky Casopis vydavany jiz od pocatku 20. stoleti,
konkrétné od 24. ledna 1907, kdy vyslo prvni ¢islo ¢asopisu. Ve 20. stoleti se jednalo o
jediny Casopis s Vinaiskou tématikou na Gzemi Ceskych zemi. Hlavnimi tématy jiz od
pocatku bylo vinafstvi, vinohradnictvi, techniky vinafstvi, ale také vysledky vinatskych
vzniku Vinaiského obzoru, byl predevsim vinaisky ,,buditel” Alois Vaclav Hornansky
(1871-1938). Hornansky byl prvnim redaktorem Casopisu a také zakladatel vinatské
Skolky ve Velkych Pavlovicich. Redaktory c¢asopisu byli od pocatku také dalsi
vyznamné osobnosti ¢eského vinafstvi, kam miiZeme zatadit napiiklad Ondreje Klvatu.
Casopis prosel b&hem svoji existence fadou promén. Nejvétsi transformaci byla zména
nazvu na Vinarstvi. K tomuto piejmenovani doslo v roce 1953 pod vedenim nového
redaktora, kterym se stal Miloslav Vavra (1910-1991). Pod timto nazvem se ¢asopis
vydaval az do roku 1963, kdy byl znovu piejmenovan, tentokrat nesl nazev Vinohrad.
Vinohrad byl ptivodné pouze slovensky ¢asopis. Po spojeni obou redakci se tedy
jednalo o cesko-slovenskou tiskovinu. Tento Casopis byl zpravidla vydavan v pevné
cervené vazbé a byl rozdélen do nékolika oddild. Prolinaly se zde i oba jazyky: ¢eStina a
slovenstina. V ramci Casopisu se objevilo také mnoho tehdejSich tabulek ¢i graft
hodnoticich naptiklad Urodu, u¢inky herbicidd nebo vyuziti poskozeni kefd podle
odnozi. Zde se poprvé objevovaly barevné fotografie, které dopliovaly ty Cernobilé.
Mezi autory &asopisu Vinohrad mtizeme zafadit naptiklad Jana Cistého, Ladislava
LoSonského nebo profesora Miroslava Vavru, ktery plsobil na Vysoké Skole
zemédélské v Brn&.® Na konci kazdého &isla Casopisu se nachdzela informativni
dvoustranka, kde byla uvedena charakteristika ¢asopisu, vydavatel, kolektiv redaktorti

nebo redakéni rada. Dale zde byly napftiklad kfiZzovka nebo odpovédi na otazky, které

" Tamtéz, (cit 17. 11. 2021).

8 Miga, Drahomir: Okolnosti vzniku Vinafského obzoru a jeho vyvoj do obdobi po druhé svétové valce.
In: 100 let Vinaiského obzoru 1907-2007. Sbornik ptispévkil k odborné konferenci na téma ,,100 let
Vinaiského obzoru®. Velké Bilovice: Svaz vinaii Ceské republiky, 2007, s. 9.
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vefejnost mohla zasilat do redakce. Objevovat se zde mohly také informace o umrtich
nebo Gsp&sich vyznamnych osobnosti z vinafského svéta.’

Roku 1990 se vsak vraci ptivodni nazev Casopisu Vinarsky obzor, ktery zustava az
do dnesniho dne. V tomto roce se také oddéluje slovensky Vinohrad a Vinarsky obzor
se tak stavé ryze Geskym periodikem.”

V soucCasnosti se jedna o mési¢nik, ktery piedstavuje i novinky ze svétového
vinafstvi. Vyhodou mési¢niku je, Ze od roku 2015 jsou ¢isla dostupna na oficialnich
strankach Svazu vinaiti v Ceské republice.** Casopis je vénovan nejen $iroké veiejnosti,
ktera se o vinafstvi pouze zajima, ale je odebiran také odborniky v tomto oboru, ktefi si
diky publikaci rozsifuji obzory a ziskévaji informace i ze vzdalenych koutt svéta. Pro
zdej$i vinafe je odebirani meési¢niku spiSe jiz tradici. StarSi generace mistnich vinait

vsak stale dava prednost tisténé formé casopisu.

% Kolektiv autorti. Vinohrad 1977, Komplexni vyzkumny ustav vinohradnicky a vinafsky, Bratislava,
1977.
10 M{SA, Drahomir: Okolnosti vzniku Vinaiského obzoru a jeho vyvoj do obdobi po druhé svétové vdlce,
c.d,s.9.
11 Svaz vinatt Ceské republiky. Vinaisky obzor. Dostupné z: https://www.svcr.cz/cs/vinarsky-obzor, (Cit.
17. 11. 2021).
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4 Historicka ¢éast

4.1 Historie vinohradnictvi v oblasti Slavkova u Brna

Pocatky vinafstvi ve svété miizeme datovat do doby neolitu ¢i eneolitu, kdy vinné réva
byla pfirozenou soucasti smiSenych ale ptfedev§im dubovych lest. Velky vliv na vyvoj
vinafstvi méli pfedev§im Rimané a Keltové.'? Piivodni fimské vino oviem nebylo piilis
kvalitni a podle pisemnych dokladii jim panovnici &asto opovrhovali.*®

Pocatky vinohradnictvi v oblasti Slavkova u Brna sahaji az do pocatku stredovéeku,
odkdy také pochézeji prvni zminky o vinohradnictvi na tizemi dnesni ¢eskych zemi. Za
prvni doloZenou zminkou o vinohradnictvi na jizni Moravé miizeme povazovat zminku
Z obdobi Velké Moravy.!* Konkrétné na Vyskovsku mame pisemné doklady z klastera
Vv Drnovicich u Vyskova, kde bylo vino vyuzivano pro cirkevni obfady. Klaster tedy
vlastnil svoji vinici a sviij sklep.’®

V oblasti se nachazelo pouze nékolik mensich vinohradt, ale postupem casu se tato
vinafska oblast zacala rozristat do dneSni podoby. Nejvétsi rozvoj vSak oblast Slavkova
u Brna a obecné celd jizni Morava zazila na pocatku 13. stoleti, kdy v této oblasti
vzniklo velké mnozstvi vinic.'® Z historickych doklad@ oviem vime, Ze se vinice
proménovaly v diisledku politickych situaci v zemi a naptiklad prvni ¢i druhé svétové
valky. Nejvice do zdejsi oblasti ovSem zasdhla bitva Tti cisait, kterd probihala pfimo ve
zkoumané oblasti.

Vinafi, ktefi v této oblasti zili del§i dobu a méli vlastni pozemky, si zde vysadili
vlastni mensi vinohrady, pfevazné na kopcovitych svazich. Z pocatku se jednalo spise o
par vysazenych hlav vinné révy. Mnohdy se jednalo o vinice hned za hospodaiskym
stavenim nikoliv za vesnicemi, jak je to v dnesni dob¢. Tito zakladatelé vinic poté své
vinohrady pfedavali nejCastéji na nejstarsSiho syna v rodu. Nejstar$i synové se jiz od
détstvi ucili péci o vinice a vyrabét vino. Diky tomuto generacnimu piedavani se

zajistily potfebné védomosti v kazdé rodiné, ktera vlastnila vinice, ale také to, ze kazda

12 BERANOVA, Magdaléna: Zemédelstvi starych Slovanii. Praha, Academia, 1980. s. 84.
13 Tamtéz. s. 122.
14 BERANOVA, M.: Zemédélstvi starych Slovand, c. d., s. 224—226.
15 Zakladajici listina klastera, 1109, Drnovice u Vyskova.
16 Respondent 5: (narozen 1976, Hostéradky-ReSov), cit 15. 9. 2021.
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rodina m¢la vlastni tradice, své postupy, jiné odridy a odlisné techniky, které
ovliviiovaly chut vysledného produktu — vina.l” Stouto transmisi mam i osobni
zkusSenost. Vinice v nasSi rodiné jsou jiz po nékolik generaci a vzdy je pfedéna
Mnoho mistnich Zen, si zakoupilo vlastni vinice, o které pecuji.

Od 50. let 20. stoleti se vSak na Slavkovsku zacaly vinice vysazovat ve vétSim
méfitku. Vinafi tehdy vysazovali vinnou révu na rozloze ptiblizné¢ 1000 az 1500 metra
Ctverecnych. Vétsi rozlohu a vysadbu vinic v této dobé zajistil pouze statni statek
Slavkov u Brna a Jednotné zemédélské druzstvo (JZD) Velesovice.!® Dle Vaclava
Frolce vsak ve vétSiné okolnich vinafskych oblasti bylo nepsané pravidlo, Ze nejvice
vinic a pozemkt méli pravé poddani &i mensi statkaii.’® Ve zkoumané oblasti to viak
bylo od pocatku pfesné naopak. VéEtsi hospodari méli velké vinice a ¢asto par hlav ¢i
fadktl pronajimali mensim hospodaiim.?® Mensi hospodafi se zde zaméfovali na jiné
oblasti, naptiklad na péstovani brambor ¢i cukrové fepy.

Mezi vyznamné vinaiské obce Slavkovska patiily naptiklad Hostéradky-ResSov,
Vézany nad Litavou nebo MileSovice ¢i Nizkovice. Hostéradky-ReSov byly jiz od
sttedoveéku velmi vyznamnou vinaiskou vesnici. Diivodem byla Grodna piida v okoli a
také prilehly kopec Spice, na kterém vzniklo mnoho vinohradi. Nikdo z mistnich
obyvatel v§ak kopci nefekne jinak neZ ,,Stara hora“. Obec Hostéradky-Resov dodnes je
jednou z nejvyznamnéj$ich vinaiskych vesnic v této oblasti. Vinafi z Hostéradek-
Resova podle tradice dodavaly vino i do Vidné ufednikim a mnohdy i panovnikim.
Doklad o mimofadnosti vinohradnictvi v obci Hostéradky-Resov mizeme v dnesni
dobé vidét 1 ve znaku obce, ve kterém je umistén zlaty trs hrozna a zlaty vinatsky niiz.
Tento znak pochazi z pocatku 20. stoleti, kdy znak vznikl po slouceni dvou obci
v jednu.?2! Vino pravé zjizni Moravy bylo ve Vidni velmi oblibené.?? Délo se tak

prerusované od pocatku 14. stoleti do poc¢atku 20. stoleti, ale na poc¢atku 20. stoleti byla

17 Respondent 3: (narozen 1956), MileSovice), cit 18. 11. 2021.
18 Respondent 2: (narozen 1943, Slavkov u Brna), cit. 18. 8. 2021.
¥ FROLEC, Vaclav: Tradicni vinaistvi na Moraveé. c. d., s. 159.
20 Soukromy denik vinate: (narozen 1863), Hostéradky-ReSov
21 Respondent 5: (narozen 1976, Hostéradky-Resov), cit 15. 9. 2021.
22 pALECEK, Ladislav: Okénko do historie Hostérddek-Resova. Hostéradské listy, 2010, &. 2, z 22. 5.
2010, s. 10.
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dodavka vina do Vidn¢ ovlivnéna 1. svétovou valkou. Poté se jiz zajem o vino z oblasti
Slavkova u Brna jiz neobnovil .23

V roce 1805 v oblasti Slavkovska probihala bitva Tti cisait. V disledku této bitvy
bylo velké mnozstvi vinohradii a sklepii nenavratné zni¢eno. Pouze vinohrady polozené
na kopcich, jako naptiklad v Hostéradkach-ReSove, neutrpély fatalni poSkozeni. I kdyz
¢ast vinic byla poté znovu vysazena, kvalita pudy byla nékolik let po této bitve
naruiena, stejné jako v piipadé prvni & druhé svétové valky. Uplna obnova pudy miize

trvat i nékolik desitek let, coZz mize mit vliv na kvalitu vina a vysazenych rostlin.?*

4.2  Vinaisky zakon a Vinai'ska fond v Ceské republice

Velkou zménu ve vinafstvi a vinohradnictvi ve zkoumaném obdobi pfinesl vinaisky
zakon z roku 1995. V obcanském zakoniku jej muZzeme najit pod nazvem Zakon ¢.
321/2004 Sh. Tento zakon viak zadal platit az 28. kvétna 2004 poté, co Ceska republika
vstoupila do Evropské unie. Hlavnim divodem zavedeni Vinaiského zakona byla
regulace prodeje a produkce vinatfskych vyrobka. V ramci zdkona je také vymezeno
geografické uzemi, na kterém se péstuje vinna réva. Ceska republika se tedy déli na dvé
vinai'ské oblasti a to: Vinarskd oblast Morava a Vinarska oblast Cechy. Kazda oblast je
dale délena do podoblasti. V Ceské republice mame celkem 6 vinai'skych podoblasti, na
Moravé se jednd o Slovackou, Mikulovskou, Velkopavlovickou a Znojemskou,
v Cechach mame pouze dvé podoblasti, a to Mélnickou a Litométickou.?®

Zékon také stanovuje to, jaké odridy vinné révy mize vinaf péstovat na tzemi
Ceské republiky. V ptipadé, Ze Ministerstvo zemédélstvi zjisti, Ze je na uzemi Ceské
republiky péstovana nebo prodavana odruda, ktera nespliiuje stanovené parametry a
neni schvalena, miZe vinaf dostat aZ nékolika tisicovou pokutu. Také oSetfeni a
zpracovéani vinné révy je v tomto zdkonu upraveno.? Presto se vSak nékterym vinaiim

podaii at’ zdmérné¢ €1 nedopatfenim vypéstovat novou odriadu vina pomoci kiiZeni.

23 Respondent 5: (narozen 1976, Hostéradky-ReSov), cit 15. 9. 2021.
24 Respondent 3: (narozen 1956, MileSovice), cit 18. 11. 2021.
% Vinatské narodni centrum. Historie a soucasnost vinaistvi v CR. Vinaisky zdkon a Evropskd unie.
Dostupné z: https://www.vinarskecentrum.cz/o-vine/historie-a-soucasnost, (cit 18. 11. 2021).
% 7Zakony pro lidi. Zakon ¢& 321/2004 Sb. Dostupné z: https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2004-321, (cit.
18. 11. 2021).
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V tomto ptipad€ by poté vinai mél odridu nechat zapsat a zkontrolovat na Ministerstvu
zemédelstvi. Z vlastni zkusenosti vS§ak mohu fict, ze zdejsi vinafi davaji prednost spise
konzervativnimu péstovani a drZeni se tradi¢nich odrtid. Rada mladsich vinait si stale
nechava radit od zkusenéjsich a davaji prednost vyzkousenym postupim prace.

Béhem 20. stoleti nebyl uplatiiovan zadny vinaisky zakon, ktery by byl
kontrolovan a disledné¢ dodrzovan. Péstovani vinné révy vychazelo predevsim
z poznatkti piedchazejici generace, ktera predavala své zkuSenosti s vinohradnictvim
svym nasledovnikiim. V prabéhu 60. let 20. stoleti ve zdejsi oblasti probihal n¢kolikrat
nuceny vykup vinné révy od mistnich dodavatell, lokalnimi zemé&délskymi druzstvy.
Vykup probihal v diisledku malé a nekvalitni Girody v oblasti Slavkova u Brna. %’

Jiz pted vznikem vinafského zdkona vSak vznikl Vinafsky fond. Tento fond sidli
Vv Brné a byl zaloZen jiz roku 2002. Hlavnim iniciatorem zaloZeni tehdy byl Jan Fencl,
tehdej$i ministr zemédélstvi. Fond vznikl po vzoru okolnich statd, jako naptiklad
Rakouska nebo Némecka, které maji obdobné organy.?® Vinaisky fond vystupuje jako
pravnicka osoba a sklada se z tfi organt, které maji na starosti fungovani a péci o vinate
a vinohradnictvi v Ceské republice. Mezi jeho organy spada rada, které ma 11 ¢lend a
piedstavuje nejvyssi organ fondu, dale je zde reditel, ktery vystupuje jako statutarni
organ a musi byt zvolen radou fondu. Posledni ¢asti fondu je dozorci rada, ktera
funguje jako kontrolni organ a je jmenovana vzdy na Ctyfi roky Poslaneckou
snémovnou. Dozor¢i rada je tvofena pouze sedmi ¢leny. Se vznikem vinafského zdkona
doslo ke zméné ve fungovani Vinafského fondu, ktery se v dneSni dobé zamétuje
piedeviim na tpravu pravnich zileZitosti v oblasti vinohradnictvi a vinaistvi.?®
V minulosti byly jeho hlavnim ukolem propagace a podpora vysadby novych vinic.
V dnesni dobé je ovSem poslani fondu jiné. Hlavnim ukolem je Giprava pravnich norem,
ale také komunikacni kampan, kterou miZeme znat i1 zteleviznich obrazovek.
Komunikaéni kampani Vinafského fondu je slogan ,,Vina z Moravy, vina z Cech,*.
V dnesni dobé je také diky fondu propagovéano naptiklad zmrzlé vino ¢i riZzové vino,

které v minulosti nebyly mezi Sirokou vefejnosti zndmé. Dalsi novinkou zavedenou

27 Respondent 2: (narozen 1943, Mile3ovice), cit. 18. 8. 2021.
38 Vinarsky fond. Dostupné z: https://vinarskyfond.cz/, (cit. 18. 11. 2021).
29 Wikipedie. Vinai'sky fond. Dostupné z: https://cs.wikipedia.org/wiki/Vina%C5%99sk%C3%BD_fond,
(cit. 18. 11. 2021).
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v neddvné dobé diky Vinafskému fondu jsou tzv. Svatomartinskd vina, kterda se
prodavaji kazdoro¢né 11. listopadu.®® Dle vypovédi respondenta se Svatomartinska vina
ve zkoumané oblasti vyrabéla jiz pred zavedenim Vinaiského fondu a celorepublikovou
medialni propagaci. Den svatého Martina znamenal pro vinatfe na Slavkovsku, ze jiz

4

zcela skonéilo vinobrani a za¢ina klidn&jsi ¢ast roku, kdy neni tolik prace na vinici.®!

0 Vinarsky fond. Dostupné z: https://vinarskyfond.cz/, (cit. 18. 11. 2021).
31 Respondent 2: (narozen 1943, Slavkov u Brna), (cit. 18. 8. 2021).
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5 Technologicka ¢ast (vyrobni ¢ast)

5.1 Proména vinic

Jiz od pocatkli vinafstvi se vinice nachdzely spiSe v kopcovitém terénu z divodu
vyhodného dopadani slunecnich paprski pro lepsi dozravani vinné révy. V nékterych
pfipadech se muzeme ale setkat S umisténim vinic i v rovinatych terénech. Nejcast&ji
tyto rovinaté vinice mizeme vidét ve Francii a obecné v zapadni Evropé. Rovinaté
umisténi vinic vSak neni pfili§ vhodné pravé z diivodu hor§iho dozravani vinné révy
vlivem slune¢nich paprski. Oblast okoli Slavkova u Brna ma spiSe kopcovity raz.
Z tohoto davodu jsou vinice vysazeny nejcastéji na kopcich a tubocich. Mezi
nejznamé;jsi vrchol patii kopec Spice leZici mezi obcemi Hostéradky-Resov a Ujezd u
Brna. Tento kopec je ze vSech K jihu obracenych stran osazen vinicemi, které zde davaji
tirodu jiz n&kolik staleti.®?

Podoba vinic se také v pribéhu let pfili§ nezménila. Jedna se polni traté na svahu
situovaném nejcastéji na jih. Na pozemku jsou v nékolika fadach zasazeny jednotlivé
rostliny vinné révy, které sahaji do vysky pfiblizné¢ dvou metrd. Do roku 1918 bylo
soucasti vinic i mnoho jinych rostlin naptiklad ovocnych stromi, od jejichz vysadby
ovem odbornici odrazovali. 3 Typickym znakem soucasnych vinic v oblasti Slavkova
u Brna je také umisténi malych chat na vrcholku vinic. V této stavbé je umisténo natradi
pro obdélavani vinice a také je to misto urcené pro odpocinek vinafe. Jedna se 0 velmi
malé stavby o rozméru priblizné 2x2 metru. Vinafi se zde velmi radi po odvedené praci
posadi a pozoruji krajinu, ale ptfedev§im svoji vinici. V nékterych piipadech si zde
vinafi vybudovali 1 mensi vinné sklepy, kde uchovavaji vino. Mnohem ¢astéji v§ak maji
sklepy umistény mimo vinici. Divodem je umisténi jednotlivych vinic vedle sebe.
Dal$im divodem je také to, ze se vinice zde vysazovaly pievazné po druhé svétoveé
valce. V této dob¢ nebyla potiebna technika, které by vinafiim pomohla s vystavbou
sklepi pfimo na vinice umisténé ve svahu. Pro vétSinu z nich proto bylo mnohem snazsi

vybudovat si sklep piimo ve svém domé ve vesnici.>*

32 Soukromy denik vinate: (narozen 1863), Hostéradky-ReSov

33 ONDRA, Josef: Meruiika. Vinatsky obzor 3, 1909, &. 3, s. 43.

3 Respondent 5: (narozen 1976). Hostéradky-ReSov, cit 15. 9. 2021.
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Vinice jsou jiz od pocatku Castym terCem ptaki, ve zdejSi oblasti predevsim
$packt. Casto se pouzivaly rizné varovné vystiely, stra$aci nebo pomoci prapori.®®
Zkusenosti vinafii vSak nejsou v tomto ohledu pfili§ optimalni. ,,Kdyz sedim v zari ve
vinohradu, na kopci, vidim jen obrovské hejno ptakii, co leti na moji urodu. Nepomiize
strelba, nepomiize nic. Oni si na to po case zvyknou a prestane jim to vadit. Vnucka mi
venovala i viastnorucné vyrobeny papirovy retéz na vanocni stromecek. Na chvilku to
pomohlo, jak to sustilo, kdyz foukalo, ale pak se zase vratili. Kdyz jsem zacinal, tak mi
sezobali skoro celou irodu.

Situovani vinic V oblasti Slavkovska se velmi nezménilo. VétSina vinic zlstala na
stejném misté a pouze zmenila svého majitele. Vlastnici se zde méni z divodu stari
pivodniho majitele a nemoznosti vykonavat manualni praci ve vinohradu. Ve vét$iné
pfipadd Vv této oblasti vSak vinice ziistdvaji v rodin€ a prechazeji na nejstarSiho syna,
ktery o vinice dal pecuje. V pripadé, ze se v rodin€ nenarodil jako prvni syn, ale dcera,
vinici ziskal jakykoliv jiny muz z rodiny, ktery prokézal znalosti a dovednosti v péci o
vinici.*” Novi vlastnici v§ak cti pfedchoziho majitele nebo zakladatele vinice, a proto ji
nechdvaji v pivodnim stavu, nebot’ majitelé k zachovéani piivodniho stavu maji také své
davody. V ptipadé vysazeni novych rostlin by trvalo nékolik let, nez by mohli sklidit
urodu, proto si radéji nechaji révu, kterou zasadili diivéjsi majitelé jiz pred desitkami
let. Dalsi z diivodl je také kvalita vinné révy. Vino vyrobené z ptivodnich vinic je jiz
vyzkouSené a patficné oSetiené. Majitelé, ktefi své vinice prodaji novym vlastnikiim,
sdeli jim podrobné instrukce, jak o vinici pecovat a jaké ptipravky pouZzivat pro oSetfeni
révy. Rady a védomosti se tak predavaji z generace na generaci. Pravé diky této tradici
je zdej§i vino jedineéné a unikatni,

Vysadba vinic v pribéhu 20. stoleti podléhala urcitym zasaddm a zdkoniim. Ve
druhé poloving 20. stoleti mél velky vliv na Zivot vinaii pfedevS§im politicky systém
zemé v Gele s komunistickou stranou Ceskoslovenska, ktera byla u moci. V ptipadg, Ze
se Clovek rozhodl zalozit si vinici, bylo nejdfive nutné, aby sviij ndvrh vinice

s rozlohou, umisténim a také pldnem, které odridy chce vinat péstovat, pedlozil komisi

3% Riizné zpravy — Ptactvo ohroZuje v dob& zrani hroznti. Vinaisky obzor 12, 1918, &. 8, s. 108.
36 Soukromy denik vinate: narozen 1863, Hostéradky-Resov
37 Respondent 3: (narozen 1956), MileSovice, cit 18. 11. 2021.
3 Respondent 5: (narozen 1976), Hostéradky-ReSov. cit 15. 9. 2021.
21



Mistniho narodniho vyboru.*

V ptipadé, ze MNV plan schvdlil, byl ptedlozen
Okresnimu narodnimu vyboru ve Vyskove, ktery vyslal svého zaméstnance
k budoucimu vinafi, aby zkontroloval, zda pozemek odpovida navrhu a spliiuje potfebné
podminky. V ptfipad¢, ze pii této kontrole bylo vSe v potfadku, navrh postupoval
k posouzeni Krajskému narodnimu vyboru v Brné, ktery ucinil finalni rozhodnuti. Za
vlady Komunistické strany, bylo mozné povolit vysadbu nové vinice predevsim
podnikéim socialistického zemé&délského sektoru.*

Mnoho vinaia, kteti méli jiz vinice vysazené a chtéli je pouze obnovit, protoze
byly jiz prestarlé a nepatfily do socialistického sektoru, mélo potize pii vyfizovani
svych zadosti a Castokrat museli své plany i zrusit ¢i odlozit. Obnova vinic je nutna,
pokud uplynula delsi doba od jejiho vysazeni. Bézné vinice sta¢i obnovit ptiblizné po
30-45 letech. V oblasti Slavkova u Brna v8ak dle vypovédi mnoha respondenti staéilo
vinice obnovovat az po 50 plodnych letech. Zivotnost vinice je zavisla predev§im na
kvalit¢ pudy, ovzdusi, ale také na kvalit¢ vysazenych rostlin. VétSina ketti vinné révy,
kterou v této oblasti v dne$ni dobé& nalezneme, je tedy piiblizné z poloviny 20. stoleti.*!

Ptiprava vinic pfed vysadbou v minulém stoleti byla ovlivnéna technickymi
moznosti, které v t€ dobé byly. Vzhledem k tomu, ze vinice jsou v této oblasti z velké
¢asti na kopci ¢i v mirném svahu, byla pfiprava pidy velmi narocna. Vinaii méli pouze
omezenou techniku. Bohat$i obyvatelé vlastnili naptiklad traktory nebo ornd zafizeni,
kterd jim pomohla v pifipravé plidy. Pidu bylo nutné prokypfit do hloubky az 60 cm a
odstranit vSechny balvany.*? V ptipadé, Zze kameny nebo $kiidci nebyli dostatedné
odstranéni, nemusely rostliny viibec zakofenit nebo neplodily kvalitni vinnou révu. V
nékterych piipadech, kdy nebyl kladen velky diiraz na pfipravu vinice, doslo k tomu, Ze
réva po 10 letech piestala plodit a bylo nutné vinici obnovit. Naptiklad v kapitole
Péstovani vina je uvedeno, Ze vinafi v oblasti Cejkovic &astokrat davali prednost
kvantité pred kvalitou, obzvlast na pocatku 20. stoleti.** Z vypovédi viech respondenti

ze Slavkovska je ovSem patrné, Ze od pocatku davali piednost spiSe kvalité.

% Déle jen MNV
4 pPRUCHA, Josef: Vinarstvi. Zahradnictvi éast druhd. Praha: Statni zem&délské nakladatelstvi. 1953. s
12-13.
41 Soukromy denik vinafe: narozen 1863, Hostéradky-Resov
2 PRUCHA, Josef: Vinaistvi. Zahradnictvi éast druhd, c. d., s. 70.
43 STEPANEK, Viéclav: Péstovani vina. In: Jan, Libor — St&panek, Vaclav: Cejkovice, s. 363.
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Na pocatku 20. stoleti v§ak mnoho vinaitt nemélo moznost vyuzit potahu a pluhu, a
proto obd¢lavali pidu ruéné. Na piipravé se podilela zpravidla celd rodina véetné déti.
Tyto ukony se d€laly na podzim, aby puda pies zimu vymrzla a na jafe se mohla zasadit
nova vinna réva. Vinice se jiz od pocatku sazely do obdélnikovych ¢i ctvercovych
utvard. Vinice byla rozdélena na jednotlivé fady a piechody, pro lepSi orientaci.
V minulosti si vinafi pamatovali, co kam zasadili (v pfipadé¢ menSich vinic), v dnesni
dob¢ jsou jiz jednotlivé sazenice a iroda zaznamenany v pocitacich a tabulkach.

Vysadba probihala na jafe ¢i na podzim. Jakmile byla vinna réva zasazena, trvalo
pfiblizné pét let, nez bude rostlina plné vyvinuta. S vyvojem vinafstvi je vSak mozné
tento proces urychlit. V tomto piipadé se tak d&je pouze za vyuziti chemickych
ptipravkl. Vysadba vinné révy ma také n¢kolik zptisobti.

Vinice mizeme vysadit napfiklad pomoci vedeni stfedniho ¢i vysokého. V oblasti
Slavkova u Brna se ve zkoumaném obdobi vyuzivalo a dodnes vyuziva vedeni vysoké.
Konkrétné se jedna o svislé kordony. V tomto ptipadé se jednotlivé vyrostlé vyhonky
vinné révy uvazuji svisle pomoci provdzku na pfedem pfipravené draty, které¢ jsou
upevnéné mezi jednotlivé betonové sloupy. Timto zpisobem jsou vyhonky rozdélené na
jednotliva patra nad sebou. V pribéhu 20. stoleti se k pfivazovani pouzivali provazky ¢i
ruzné tkaniny. Misto podptirnych drati byly, ¢asto vyuzivany tenké vétvicky stromu,
popiipadé¢ tenké kovové dratky, které ovSem vlivem pocasi mohly po Case korodovat.
Postupem casu se dratky ¢asto vyménuji za ,,dratky omotané gumou*, ktera chrani kov
pred korozi. Mistni vinafi se vSak stale snazi dodrzovat tradici svych predchudct, a
proto vyuzivaji kovové drity bez gumy, pouze je po opotiebovani vyméni.** .
K zasazenym rostlinam se poté v priibéhu let pfidavaly dievéné kily, ve 20. stoleti
kovové trubice ¢i betonové sloupy s draty, které podpiraly rostlinu a umoznovaly ji
lepsi rist.

V ptipadé vybéru plodnych a kvalitnich sazenic vinat dalSich nékolik desitek let
nemusel fesit novou vysadbu. V dnesni dob&€ mnoho vinail spi§ zdédi nebo koupi jiz
vysazeny vinohrad. Sazeji se nové odriidy vinné révy. V minulém stoleti nebyl piili§
velky vybér odrid a neprobihalo do takové miry kfizeni jednotlivych odrid jako

v dnesni dob&.*® Vaclav Frolec uvadi, ze nejoblibengjsi odridou ve 20. stoleti byl

44 Respondent 5: (narozen 1976). Hostéradky-ReSov, cit 15. 9. 2021.
% Soukromy denik vinaie: (narozen 1863), Hostéradky-ReSov
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Ryzlink rynsky, oviem nejstar§i péstovanou odridou byla Chrupka bila.*® V dne$ni
dobé ovSem vinafi vysazuji jiné odridy. ,,Dneska uz se Chrupka skoro nepéstuje,
nikomu tady nechutnd. Nejcastéjsi je zde Ryzlink, Sauvignon nebo Pdlava. 4’

Po roce 1989 pro vysadbu nové vinice nebo jeji obnovu neni nutné zadné povoleni
nebo nejsou dana omezeni politického razu. Vinice, které se zakladaji v dneSni dobg, je
nutné ale obnovit po krat$im casovém useku, v oblasti Slavkova u Brna po ptiblizn¢ 20
plodnych letech. Dle respondentt se tak déje z diivodu méné kvalitnich sazenic, které se
VvV dnesni dobé pouzivaji a také proto, ze soucasni vinafi nevénuji vinicim mnoho Casu,
protoze zpravidla maji své zaméstnani a vinohradnictvi je pro né spiSe konicek a
relaxace. Zpocatku 20. stoleti, az do 50. let mnoho obyvatel se zivilo rolnictvim a
V tomto pfipad¢€ i1 vinafstvim. Zdznamy respondentil z 1. poloviny 20. stoleti dokladaji,
ze se vénovali vinafstvi na plny iivazek a na vinici travili kazdy den. Novinkou v dne$ni
dob¢ z pohledu vinohradnictvi je také to, Ze mnoho obyvatel si na své zahrad¢ zasadi
nékolik sazenic vinné révy pouze pro vlastni konzumaci ¢i na okrasu. V minulosti se
tento trend neobjevoval. Vinna réva byla zasazena na vinici nebo v humnech statkd ve
veétSim mnozstvi. V ojedinélych ptipadech se mohlo objevovat par rostlin pfed domem
vinafe, jako poznavaci znak vinafské rodiny.*®

Pii vysadbé vinné révy ¢i obméné vinohradu si vinaii musi vybrat odrudy, které
budou péstovat. Zpravidla se odriady déli na dvé skupiny: odridy stolni a odridy
mostové. Odridy stolni jsou uréeny predevsim ke konzumaci, nikoliv k mechanickému
zpracovani a vyrobé vina. Tyto stolni odridy dnes nalezneme v supermarketech. Ve
zkoumané oblasti a obecné v Ceské republice najdeme velmi malo vinait, ktefi se
zamé&fuji také na péstovani stolnich odrtid. V tomto pifipad€é se nic neméni ani v roce
2021. Vinafi se zde zameétuji pfevazné na odridy mostové. Kdyz chtéji plody
samostatné konzumovat, popiipad¢ nabidnout svym pfateliim, vyuZivaji k tomu odridy
moStove. Péstovani téchto druht neni jednoduché. V piipadé€, Zze chceme plody
nabidnout k prodeji, museji spliiovat n¢kolik podminek, od kterych se odviji 1 cena za
kterou je mozné produkt nabizet. Mezi hlavni podminky patii velké hrozny s velkymi

bobulemi, plody nesméji byt piilis mekké ani pfili§ tvrdé. Dale bobule nemohou mit

46 FROLEC, Vaclav: Jihomoravské vinohradnictvi. Blok: Brno, 1984, s. 25
47 Respondent 5: (narozen 1976). Hostéradky-ReSov, cit 15. 9. 2021.
48 Respondent 2: (narozen 1943, Slavkov u Brna), cit. 18. 8. 2021.
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stejn€ vysokou kyselost a cukernatost jako mostové odriidy. V tomto piipadé tedy tento
fakt pro vinafe znamenad, ze museji mnohem vice a ¢astéji kontrolovat hodnoty cukru a
kyselosti v plodech. Mezi nejCastéj$i stolni odridy muzeme =zafadit odridy jako
napiiklad Chrupka bila, Chrupka ¢ervena, Chrupka muskatova nebo Muskat Otonel.*°
V dnesni dobé muzeme nalézt stolni odridy prevazné v oblasti Palavy. Dle vypovédi
mistniho vinafe se ve zminéné oblasti nikdy stolni odridy nepéstovaly. Bobule vinné
révy jsou pry stejné dobré i v piipadé mostovych odrid, ne-li lepsi.>®

Druhou moznosti pro vinafe byly odridy mostové. Jedna se o nejcastéjsi typ odrid
péstovany na ¢eském tzemi, ale 1 ve svéte. Tyto odridy jsou uréeny k vyrobé vina ¢i
mostl a stav. V tomto ptfipadé mame na hrozny ponékud odlisné pozadavky nez na
odrudy stolni. V tomto piipadé neklademe duraz na vzhled, ale pfedevsim na kyselost a
cukr obsazeny v plodech. Dal§im faktorem, ke kterému mistni vinafi pfihlizeji, je
takzvany ,,odridovy buket*® Konkrétné se jednd o aromatické latky, obsazené v
jednotlivych odriidach a dodava vinu chut’ a typickou vini. Aromatické latky jsou
intenzivngjsi, ¢im je bobule hroznu mensi.>? Mostové odridy dile délime na dvé
skupiny: odridy na bil4 vina a odridy na ¢ervend vina. Béhem 2. poloviny 20. stoleti
bylo vSak jiz ptedem rozhodnuto, jaké odridy a druhy se konkrétné ve které oblasti
budou péstovat. O volbé vysadby zpravidla rozhodovaly statni organy ve spolupraci se
zemé&délskymi druzstvy. V oblasti Slavkova u Brna tedy nejcastéji pfevladaly mostové
odridy jako Frankovka, Sauvignon ¢i Tramin. Na pocatku 21. stoleti je vSak jiz vybér a
vysadba zcela na volb¢ vinaie a majitele vinice. Ve vétsin€ piipadii se vSak jiz vysazené

odridy zachovaly a vinafi je jiz neméli, pouze ptidali nové odrudy.

“ KONUPKA, Frantisek: Vinohradnictvi, c. d., s. 118-130.

%0 Respondent 3: (narozen 1956, MileSovice), cit 18. 11. 2021.

51 Z francouzského slova bouquet (&ti ,,buké®) — viing vina

52 Respondent 3: (narozen 1956, MileSovice), cit 18. 11. 2021.
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5.2 Sbér vinné révy

Sbér vinné révy je svatek pro vSechny vinafe a zkracené se tomuto sbéru tika vinobrani.
druhou svétovou valkou, zpravidla posledni vikend v zaii se ve vesnicich konaly
»slavnosti vinobrani“. Na navsi se shromdzdili obyvatelé vesnice véetné vinai a
probihala mensi ochutnavka vin za p¥itomnosti hudby a tance.>® Ve sledované oblasti
vSak tyto oslavy neprobihaly. Vinobrani je vysledek toho, co vinai béhem celého roku
vypéstoval. Vinobrani probihd koncem léta ¢i zacatkem podzimu, tedy v dobé, kdy
vinnd réva dozrava a je piipravena ke zpracovani nebo konzumaci. V ptipadé€, Ze jsou
plody posbirané ptedCasné, vino ztraci na kvalit€ a chuti, coz ma vliv i na povést
vinafstvi ¢i vinaii samotnych. Pfesnou dobu pro sbér vsak nejde urcit. Kalendain¢ se
vSak vinobrani di obecné zafadit do obdobi zati—listopad. Vinafi se vSak fidi cukrem a
kyselosti jednotlivych odriid vinné révy. Tato zkouska se v minulosti provadéla tak, ze
se vzaly primérmé vzorky jednotlivych odriid a vyhodnotily se. V ptipadé, ze plody
obsahovaly nizké procento cukru, zkouska se za jeden az dva tydny opakovala. Ve 2.
poloving 20. stoleti se cCasto doba vinobrani vyhlasovala na zikladé¢ rozhodnuti
okresniho narodniho vyboru, takZe v pfipadé¢ nedodrzeni terminu, mohl vinat Cekat
postih. V dnesni dobé¢ si jiz kazdy vinat méti cukr a kyselost v plodech sam pomoci
speciadlniho piistroje—refraktometru, ktery je volné dostupny k prodeji. Dle vyhodnoceni
si kazdy vinat zacne své vlastni vinobrani, které jiz neni ni¢im podminéno. Most, ze
kterého se cukr zjist'uje, by v idedlnim piipadé mél cukernatost mit alesponi 18%.>*

Ve chvili, kdy plody maji dostate¢ny cukr a kyselost, miize zacit samotny sbér.
Ve zkoumané oblasti se vinobrani Uc€astnili pfedev§im ¢lenové rodiny a rodinni znami,
pouze ziidka se najimali lidé na vypomoc. Tato tradice zde zlstala aZ do dnesni doby,
kdy se vinobrani Gcastni nejstarsi ¢lenové rodiny, ale i ti nejmladsi. Ve 20. stoleti sbér
probihal ¢asto béhem pracovniho tydne, ale v dnesni dob¢é probiha zejména o vikendu,
kdy ¢lenové rodiny nechodi do prace. Sbér zacind v sobotu kolem osmé hodiny ranni a

jeho délka trva podle mnozstvi sbirané odridy, ale také podle velikosti samotného

5 FROLEC, Vaclav: Tradicni vinai'stvi na Moravé. c. d., s. 164.
5 PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné. c. d., s. 34.
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vinohradu. Mnoho vinafd se snazi, aby vinobrani prob¢hlo co mozna nejrychleji. Dfive
vSak sbér probihal cely den, lidé si povidali, dostali pohos$téni a vinobrani povazovali za
rodinnou akci.

Préace je rozd¢€lena tak, ze zeny a déti hrozny sbiraji a silnéj$i muzi je odnaseji do
ptipravenych beden. Jako prvni se sbiraly modré odriidy a poté odridy Cervené a bilé,
které potiebuji delsi ¢as pro dozrani. Toto rozdéleni zistalo az do dnes$ni doby. Protoze
se vinna réva se sbird dle odrad, které jsou rozd€leny ve vinohradu do jednotlivych
radki, majitel vinohradu tedy urci, kterd odrida se bude sbirat. Nékteré ptibuzné odridy
se mohou sbirat i spole¢né. Dfive se jednotlivé svazky plodi odfezavaly vinafskymi
nozi. Koncem 19. stoleti v§ak noze byly nahrazeny vinohradnickymi ntizkami. V dnesni
dobé vsak jiz ve vétSich vinafstvi, napifiklad na Palavé, mizeme vidét i stroje, které
samy plody otrhavaji bez lidské pomoci. Ve sledované oblasti vSak dodnes vinafi
vyuzivaji vinafské nlizky, pomoci kterych plody stiihaji a vkladaji do kybliki a poté do
plastovych beden. Pak se voziky s plody odvazeji zpravidla do sklepti, kde probiha dalsi
zpracovani. Do 2. poloviny 20. stoleti se Casto jako zplsob pifepravy vyuzival povoz
S kotimi. Na vz se do kos$ikl ¢i beden naskléddala vinnd réva a poté byla odvazena do
sklepti.

Béhem vinobrani se sbiraji hrozny stolni anebo hrozny moStové, kterou jsou
uréeny k dalSimu zpracovani. Sbér stolnich hroznli pfili§ nezavisi na cukernatosti a
kyselosti. U téchto hrozni uréenych ke konzumaci vinaii nepotfebuji mit urcitou
hodnotu cukru a kyselosti, proto jsou bobule sbirany ve chvili, kdy jsou dobte
vybarveny. Hodnota cukru se v tomto pfipadé muze pohybovat kolem 16-18 %. Tento
druh se sbird velmi opatrné, tak, aby se trs hroznl co nejméné poskodil a vypadal dobie
1 vizualn€. VétSina zkuSenych vinafli pozna dozraly hrozen podle vizudlni stranky, ale
také dle chutové stranky. Ve 21. stoleti vSak tuto schopnost méa velmi malé mnozstvi
vinafu.

V piipadé hroznii mostovych, které jsou urceny ke zpracovani a vyrobé vina je
nutné ,hlidat hodnotu cukru a kyselosti. Stupen zralosti mizeme u téchto hroznli
posoudit bud’ podle chuti (pro zkuSenéjsi vinate) ¢i pomoci mostoméru. Do dnesni doby
se vyuziva takzvany moStomeér klosterneubursky. Pokud se vinatf rozhodne nevyuzit
mosStomér nebo v diivéjSich dobach nebyl k dispozici, poznévala se zralost dle vzhledu

a chuti. Nezral4 bobule vinné révy je zpravidla tvrda, ale jakmile plod dozrava, zacina
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méknout. Dal§im znakem je také zména barvy. Zralé plody maji zpravidla Zlutou,
cervenou nebo modrou slupku v zavislosti na odridé€. Poslednim faktorem je chut’.
Zraly plod by mél byt spise sladky. Kyselost by neméla byt pfili§ vyrazna, spise
symbolicka.>® Mladsi z vinafa na pocatku 21. stoleti jiz vyuZzivaji pouze mostoméry.
Pouze par vyjimek se dokaze orientovat i podle subjektivné posouzenych znakli. Béhem
20. stoleti se vSak jako jedind moznost ve zkoumané oblasti vyuzivala pravé chut a

vzhled plodii. Mostoméry se zde vyskytovaly zcela vyjimecné.

5.3 Vinarsky niiZ a nizky

Jako pivodni néstroj, pomoci kterého se oddélovaly bobule hroznl od kete, se vyuzival
vinafsky ntiz. Mlzeme jej znat také pod nazvem kosir. Prvni doklady o vinafském nozi
nachazime u Keltd, ktefi jej vyuzivali také pro opracovani dalSich rostlin popiipadé
stromt.%® Piivodné vak jesté Rimané vyuzivali pro obdélavani vinic motyky, ryée a
lopaty, az v pozd¢jsi dobé zacali vyuzivat vinaisky nliz. Tento néstroj vSak vyuzivali

pouze na rostliny rostouci nize u zemé, tedy lépe piistupné.>’

Kosit se vyuzival ve
zkoumané oblasti do 90. let 19. stoleti. Od té doby vinafi postupné piechazeli na
vinafské nlizky.

Na pocatku 20. stoleti se na Slavkovsku jizZ nevyuzival jiny ndstroj neZ vinaiské
nizky. Vinafsky ntiZ mél kovovou cepel, na pocatku se mohlo jednat o kamennou
ostrou &epel s nejéastdji dievénym drzakem. Cepel noZe byla zpravidla zahnuta do
pulmésice. Pouze vyjimecné se vyskytovaly rovné vinaiské noze. V nékterych
ptipadech se vyuzival i na zahradkach k odiiznuti urcitych plodt &i rostlin.>® Vaclav
Frolec vydélil dva typy vinaiského noZe. Prvni skupina jsou noZe se securis®® v horni
poloviné hibetu Cepele. Druhd skupina je niiz se securis ve spodni ¢asti ¢epele noze.
Vinatské noze se dle archivnich pramenii na ceském tizemi vyskytovaly jiz v 17. stoleti.

Muzeme se setkat i se star§Simi doklady téchto nastrojii. V tomto ptipad¢ se ovSem jedna

5% KONUPKA, Frantisek: Vinohradnictvi. Sklizeri hroznii. Praha. Statni zem&d&lské nakladatelstvi. 1953.
S. 275-279

% BERANOVA, Magdaléna: Zeméd@lstvi starych Slovanti. Praha 1980. s. 84.

5 Tamtéz, s. 122.

%8 Soukromy denik vinate: narozen 1863, Hostéradky-Resov

% Securis - vyb&zek noze
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0 noze bez securis tedy bez vybézkl. O tomto typu nemame ze zkoumané oblasti zadné
dochované informace.®

Postupem c¢asu ovSem vinafi pfiSly na to, ze vinafské nuzky jim velmi usnadni
praci a také ji urychli. Vinatské nlizky jsou vyrobeny z kovu, nejcastéji ze zeleza. Diky
pruzinam je ziskani hroznu vinné révy mnohem rychlejs$i a jednodussi. V ptipadé
vyuzivani nozl se vinafi také Casto zranili. U nlizek se jiz riziko zranéni eliminuje na
minimum.®! Vinaiské ntizky se pouzivaji i v zahradnictvi pii oSetfovani rostlin. Maji
tedy multifunk¢éni vyuziti v nékolika odvétvi.

V piipadé¢ modernich a rozlehlych vinic se jiz pouziva i moderni technologie.
Naptiklad v oblasti Palavy se vyuzivaji sklizeci stroje. Tento stroj je vysoky piiblizné 3
metry a projizdi nad jednotlivymi fadky. Béhem toho samostatné sklizi jednotlivé trsy
bobuli a opatrné je uklddd do zasobniku uvnitt stroje. Diky témto strojim mize byt
jeden tadek sklizen béhen par minut. Riziko v pfipadé sbéru pomoci mechanickych
stroji, je moznost vétsiho poskozeni bobuli. Bobule do zasobniku padaji na sebe a poté
je nutné zasobnik vysypat na vozik. I pfi tomto pievozu hrozi poskozeni vinné révy. Ve
zkoumané oblasti se tyto stroje nevyuzivaji. Terén, ve kterém jsou zde vinice vysazeny,
by neumoznoval pfistup techniky. Dal§im divodem je také to, Ze vinice jsou spise
mensich rozmért, proto by se zde vinafim koupé stroje na sbér vinné révy nevyplatila
finan¢né. Posledni diivod souvisi také s velikosti vinic. Aby stroj na sbér mohl projet
mezi jednotlivymi fadky, je nutny vétsi rozestup jednotlivych rostlin. Zdejsi vinohrady
maji mezi jednotlivymi fadky rozestup piiblizné jeden az dva metry. Pro stroj by bylo
zapotiebi tfi az ¢tyfi metry.%? | Moderni stroje akordt nici tirodu a kazi pohledy na
vinice. Stroje bych do vinohradu nepoustél a uz jen prevazeni auty mi prijde hloupé a
kazi to tradici.”®® Bez pomoci moderni techniky by oviem prace trvala podstatné delsi
dobu.

Mezi dalSi nastroje, které vinaii vyuzivaji, miZzeme zatradit napiiklad ryce ¢i
motyky diky kterym se obnovuje plida v okoli rostlin. Nékolikrat roéné se zde také

vyuzivaji pumpy na postiik. Po roce 1890 byla na jizni Moravé objevena MsSice

80 FROLEC, Vaclav: Tradicni vinarstvi na Morave, c. d., s. 42-54.
61 Soukromy denik vinate: narozen 1863, Hostéradky-Resov
62 Respondent 5: (narozen 1976. Hostéradky-Resov), cit 15. 9. 2021.
83 Respondent 3: (narozen 1956, MileSovice), cit 28. 11. 2021
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americka neboli révokaz, diky které byla znicena velkd cast vinic a jejich urody na
nékolik let. Na tohoto Skiidce se jiz v dnesni dob¢ vyuzivaji pravé chemické postiiky.
smichana z vapeného mléka a modré skalice. Na pocatku 21. stoleti vSak jiz vinafi zde
pouzivaji ptedev§im chemické posttiky, popiipade se snazi o bio cestu bez chemikalie.
Tato cesta ovSem neni vzdy spolehliva. V prub¢hu 20. stoleti se tedy vyuzivaly na
postiik vinohradii plastové nadoby naplnéné tekutinou s dlouhou hadi¢kou a péakou.
Diky pace, kterou obsluhoval vinat, se kapalina dostavala ven hadickou. V dne$ni dobé
se zde vyuziva jiz elektrickd pumpa. V modernéjSich a rozsahlejSich vinafstvich se
muze vyuzit moderni technologie a pifimo uréené stroje na postiik vinic proti

skadctim. 5

5.4 Proména niadob na uchovavani a sbér hroznu vinné révy.

Zakladnim pravidlem pro vSechny nddoby na vyrobu vina vzdy byla Cistota. V ptipadé,
ze n€ktera z nadob byla nekvalitné vycisténa nebo v ni zistaly zbytky z piedchozich let,
mize tim byt ohrozena kvalita novych produktl a tim i zni¢ena cela troda. V minulosti
se pouzivaly predevs§im sudy dievéné, které byly snadno dostupné a nebyly pfili§ drahé.
Jednalo se o kvalitni dfevo, napiiklad dub, ktery je pevny a trvanlivy.%® Dievéné sudy
jsou vyztuzeny obru€emi, které drzi sud pohromad¢ a znemoznuji rozpinavost dieva.
Pocet obruci zavisi na velikosti sudu.

V ptipadé€, ze nékteré sudy a dievéné nadoby nejsou delsi dobu vyuzivany, je i
pres to nutné jim vénovat péci. Nadoby nesmi zatuchnout nebo se v nich nesmi vytvofit
plisenl. Vinat si této skuteCnosti nemusi vSimnout a muZe tak znicit celou urodu.
V ptipadé, Ze se vino ze sudu vytoc€i, je nutné jej nc¢kolikrat fadné vyplachnout cistou
vodou. Sud by se nemél vyplachovat teplou vodou, ale studenou. Proces je nutné
nékolikrat opakovat a poté se ze sudu necha odtéct voda. V minulosti se sudy po
odkapani zasifily, aby se docililo naprosté Cistoty. V dneSni dobé jiz vinaii mohou do

vody pridat specialni chemikalie pro vycisténi sudi a nadob.

64 Respondent 3: (narozen 1956, Mileovice), cit 28. 11. 2021
8V dnesni dobeé jiz nalezneme nadoby plastové ¢&i sklenéné.
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Dftive se velmi Casto stavalo, Ze vinafi dfevéné nadoby a sudy ihned po pouziti
nevycistili. V tomto ptipad¢, tedy sudy a nadoby, béhem par dnti ¢i hodin zatuchly a
poté béhem neckolika tydnli se uvniti vytvorila pliseni. Pro zjiSténi téchto zévad bylo
neékolik metod, které se pouzivaji dodnes. Znehodnocena nadoba je citit a pfipadné je
plisen také viditelnd pouhym okem. Dal§i metodou, pomoci které pozndme zatuchlost
v nadobe¢, je vlozit zapaleny sirny platek do nadoby. V pfipadé, ze plamen zhasne,
nachazi se v nadob¢ zatuchlost a je nutné tuto situaci fesit. Nadoba se fadn¢ vyplachne,
ale v tomto ptipad¢ se jiz velmi Casto pouziva i horka voda, ktera ¢asteéné desinfikuje.
Déle se nddoba necha tadné vyschnout. V ptipadé, ze problém pretrvava, maze byt cely
sud vybilen a nésledné¢ vysifen. V dnesni dobé se jiz mohou pouzit dezinfekce bez
chloru, ¢i jiné Cistici prostfedky urcené piimo k dezinfekci a oSetfeni nadob a sudi.
nutné vyjmout. Poté se sud fadné vycisti kartaem nasucho, a jakmile je sud zbaven
nejvetsi plisné, je sud nékolikrat vyc€istén jesté studenou vodou. Poté se sud Cisti teplou
vodou s pfidavkem jedlé sody.

Dievény sud je slozen znckolika casti. Konkrétné se jednd o dvé dna a
takzvanou oblinu, coz je hlavni ¢ast sudu.®® Pro vyrobu sudii se nejcastéji pouziva
dubové dievo. Je to jedno z nejlevnéjSich ale také nejdostupnéjSich diev na ceském
uzemi, proto se vyuZzivalo ptedevS§im. Dubové dievo bylo vzdy voleno také diky své
trvanlivosti, ktera je az nckolik desitek let. Za jiz méné vhodné dievo je povaZzovano
kaStanové dievo. Tento material se zpravidla vyuzival u menSich sudd, protoZe neni tak
kvalitni a trvanlivy. Cim je sud vétsi, tim je nutné mit kvalitngjsi dievo.®” Na pocatku
20. stoleti vSak vinafi volili pfedev§im dfevo, které bylo dostupné a levné. Pouze
bohatsi vinafi volili drazsi materialy na vyrobu sud.%®

Nové sudy potiebuji také svoji péci. Novy sud i1 v ptipadé kvalitniho dfeva
obsahuje mnoho tfislovin, které mohou ovlivnit chut vina. V tomto piipadé je tedy
nutné sudy ,,navinit*. Ve 20. stoleti se vyuzivalo navinéni pfedev$im pomoci ulozeni do
sudu naptiklad hroznové vylisky, kvasnice nebo podfadné vino. V dnesni dob&é nebo

napiiklad ve velkych vinafstvich se jiz vyuzivaji chemické pfipravky. Do sudu se nalije

8 PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné, c. d., s. 25-26.

87 FARKAS, Jan: Technologie a biochemie vin, c. d., s. 800.

8 Respondent 2: (narozen 1943, Slavkov u Brna), cit. 18. 8. 2021.
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voda, do které¢ se pfida koncentrovdna kyselina sirova. Tento roztok se v sudu ponecha
tyden a poté je ze sudu odstranén. Nasledné je sud proplachnuty 2 % roztokem
hydroxidu sodného a poté je vyplachnut teplou a horkou vodou. Ve zkoumané oblasti se
vSak az do dnesniho dne vyuziva piedev§im navinéni pomoci kvasnic.

Sudy, které¢ jsou zpravidla uchovavany ve sklepech, kde je vysokd vlhkost, se
musi také dale oSetfovat. Aby nepodléhaly korozi a plisnim, konzervuji se. Konzervace
probiha pomoci Inénych olejti nebo fluorokiemicitant. Je nutné, aby konzervujici latka
rychle schla a byla bez barvy a zdpachu, aby nebyla ohrozena kvalita vina uvniti. Ve
zkoumané oblasti se nejcastéji vyuziva Inény olej, diky své jednoduché dostupnosti a
nizké cené.

Dievéné sudy jsou ve sklepech ukladdny na takzvané kantnyre. Jednd se o
podstavce, na které se polozi sud s vinem, aby nelezel pfimo na zemi a neztratil
rovnovahu. Kantnyte mohou byt zhotoveny ze dieva, betonu, z kamene nebo ze Zeleza.
Vyhodou v tomto ptipadé je, Ze jde o velmi trvanlivé materialy, které odolavaji korozi a
rozpadu. V modernéjsich sklepech, kde neni tolik ve vzduchu obsaZzena vlhkost, se
pouzivaji dievéné ¢i kovove, a to predevsim z estetického ditvodu. Ve zkoumané oblasti
vSak vinafi nejcastéji pouzivaji i ve 21. stoleti kamenné ¢i betonové kantnyte a dbaji tak
na tradici ptivodnich majitelt.%®
Pocatek Zzelezobetonovych cisteren K uskladnéni vina na Ceském tzemi je datovan
ptiblizn€ do konce 20. stoleti, kdy se tyto cisterny zacaly hojné vyuZivat pievazné ve
velkych vinafstvich. Dtivod jejich vyuzivani je prosty: do téchto cisteren se vejde
mnohem véEt§i mnozstvi vina. Tyto cisterny maji mnoho vyhod, ale také i nevyhod. Pro
cisterny, protoZe zpravidla nevyprodukuji takové mnoZstvi vina, aby byly cisterny
zaplnény nebo vyuZzity. Vyhodou téchto cisteren je jejich trvanlivost. Oproti dievénym
sudim je jejich zivotnost mnohonasobné vyssi. Dalsi vyhodou je takeé jejich jednodussi
udrzba a péce. Za nedostatek miizete povazovat obtiznou manipulaci a velmi omezené

premistovani.”

8 FARKAS, Jan: Technologie a biochemie vina, c. d., s. 798-802.
0 Tamtéz, s. 802—-804.
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Za novinku mizeme povazovat kovové nadoby na uskladnéni vina. Tyto nadoby
se vyuzivaji od pocatku 21. stoleti, a to stile pouze v omezeném mnozstvi. Za
nejbéznéjsi kovové nadoby jsou povazovany tanky. Tyto tanky mohou byt ,lezaté* a
maji objem do 10 000 litrt. Dalsi moznosti jsou tanky ,,stojaté®, které maji objem az do
20 000 litrt. V soucasné dob¢ (2022) vsak najdeme i tanky s mnohem mensim ¢i vétSim
objemem, diky ¢emuz si i mensi vinafi mohou koupit tyto kovové tanky. K vyrobé
tankl se nejcastéji vyuziva ocel s vhodnym natérem na povrchu tanku. Material je volen
tak, aby se kovy neuvoliiovaly do vina a neovliviiovaly tak jeho chut’.

Vyhody tankii je predev$im jejich jednoduchd udrzba a moznosti CiSténi. V
kovovych nadobach se mnohem hiife usazuji bakterie a riizné ving. Dalsi prednosti je
snadna regulace teploty. Teplota v tancich se reguluje pomoci dvojitého plasté, ve
kterém muze kolovat chladici tekutina ¢i naopak je nastavena teplota, kterd umoziuje
ohtev.”

V pribéhu 2. poloviny 20. stoleti zazily rozmach také plastové nadoby na vino.
Jedna se o velké tanky, které¢ maji objem az 500 000 1. Jejich vyhodou oproti ostatnim
druhiim nadob je, ze jsou lehdi, a tedy i1 snaz§i na manipulaci. Zna¢nou nevyhodou je
fakt, ze v téchto nadobach mize velmi snadno zlstat zapach z predchoziho vina. Dle
vypoveédi od respondentli vSak jsou v oblasti Slavkova u Brna plastové nadoby druhé
nejvyuzivanéjsi ithned po dfevénych sudech. V tomto ptipad¢ se jedna pouze o mensi

plastové tanky ¢&i nadoby do 50 1. Vinafi zde zpravidla vétsi objem nepotiebuji.”

"Tamtéz, s. 304—808.
72 FARKAg, Jan: Technologie a biochemie vina, c. d. s. 808-810.
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5.5 Proména sklept

Prvni pisemné doklady o existenci sklepti na ¢eském tizemi najdeme jiz ve 13. stoleti,
kdy sklepy a vinice byly piedev§im majetkem cirkve.” Ve zdejsi oblasti se nejéastdji
jednalo o vétsi cirkevni celky.

ve stiedoveku vinafi ptichazeli na fakt, Ze sklep je nejlepsi misto pro uchovéavani vina,
ale jesté na pocatku 20. stoleti mnoho vinaii nemélo dostatek znalosti financi ¢i
prostory, aby zajistili vystavbu vlastnich sklept. Jiz zpracovanad vinna réva byla tedy
Vv téchto piipadech uklddana do stodol nebo piimo v obydli, kde bylo i konzumovano.
Toto nevhodné uchovavani ovlivnilo kvalitu vina samotného. V piipad€, ze vinat mél
sklep na brambory ¢i zeleninu, bylo vino uchovavano zde, ale v mensim mnozstvi. Toto
ukladani nebylo také spravné, protoze vino muze velmi snadno pohltit vypary
Z ostatnich plodin a stavd se méné kvalitnim. Chut' vina tedy muze byt ovlivnéna
napiiklad pachem z brambor a hliny, se kterymi bylo vino uchovavano.’* Na Vyskovsku
vSak tato praxe byla jest¢ ve 20. stoleti béznd, protoze se zde nachazeli spiSe mensi
vinafi, ktefi si vystavbu sklepa nemohli dovolit. Ve vesnicich bylo pouze par mensich
svym pratelim uchovani vina ve vlastnim sklep&.” Vinné sklepy na Slavkovsku, které
byly postaveny pied prvni ¢i druhou svétovou valkou, byly Casto zniCeny, poptipadé
v pribehu valky nebyly uréeny k uchovavani vin, ale spiSe jako ukryt pted valkou: ,,V
priibéhu druhé svetové jsme ve sklepe nemeéli zZadné vino. Na to nebylo ani pomysleni.
Moje manzelka, rodice a tri déti se v nasem sklepé ukryvali pred valkou. Kdyz se
neukryvali, tak jej plnili zasobami pro piipad nouze. "

Nejvice se studiem vinafskych staveb zabyval pfedev§im Vaclav Frolec. Ve svém

dile délil sklepy na: 1) s lisovnami 2) bez lisoven 3) lisovny, které¢ nejsou piimou

3 VALKA, Miroslav: Homo faber: tradicni zemédélstvi a lidova vyroba v ceskych zemich z pohledu
etnologie. Brno: Masarykova Univerzita, 2014, s. 58.

7 PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné. Sklepy na vino, jejich stavba, rozdéleni a zaiizeni. Bzenec,
1947, s. 14.

> Respondent 3: (narozen 1956, Mileovice), cit. 26. 8. 2021.

6 Soukromy denik vinafe: (narozen 1863), Hostéradky-Resov.
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soudasti sklepa, ale nachazeji se ve vzdalengjsich ¢astech staveni.”” Autor se konkrétng
nezaméiuje na oblast Slavkovska, ale spiSe na obecnou rovinu vinafstvi. Ve zkoumané
oblasti se nejCastéji vyskytovaly sklepy s lisovnami. Dalsi moznost déleni je podle
materidlu, ze kterého byly vybudovany. Timto délenim se zabyva ve svém dile Josef
Pricha. Podle n¢j rozliSujeme tedy sklepy na: 1) hloubené v zemi nebo ve skale, 2)
zdéné, 3) kombinované. V oblasti Slavkova u Brna pifevladaly od pocatku predevsim
sklepy hloubené v zemi. Jedna se o tradicni feSeni, pii kterém sklep nezabira pfilis
prostoru ve vinohradu, popiipadé u domu ¢i v usedlosti. Hloubené sklepy mély spise
mensi rozméry vzhledem k naro¢nosti vystavby pod zemi. Prace se zpravidla provadély
v zim¢, kdy byla ptida zmrzla. Jakmile se prostor vyhloubil, byl ihned zapten tramy,
které ho chranily proti sesuvu nebo propadu pidy. Vyhloubené sklepni jamy pozdéji
mohly byt vyzdény kameny ¢i cihlami a zaklenuta. Klenba vrstvou hliny sklep izolovala
pted vykyvy teplot. Pfed vchodem do sklepa byla mistnost, kterd se pouzivala jako
Gischovna nafadi a nadob pro sbér a oSetfeni vinné révy a také jako lisovna. Casto se
vedle lisovny postavila jest¢ menSi mistnost, kterd slouzila k posezeni a ochutndvkdm
vypéstovaného vina. Tyto sklepy se zpravidla dochovaly i do dnesni doby, proto mnoho
vinaid ve zdejsi oblasti se jiz s vystavbou sklepa nemusi zabyvat. Hloubené sklepy byly
zpravidla vybudovany velmi kvalitné. Mizeme mezi nimi najit i na sklepy, které jsou
umistény piimo na vinici. V tomto piipadé se jedna pouze o hloubené sklepy do zemé.™
V dnesni dob¢ se sklepy pfili§ ve sledované oblasti nerenovuji stejné jako lisovny nebo
mistnosti ur¢ené k posezeni. Vinafi se snazi uchovat autenticitu ptivodnich sklepnich
zatizeni.

V ptipadé sklepu je nutné ,,hlidat™ urité parametry jako naptiklad teplotu, vihkost,
moznost odvétravani ¢i osvétleni. Za idedlni vlhkost ve sklepé je povazovana 85%.
V ptipadé, ze je vlhkost ve sklepé vyssi, zplisobuje to velky problém u sklenénych
nadob a rtznych nastroji, které diky vyssi vlhkosti mohou korodovat. V dneSni dobé se
Jiz muze vyuzivat odvlhCovaci zafizeni nebo v opaéném ptipad¢ zvlh¢ovace vzduchu.
V ptipadé, ze se pary usazuji na sténach sklepa, mohou se zde tvofit plisné ¢i narusovat

stabilita stén. Z téchto divodii mnoho zdejsich vinaii v minulosti na stény sklept lepilo

" FROLEC, Véaclav: Lidova architektura na Moravé a ve Slezsku, ¢. d., s. 189-190.
8 PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné. Sklepy na vino, jejich stavba, rozdéleni a zarizeni, c. d., s.
18.
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mince, aby se vlhkost usazovala na mincich a neposkozovala tolik sténu, ale v dnesni
dobé¢ jsou tyto mince odstranovany nebo uchovavany jako dekorace. S vlhkosti souvisi

také osvétleni vinnych sklept, které by mélo byt jasné.

Typ ovzdusi ve sklepé Relativni vlhkost v %
Velmi ptiznivé 83 az 88

Vlhké 89 az 94

Velmi vlhké 95 az 100

Suché 77 az 82

Velmi suché 70 az 76

Tabulka 1: Ovzdusi a vlhkost ve sklep&’®

Jesté na konci 20. stoleti mnoho sklepi nebylo vybaveno elektfinou, proto se
vyuZzivala zejména svicka. Elektfina slouzila pouze v ojedinélych ptipadech. V piipadé
vyuziti elektiiny, muselo byt vedeni velmi dobfe odizolovano, jinak hrozil zkrat nebo i
pozar. V dnesni dob¢ se vyuziva pouze elekttina, ktera splituje technické parametry.

V ptipadé€ teploty je vhodné, aby byla stala a pfili§ se neménila. Jeji hodnota zavisi
také na druhu uloZeného vina ve sklepé. V pfipade, ze se jedna o lezacky sklep na
cervené vino, idedlni teplota by méla byt vyssi nez v pfipadé lezackého sklepa uréeného
na bilé vino. Za idedlni a také primérnou teplotu ve sklepech je povazovano 10°C.
V ptipadé hloubenych sklepii se teplota udrZzovala diky tomu, ze na vyzdény sklep se
polozila jilovita puda, ktera méla sklep ochranit proti priniku vody a vétru a tedy 1 proti
zménam teplot. NiZe uvedend tabulka popisuje pfesné rozmezi a toleranci teplot dle
typu sklept. Toto teplotni rozmezi se vyuZivalo jiZ od pocatku 20. stoleti na ¢eském

tizemi a je vyuzivano az do pocatku 21. stoleti.®

" FARKAS, Jan: Technologie a biochemie vina. Praha, 1980, s. 796.
8 Tamtéz, s. 795.
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Typy sklept a jejich vyuziti Teplotni vykyvy ro€niho kolisani v °C

Vyborné Vyhovujici = dostatecné
Skladovaci sklep na konzumni vino 10 az 12 9az 13 8az 14
Lezacky sklep na cervené vino 13az 14 12 az 14 10az 15
Lezacky sklep na bilé vino 10,5az 11,5 10az12 9az13
Vykupni sklep na konzumni vina 9az 13 7az 15 Saz 17

Tabulka 2: Povolené vykyvy teploty pro riizné typy sklepi®

Dalsi otazkou, kterou bylo nutno vyftesit pii vystavbeé, bylo odvétravani vinného
sklepa. Tato otdzka se fteSila predevSim u hloubenych sklepii, kde nebylo mozné
vytvofit okno.!2 Mnoho hloubenych sklept v minulosti nemélo 7adné odvétravani,
v dtsledku ¢ehoz dochéazelo ke kontaminaci vzduchu oxidem uhli¢itym, ktery vznika
pii kvaseni vina, kdy se z cukru pfiddvaného do vina stava alkohol. Tento plyn je
bezbarvy a bez zapachu, tudiZz velmi nenapadny. V ptipadé, ze je v uzavieném prostoru
veétsi mnozstvi oxidu uhli¢itého, osoba, ktera se zde nachazi, muze upadnout do

bezvédomi a bez véasné pomoci i zemfit.3

Dle vinaii vSak delsi pobyt ve sklepé ma
jednu zarucenou prevenci. Mnoho vinafti si pii svém pobytu ve sklipku zapali svicku.
Plamen svi¢ky v ptipadé velkého mnoZzstvi oxidu uhli¢itého v mistnosti zhasne. V tomto
pfipad¢ je to tedy pro vinafe jasné znameni, aby opustil vinny sklep. Mistni vinafi tuto
pomticku vyuzivaji dodnes.

Sklepy na Slavkovsku byly jiZ v minulosti spiSe menSich rozméri. Nejedna se o
nikterak moderni sklepy, ale spiSe tradi¢ni. Vzhledem k rozmérim je ve sklepech
umisténo nékolik sudl vina a nékolik archivnich lahvi. Pouze zfidka se zde vyskytu;ji
velké stojany na lahve s vinem. V jinych oblastech napiiklad pod Palavou lze najit na
pocatku 21. stoleti jiz velké primyslové haly, které slouZzi jako vinné sklepy. V téchto
pfipadech mohou byt az tfipodlazni. Jedno podlazi je nad zemi a zbyvajici dvé jsou

vybudovany pod zemi. V téchto sklepech jiz pouze ziidka nalezneme klasické dievéné

81 FARKAS, Jan: Technologie a biochemie vina, c. d., s. 795.
8 PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné. c. d., s. 22.

8  Znalec vin: Encyklopedie vina, vinafstvi a vinohradnictvi: Oxid uhlicity. Dostupné z:
http://www.znalecvin.cz/oxid-uhlicity/, (cit. 31. 12. 2021).
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sudy.® Dle vyjadfeni starich vinaif, v téchto dfevénych sudech vino 1épe ,,dozrava“ a

ma poté lepsi chut’ nez v ptipadé kovovych &i plastovych cisteren a tanki.®®

5.6 Mechanické zpracovani vinné révy

Jakmile jsou hrozny piepraveny ke skleptim, zacina mechanickd a caste¢né i chemicka
¢ast vyroby vina. Bobule vinné révy jsou vyskladany z dopravnich prostredku, kterymi
byly piepraveny z vinohradu. Diive se vyuzivali konské povozy ¢i mensi voziky,
vV dnesni dobé se vSak muzeme setkat i s pfepravou autem. NejCastéji zde vinafi
vyuzivaly pravé komnské povozy, které byly velmi vyhodné vzhledem ke kopcovitému
terénu. Tento zpusob prepravy jiz v roce 2021 neuvidime. Vinaii povozy vyménili za
auto s vozikem, do kterého si ulozi plastové bedny ¢i kadé naplnéné hrozny.

Ve sklepé ¢i lisovné se nejdiive bobule vlozi do drtice na hrozny. Vkladaji se
zpravidla po menSich Castech, aby se stroj neucpal. Jsou také déleny dle odridy
popiipadé podle toho, jaké vino se pravé bude vyrabét. V piipadé, Ze je urcité odrady
méng, Casto se pridava i dal$i podobna odriida, aby bylo dostatecné mnozstvi mostu a
vina. V procesu drceni se vkladaji do drtice celé trsy hroznli. M¢ly by byt odstranény
pouze listy, ostatni ¢asti z hrozni mohou zistat. Tyto trsy se nasledné rozmackavaji
pomoci otacivych valch a rozmackany produkt propadava do pfistavené nadoby.
Rozmackand smés se mezi vinaii nazyva ,rmut”. Drtice ¢i odzriiovace se piili§
nezménily. Jedinou zménou, kterou zde pozorujeme, mize byt kvalitn€j$i material, ze
kterého jsou drti¢e vyrobeny.

Dalsi fazi vyroby vina je lisovani. Pfi procesu lisovani se odd¢luje tekutd St'ava
od tuhé casti. Lisovanim se z vinné révy ziskava most, ktery se dale zpracovava a
néasledné z n&j kvasenim vznika vysledny produkt—vino.® Lisovani probih4 zpravidla do
nekolika hodin ¢i dnii po drceni hroznl. V prabehu 20. stoleti lisovani probihalo ihned
po drceni plodl. Postupem ¢asu se vSak prodleva mezi drcenim a lisovanim prodluzuje.
Je to predev§im z diivodu, ze v dneSni dobé se vinafstvi jiz kazdy vénuje spiSe jako

koni¢ku a vinafi Casto nemaji Cas sbirat vinnou révu, drtit ji a lisovat v jeden den

8 FARKAS, Jan: Technologie a biochemie vina. c. d., s. 796.
8 Respondent 3: (narozen 1956, Milesovice), cit. 26. 8. 2021.
8 PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné. c. d., s. 40.
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vzhledem k dal§im povinnostem.®” Vyjimkou jsou modré hrozny, které se listuji az po
ttech az Sesti dnech od drceni. I tento interval se postupné prodluzuje.

Kazdy lis je sestaven z ¢asti kam se vkladaji rozmackané hrozny, kterym se také
fika rmut. Z technického hlediska lisy mizeme rozdélit do né€kolika skupin: 1) lisy
mechanické 2) hydraulické 3) pneumatické. S lisy pneumatickymi se miizeme setkat ve
vétsich a vyspélejsich vinaistvich.2 Ve zkoumané oblasti se jiz od pocatki
vinohradnictvi vyuzivaly spiSe mensi lisy. V dnesni dob¢ se na tomto faktu nic nemeéni a
vinafi zde stidle vyuzivaji spiSe menSich lisi a obecné technologii vzhledem
k vypéstovanému mnozstvi hroznl. Nejcastéji se zde mlizeme setkat s mechanickymi
lisy, konkrétné¢ Sroubovitymi. Tyto lisy maji Sroubovou matici, ktera je upevnéna
Vramu — ,jafmu®. Obsah je lisovan diky nasazenému tlakovému zafizeni na Sroubu.
Sroubové lisy se vyuzivaly pfedeviim na pocatku 20. stoleti.?® S postupem &asu byly
vytvafeny nové a modernégj$i lisy na vino. Druhym typem, ktery je vyuzivany
predevsim v dnesni dobé na Slavkovsku u Brna, je lis hydraulicky. Tento lis je
podstatné¢ vykonné&js$i nez vietenovy lis. Hydraulickd hlavice m4 na sobé umisténé
pistové Cerpadlo s nadrzi na kapalinu, ktera tlaci na pisty. Nejcastéji se jako tlatna
kapalina vyuziva potravinaisky olej ¢i glycerin. Dal$i ¢asti tohoto typu listi jsou rosty,
diky kterym se prokladaji jednotlivé vrstvy rmutu, aby most vytvofeny z hrozni mohl
lépe odtékat a neusazoval se v lisu. Vedle lisu ¢i pod néj je zpravidla umistovana
nadoba, do které odtéka most. Velikost nadoby ¢i kadé zalezi na mnozstvi lisované
vinné révy. % Lisy na vino vznikaji podstatné pozdgji nez sklepy. Prvni doklad o vyuziti
lisu na mame z roku 1631.%

Jakmile jsou hrozny vylisované, ptichazi faze kvaSeni. Jsou dva mozZné zplisoby
kvaSeni: v uzavienych nadobach nebo V otevienych nadobach. Zpocatku se rmut
uchovaval v dfevénych nadobéch ¢i kadich. V soucasnosti se vSak vyuZivaji plastové i

kovové nadoby. Mistni vinafi pteSli z dfevénych nddob na plastové, které vyuzivaji

87 Respondent 5: (narozen 1976, Hostéradky-ReSov), cit 15. 9. 2021.

88 SEDLACEK, Milan: Lisy. Encyklopedie vina, vinaistvi a vinohradnictvi: Znalec vin. Dostupné z:
http://www.znalecvin.cz/lisy/, (cit. 16. 2. 2022).

8 DOHNAL, Tomas, In: KRAUS, Vaclav: Péstovani révy a zuZitkovani hroznii. Druhé upravené vydani.
Zarizeni lisovny a sklepa. Statni zeméd¢lské nakladatelstvi. Praha. 1972.s. 171-172.

% Tamtéz, s. 171-173.

91 FROLEC, V. - PETRAK, J.: Vinaiské lisy na Moravé. Cesky lid 54, 1967, s. 31-49.
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dodnes. V ptipadé kvaseni v oteviené nadobé miizeme vidét na povrchu vrstvu slupek
Z plodti (matolin). Tento sloupkovity povrch je nutné po nékolika hodinéch rozmichat,

aby se ze slupek mohl dale uvoliiovat alkohol.%?

V n¢kterych dneSnich vinafstvich
muzeme vidét 1 nadoby, které se sami po urcité¢ dobé promichaji. Ve zkoumané oblasti
vSak tyto technologie nikdo nevyuzivd. Tyto modernéjsi technologie jsou zcela
zbytecné vzhledem k mnozstvi vina, které se zde vyrabi. Postupy se vinafi naucili od
svych predchidcti a neplanuji tyto postupy ménit &i né&jak razantné modernizovat.®®
Kdyz se rozhodneme kvasit vino v uzaviené nadob¢, musime si obstarat takzvané jalové
dno. KdyZ mé nadoba jalové dno, nemusime se starat o promichavani. Matolinovy
povrch se diky jalovému dnu drzi neustdle v kvasici tekutiné. Dfive se vyuzivalo
piredevsim kvaseni v oteviené nadob¢, protoze vinaii méli vice Casu na kontrolu a péci o
kvasenou tekutinu. Dnes mladSi vinafi vyuzivaji pouze kvaSeni v uzaviené nadobg,
protoZe je to pro né podstatné jednodussi nez promichavani a kontrola.%

Posledni fazi po dokvaSeni vinné révy je takzvané ,,Skoleni vina“. Pod timto
pojmem si muzeme piedstavit proces od dokvaseni vina po jeho staCeni do lahvi.
V priibéhu této doby probiha nékolik pravidelnych ¢i periodickych ukont piimo ve
sklepé.

Mezi jednu z praci patii pietaCeni vina. V ramci tohoto procesu se oddéluje kalna
tekutina a usazeniny vytvoiené na dn€ nadoby od cistého vina. MlZeme také vino
vzdusnit. OvSem u bilych vin je nutné davat si pozor, aby vzduseni nebylo pfili§ mnoho.
Mize diky tomu byt narusena kvalita vina a také jeho barva.?® Diive se vino gkolilo az
tfi roky. Z toho diivodu se pretaceni provadélo az trikrat ¢i Ctyrikrat do roka. Na pocatku
21. stoleti jiz v n€kterych piipadech mizZe ,,Skoleni* probihat pouze jeden rok a v tomto
pfipad¢ se sniZzuje 1 pocet pietdCeni. Star§i generace vinail vSak stdle dava prednost
delsi dobé Skoleni a CastéjSimu pretaceni. Dle vypovédi je poté vino kvalitnéjsi a také
lahodnéjsi.% Mladsi generace vinaii ve zkoumané oblasti se vak jiz ¢astému pietaceni

vyhyba. Jednd se o Casoveé narocnou cinnost, ale také v odborné literatufe prevlada

92 PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné. c. d., s. 49.
9 Respondent 3: (narozen 1956, Mileovice), cit 28. 11. 2021
% PRUCHA, Josef: Praktické kapitoly o viné. c. d., s. 49.
% DOHNAL, Tomas, In: KRAUS, Vaclav: Péstovani révy a zuZitkovani hroznii. c. d., S. T1-72.
% Respondent 5: (narozen 1976. Hostéradky-ReSov), cit 15. 9. 2021.
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nazor, ze se ¢astym piretaCenim narusuje kvalita a svézest vina. V tomto pohledu se tedy
mladsi vinafi na Slavkovsku rozchazeji se star$i generaci.%’

V pribéhu stdeni vina mame k dispozici n€kolik zplisobu provedeni. Prvnim,
hlavnim rozdilem je, zda je pfi staceni ptistupny vzduch ¢i nikoliv. Obecné se naptiklad
bilé vino nedoporucuje pietacet za piistupu vzduchu.® Ve zdejsi oblasti se vSak dfive
provadéla takzvana zkouska. Pfi této zkouSce se malé mnozstvi vina nalilo do sklenice a
ulozilo do teplej$i mistnosti. V pfipad€, ze vino po nékolika hodinach ziskalo hnédou
barvu, vinaii vino pretaceli bez piistupu vzduchu. Pokud vSak vino udrZelo barvu, mohli
pristoupit k pfetaceni s ptistupem vzduchu.®® Ve vétsich a moderngjsich vinaistvich se
jiz provadi pouze pietaceni bez pristupu vzduchu, ale tento jev se piiliS netyka
zkoumané oblasti. Jednim ze zpisobi je pfetdeni vina hadickou neboli pritokem.
V pribéhu 20. stoleti se zde jednalo o jeden z nejvyuzivanéjSich zpusobu, zejména
proto, ze je vhodny pro mensi vinate. V tomto procesu se pietaci vino z vyse polozené
nadoby do nadoby ulozené niZze pomoci uzké hadi¢ky. Pfi tomto procesu je nutné
nejdiive hadicku vlozit do Ust a vysat vzduch, aby vino z vyse polozené nadoby mohlo
odtékat. Jakmile je pretdCeni dokonceno, hadicka se opatrné vyjme a dikladné
proplachne vodou, aby se mohla déle vyuzivat. Tento zplisob mistni vinafi bez ohledu
na vek vyuzivaji az do dnesni doby. Tohoto zplsobu plnéni nadob se zde Casto vyuziva
i pii plnéni lahvi vina.’®® Druhou moZnosti pfeti¢eni vina je pomoci pipy, vany, konve
postup nez pomoci hadicky. Zde se také vyuziva vyvySena nadoba s vinem, pod kterou
je umisténa &istd vana, do které pomoci narazené pipy pretéka &isté vino.!%t Dle
vypovédi je tento zpusob pfili§ komplikovany a je potfeba vice prostoru nez u

predeslého zptisobu.%?

7 Respondent 3: (narozen 1956, MileSovice), cit 28. 11. 2021
% DOHNAL, Tomas, In: KRAUS, Vaclav: Péstovani révy a zuzitkovani hroznii. c. d., s. 73
% Respondent 3: (narozen 1956, Mileovice), cit 18. 11. 2021.
100 Respondent 1: (narozen 1986, Vazany nad Litavou), cit 13. 9. 2021.
101 DOHNAL, Tomas, In: KRAUS, Vaclav: Péstovani révy a zuZitkovani hroznii, c. d., s. T4
102 Respondent 5: (narozen 1976. Hostéradky-Resov), cit 15. 9. 2021.
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Jakmile je vino jiz vykvaSené a pretdCené, miize se jiz podavat ke konzumaci. Starsi

vinafska generace uvadi, Ze je lepsi nechat vino jesté alespon rok ,,ulezet” v sudu, pro

jeho lepsi chut’.2%®

103 Respondent 3: (narozen 1956, MileSovice), cit 18. 11. 2021.
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6 Vinarské soutéze a koSty vina

Pro kazdou vinafskou oblast jsou typické vinafské soutéze a stim souvisejici
ochutnavky vina. Od druhé poloviny 20. stoleti se také ve sledovanych vesnicich zacaly
rozvijet pravidelné vinaiské soutéze. NejCastéji se jednalo o vystavy ve vesnicich
Hrusky, MileSovice, Slavkov u Brna a Hostéradky-ReSov. Ve vétSin€é obci se tato
tradice udrzela i do soucasnosti. Do vystav zpravidla vinafi piihlasi své odridy vin,
které se jim dany rok velmi vydaftily. Odborna komise poté hodnoti kvalitu, chut’ i barvu
vina. Nejlepsi vinafi a jejich odridy jsou nasledné patficné ocenény. Na pocatku si vSak
svoji komisi tvofili vinafi sami a navzdjem si hodnotili svd vina. Mistni vinafi jsou
pratelsky kolektiv, ktery si navzajem pomaha, diky tomu se na pocatku mohly vystavy
hodnotit jiz zminénym zplsobem. Vystavy vin se v dnesSnich dnech opakuji kazdy rok
zpravidla od jara do podzimu.1%

Ve vesnicich zkoumané oblasti probihaji také ochutnavky vina, které jsou urcené
predevsim pro Sirokou vefejnost. Vinafi zde predstavuji sva nova, ale i star$i vina a
umoznuji vetejnosti ochutndvku svych vin. Vinafi zde také radi vetejnosti sdé€li
informace o vyrobé a slozeni vina. Tato tradice je podstatné mladsi. Ochutnavky pro
vetejnost se zde zacaly praktikovat az na pocatku 21. stoleti. Zpravidla ochutnavky
probihaji ve stejnych vesnicich jako vystavy vin, Castokrat i1 ve stejny ¢as. Vinafi diky
této udalosti mohou pftildkat nové zédkazniky ¢1 obdivovatele jejich prace a navazat nova
pratelstvi. Vstup na tuto udalost je Castokrat zpoplatnéna. Cena vSak neni zavratna.
Jedna se spi§ o symbolickou sumu na podporu mistnich vinafd a jejich prace.l®
Z vlastni zkuSenosti mohu fici, Ze pro samotné vinafe nejsou tyto udalosti Castokrat
prili§ pfijemné, protoze jsou Casto ve stresu, jak bude jejich vino hodnoceno. Jeden z
respondentd uvedl: ,,Tyto soutéze jsou pro mé stres, ale taky hnaci motor pro zlepseni
do dalsich roki. NasSe rodina se vsak kostii ucastni po nékolik generaci, tak to nechceme
prerusit a snazim se s bratrem pordad pridavat vzorky na mistni ochutnavky a

soutéze. 19

104 Soukromy denik vinafe: (narozen 1863, Hostéradky-Resov)

105 Respondent 5: (narozen 1976. Hostéradky-Resov), cit 15. 9. 2021.

106 Respondent 5: (narozen 1976. Hostéradky-Resov), cit 15. 9. 2021.
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7 Nazory verejnosti (vyhodnoceni dotazniku)

Soucasti vyzkumu tvofil také dotaznik, ktery jsem piedlozila Siroké vefejnosti. Dotaznik
byl vlozen na socidlni sit' Facebook, blizkému okoli a také starSim obyvatelim
Slavkovska. Celkem dotaznik vyplnilo 50 respondenti. Nejéastéji dotaznik vyplnili lidé

ey

zijicimi v okrese Vyskov, do které¢ho spada i zkoumana oblast. Dalsi pocetnou skupinou
tvorili obyvatelé Zijici v okrese Brno-venkov, ktery piimo sousedi s okresem Vyskov.
Piekvapivym zjisténim byl fakt, Ze dotaznik vyplnil t¢éméf stejny pocet zen a muzi. Co
se tyka veku, vice neZz polovina respondenti spadala do vékové kategorie 18-30 let.
Dalsi pocetnou skupinou byli respondenti mezi 50 a 80 rokem Zzivota, Tito respondenti,
predevsim muzi se, vinohradnictvi vénuji v soucasnosti.

Nasledujici otdzky se vénovaly konzumaci alkoholu. Vice nez polovina
zucastnénych uvedla, Ze davaji ptfednost konzumaci vina pted ostatnim alkoholem. Tito
respondenti také uvedli, Ze davaji pfednost vinu od konkrétnich vinafi pred prodejem
naptiklad v obchodnich fetézcich. Vétsina respondentd napsala, ze by si praci na vinic
velmi rada vyzkousela, poptipad¢€, Zze vinici jiz vlastni. Z tohoto zjisténi vyplyva také
fakt, Ze vice nez polovina dotazovanych nevi, jak pfesné probiha proces vyroby vina a
kolik préace je na vinici.

Dalsi cast otazek sméfovala na pohled verejnosti na promeénu vinohradnictvi mezi
20. a 21. stoletim. Zna¢na cast uvedla, Ze vlastné nevi, jak se vinafstvi proménilo,
pokud viibec n&jak. Pouze par respondenti, ktefi se o vinohradnictvi zajimalo, uvedlo
konkrétni piiklady ¢i své nazory. Co se tyce pohledu na vinafe v dneSni dobg,
nejcastéjsi odpoveéd’ byla, Ze maji velmi slozitou situaci, co se tyka uplatnéni na trhu.
Dalsi ¢ast dotdzanych uvedla, Ze dnesni vinafi berou vinohradnictvi spiSe jako konicek
nez jako plnohodnotné zaméstnani.

Ze ziskanych odpovédi lze dedukovat, jaké ma vefejnost povédomi o viné a
vinohradnictvi. Vysledkem je tedy fakt, Ze mnoho lidi nevi, jak pfesn¢ prace na vinici
probiha, ale chtéli by si ji vyzkousSet. Co se ty¢e konzumace vina, respondenti davaji
pfednost ovéfenym vinaiim a vinu obecné. V piipad€ odriid mezi nejoblibenéjsi patii

Pélava ¢i Chardoney, coz jsou také jedny z nejznamé;jsich.
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8 Zavér

Hlavnim cilem prace bylo poukéazat na rozdily ve zpracovani, technice, ale i odradach a
pohledu na vinafstvi mezi 20. stoletim a pocatkem 21. stoletim v oblasti Slavkova u
Brna. Vysledky ziskané pomoci kvalitativniho vyzkumu a formou dotazniku potvrdily,
Ze starSi generace vinafil se ve zkoumané oblasti stale ptiklani predevsim k formam a
technikdm vyuzivanych v pribéhu 20. stoleti. Piekvapivym zjisténim byl fakt, ze i
nastupujici generace vinail, popiipad€ vinafi psobici na konci 20. stoleti se dale fidi
star§imi pracovnimi zplsoby a vyuzivaji nastroje, které slouzily pfedchozim generacim
vinafli. V okolnich oblastech, jako je tfeba Pdlava, se technologie i zplsoby vyvijeji
S postupem ¢asu diky modernizaci i v mensich vinafstvich. V tomto je zkoumana oblast
zcela konzervativni. Vinafi si zde zachovavaji tradici a vyuzivaji star$i technologie a
zpusoby. Divodem udrzovéni starSich postupti je zpravidla to, Ze se v této oblasti vinice
ptedavaji z generace na generaci v ramci rodiny. Starsi vinafi, tedy pfedavaji zkuSenosti
a informace mlad$im a diky tomu se zde zachovavaji star$i postupy. Ve vétsich
vinafstvich nebo v jinych oblastech neni pfedavani v ramci rodiny tak casté, jako
v oblasti Slavkova u Brna

Miuizeme zde také zaznamenat jev, kdy vinafi pfili§ neprahnou po rozsifeni své
vlastni vinice. VétSina zdejsich vinait se spokoji spi$ s méné rozlehlou vinici. Divodem
je, ze zdej$i vinafi kladou velky diraz na Groven a kvalitu vina. Ve vétSich vinafstvich
se muze davat prednost kvantité pfed kvalitou.

Diky kvantitativnimu vyzkumu formou dotazniku pro Sirokou vefejnost bylo také
zjisténo, Ze zdejSi populace dava pfednost pravé kvalitn€jsi vinné révé od ovéfenych
vinafti nez naptiklad z obchodi. Zdejsi vinafi tedy maji jiz svoji vlastni klientelu, ktera
se udrzuje po nekolik let a miZe také pfechazet z generace na generaci. Kvalita vina je
tedy ve zdejsi oblasti hlavnim ldkadlem pro zakazniky jiz od po€atku vinafstvi.

Muzeme také vidét, Ze i techniky, které se vyuzivaly na pocatku 20. stoleti, jsou
stale funk¢ni a vinafi s nimi mohou dosdhnout kvalitniho vina 1 o vice neZ sto let
pozd¢ji. Pohledy vinafi se 1i$i v kazdé vesnici 1 vinafské oblasti. Ve vinatské oblasti
Pélava se snazi vinafstvi co nejvice modernizovat a vinatska oblast Slavkova u Brna se

naopak snaZzi co nejvice dodrzet mistni vinatské tradice.
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Ptiloha A Soupis respondentii

Respondent 1
Respondent ¢islo 1 je muz ve véku 35 let. Narodil se ve Vazanech nad Litavou, kde zije
dodnes se svoji rodinou. Jiz nékolik generaci se jeho rodina vénuje vinohradnictvi.

Respondent tedy zdédil vinohrad po svém otci.

Respondent 2

Jedna se o muZze narozeného roku 1943 v Ostravé. Ve svych 20 letech ov§em odesel za
studiem do Brna, a nakonec se usadil ve Slavkové u Brna. Zdejsi okoli si natolik
zamiloval, Ze si v blizkosti Slavkova u Brna (konkrétné¢ Nizkovice) zakoupil mensi
vinici. Informace o vinafstvi zjiStoval z odborné literatury a od dalSich okolnich vinafa.

V dnesni dobé jiz respondentovi s vinohradnictvim pomaha syn.

Respondent 3
Muz narozeny v roce 1956. Cely Zivot prozil se svoji rodinou v MileSovicich, kde jeho
otec i dédecek vlastnili n€kolik vinic. Respondent v této tradici pokracuje a vede k ni i

svoji dceru, kterd mu se svoji vlastni rodinou v dnesnich dnech pomaha.

Respondent 4

Respondent ¢islo 4. se narodil v obci Hostéradky-ReSov, kde Zije sdm v hospodaiském
staveni do dneSniho dne. V dobé vyzkumu je respondentovi 93 let a stile se jedna o
velmi vitalniho muze. V pribéhu svého Zzivota vlastnil 5 vinic v oblasti Slavkova u
Brna. V dnesni dobé€ se jiz se svymi vnuky stard pouze o jednu vinici. Zbylé 4 prodal,

vzhledem k ¢asové a fyzické narocnosti.

Respondent 5, Respondent 6

Jedna se o bratry. Starsi bratr narozen roku 1972, mladsi bratr narozen 1976, zijici cely
svij Zivot v obci Hostéradky-ReSov. Jejich rodina jiz od nepaméti vlastnila zdejsi vinice
a pattila diive ke zdejSim velkym hospodaiiim. V dneSni dobé spolu pec€uji o posledni
vinici, kterou si zanechali. Do prace na vinici kaZzdorocné zapojuji ob€ své rodiny
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véetné nejmladSich ¢lent. ZkuSenosti ptevzali od svého otce a pradédecka, ktefi je
k vinohradnictvi od détstvi vedli. V dnesni dobé oba zaucuji své syny a predavaji jim

sv¢ vlastni zkuSenosti, aby tradice pokracovala.
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Ptiloha B Rozhovor (kladené otazky)

Dobry den, jmenuji se Martina RobeSova a studuji obor Etnologie na Masarykové Univerzité
v Brné€. Rada bych Vas poprosila o vyplnéni kratkého dotazniku pro moji Bakalarskou praci na
téma Promény vinafstvi v ramci 20. a 21. stoleti na Vyskovsku. Vyplnéni Vam zabere pouze par

minut a velmi mi pomtize pii vypracovani Bakalatské prace. Za vyplnéni velmi dékuji.

Povazujete vinafstvi ve 21. stoleti za lepsi nez ve 20. stoleti?
Zlepsila se podle Vas kvalita vina a vinné révy?
. Vznikly nové druhy vinné révy a vina obecn¢?

. Jak velky vlastnite vinohrad? RozSifujete jej ¢i naopak?

1
2
3
4
5. Jak se zménil vinohrad od Vaseho prvniho setkani?
6. Kolik lidi pracuje na vinohradé v pribéhu roku a kolik v obdobi vinobrani?

7. Vinobrani se ucastni pouze Vase rodina nebo si pracovniky 1 najimate?

8. Jak se zménil prabéh zpracovani vina za dobu vaseho vinateni?

9. Pro¢ se vinohradnictvi vénujete?

10. Uptednostiiujete moderni technologie nebo zlstavate u oveéienych starSich technik?

Proc¢ nové, proc€ staré?

11. Ucastnite se koStu vina ¢i soutézi?
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Priloha C Dotaznik

Dobry den, jmenuji se Martina RobeSova a studuji obor Etnologie na Masarykoveé Univerzité

VvV Brné.

Réda bych Vas poprosila o vyplnéni kratkého dotazniku pro moji Bakalatskou praci na

téma Promény vinafstvi v rdmci 20. a 21. stoleti na Vyskovsku. Vyplnéni Vam zabere pouze par

minut a velmi mi pomtize pfi vypracovani Bakalafské prace. Za vyplnéni velmi dekuji.

A wnp e

10.
11.
12.
13.
14.

Misto bydlisté

Zena/muz?

V¢ek - 0-18, 18-30, 30-50, 50-80, 80-100

Nejvyssi dosazené vzdélani? — zakladni vzdélani, sttedoskolské vzdélani bez
maturity, stfedoSkolské vzdélani s maturitou, vy$§i odborna Skola,
vysokoskolské vzdélani

Zaméstnani/profese

Davéte prednost pivu, vinu nebo tvrdému alkoholu?

Co vite o praci na vinohradu? Chtél/a byste si n¢kdy vyzkouSet praci na
vinohradu?

Vite, jak probiha cely proces tvorby vina?

Davate prednost vinu od vinait nebo spise z obchodu ¢i vinoték?

Znate n¢jakého vinate?

Jak vidite praci vinafe v dnesni dobé (21. stoleti)?

PovaZujete pouze Jizni Moravu za velmoc ve vinaistvi v CR?

Jaké odriidé davate prednost?

Jak se podle Vas proménilo vinafstvi mezi 20. a 21. Stoletim?
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Piiloha D Pi‘epis rozhovoru — Respondent 6

1. Povazujete vinafstvi ve 21. stoleti za lepsi nez ve 20. stoleti?

Obe¢ etapy mély jisté¢ néco do sebe. Osobné si myslim, ze vino vyrabéné v prabéhu 20.
stoleti bylo vice kvalitni. Do vina nebylo pfiddvano tolik chemickych ptfidavka a také
podminky pro vinohradnictvi byly lepsi. V dnesni dobé je zase vice technickych
moznosti a pfistroju, které nam usnadnuji praci. Diky tomu, ale Casto pfichazime o
tradici a rodinnou soudrznost, kterd diive panovala. Dnes mnoho mladych vinatt spiSe

spécha a nevénuje praci tolik potfebného Casu a lasky.

2. Zlepsila se podle Vas kvalita vina a vinné révy?

Kvalita vina se zlepSuje neustdle. Je to diky novym modernim postupiim,
specializovanym laboratofim a zptisobu uprav vin samotnych. Kvalita vinné révy se
podle mého nazoru nezmeénila, pouze houby, plisn¢ a Skiidci se rychleji pfizptisobuji a

kazdy rok musim obménovat sadu postiikil.

3. Vznikly nové druhy vinné révy a vina obecné?
Osobn¢ znam nékolik vinait, ktefi si vySlechtili vlastni odridu, takze ano vznikaji.
Mam rad odriidova vina, ale 1 tak na kazdém koStu zabloudim ke sméskdm. VZzdy tam

objevim nové chuté¢ a viiné.

4. Jak velky vlastnite vinohrad? Roz§itujete jej €1 naopak?
Zacinal jsem na 250 hlavach vinné révy, tj. dvou 120metrovych fadcich, které jsem si
pronajmul ve velké spole¢né vinici. Postupné mi ,,sousedi®, stafi vinafi zacali sami od

sebe nabizet i jejich fadky. V soucasné dobé mam cca 1 000 hlav.

5. Jak se zménil vinohrad od Vaseho prvniho setkani?
Prevzal jsem nékolik zpustlych a zarostlych fadkd. V prvnich nékolika letech jsem
musel udélat radikalni fezy a n€které hlavy Uplné zrusit a podsadit nové. V poslednich

letech pouze pravidelné obnovuji uhynulé hlavy.
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6. Kolik lidi pracuje na vinohradé v prib¢hu roku a kolik v obdobi vinobrani?

V priabehu roku pouze my dva s manzelkou. Na vinobrani se ale zapojuje celd rodina.

7. Vinobrani se ucastni pouze Vase rodina nebo si pracovniky i najimate?

Zatim jsme to vzdy zvladali v rodinném kruhu.

8. Jak se zménil pribéh zpracovani vina za dobu vaSeho vinatfeni?
Techniky zpracovani vina se stale vyvijeji. Kazdy rok zkousim néco vylepSovat a
néjaké novinky. Vloni jsme naptiklad pofidili novy vodni lis a vyzkousSeli jsme novy

ptipravek podporujici vétsi vylisnost u ¢ervenych vin.

9. Pro¢ se vinohradnictvi vénujete?

Zacalo to jako takovy odpocinkovy koni¢ek. Zahodil jsem telefon do auta a vyrazil si S
ntizkami do vinohradu odpocinout a uzit si ticho. Postupem casu jsme s kamarady zacali
vinafit a chlubit se vzdjemné svymi Gspéchy. Momentalné¢ uz si to bez vinohradu
nedokézi predstavit a ani bez téch chvilek s ptateli nad poharkem dobrého vinka ve

sklepé.

10. Uptednostitujete moderni technologie nebo zlstavate u ovérenych starSich technik?
Pro¢ nové, pro¢ staré?

Jeden rok jsem kvili doporuceni znamého poslal své vino na rozbor do laboratofe a
zkousel upravovat vino na zakladé¢ téchto vysledki. Tento postup mé& ale moc neoslovil
a proto se radé€ji drzim technik, které jsem ziskal od zkuSenéjSich vinail, od kterych

mam kvalitu ¢asem ovéfenou.
11. Ucastnite se koStu vina ¢1 soutézi?

Ano, pravidelné¢ davam své vzorky na kosty v Sirokém okoli. V nékolika nejblizsich

obcich chodivam jak na koSty samotné, tak i na bodovani vin.
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Piiloha E Grafy k dotazniku

Misto bydlisté

M Okres Brno

H Okres Brno-venkov
i Okres Vyskov

B Okres Breclav

H Jiné

Graf 1: Misto bydlisté

Zena/muz

B Zena

B Muz

Graf 2: Zena/muz,
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Vék

m0-18

m 18-30
m 30-50
m 50-80
m 80-100

Graf 3: VE&k respondenttl

Nejvyssi dosazené vzdeél

V4 ré

ani

W Zakladni vzdélani

B Stfedoskolské vzdélani bez
maturity

m Stredoskolské vzdélani s
maturitou
m Vysokoskolské vzdélani

m Vyssi odborna skola

Hjiné

Graf 4: Nejvyssi dosazené vzdélani respondentt
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Zameéstnani

B Student

B Pravnik

B Nechci uvadét
B Pedagog

M Asistent

W Elektrikar

M Floristka

M Lektor

= Manazer

B Programator

Graf 5: Zaméstnani

Davate prednost pivu, vinu nebo tvrdému
alkoholu?

H Vino

M Pivo

1 Tvrdy alkohol

B Nekonzumuiji alkohol

m Jiné

Graf 6: Davate ptednost pivu, vinu nebo tvdému alkoholu?
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Pijete vino

® Ano, obcas
B Ano, pravidelné

W Ne

Graf 7: Konzumujete vino?

Chtél/a byste si nékdy vyzkouset praci na
vinohradu?

M Vlastnim vinohrad
M Praci si nechci vyzkouset

M Préci jsem si jiz vyzkousel/a/
Chtél/a bych

Graf 8: Chtél/a byste si nékdy vyzkouset praci na vinohradu?
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Vite, jak probiha cely proces tvorby vina?

® Ano
H Ne
Graf 9: Vite, jak probiha cely proces tvorby vina?
Davate prednost vinu od konkrétnich vinafru
nebo z obchodu ¢i vinoték
B Od vinara
B Z obchodl

™ Je mi to jedno

Graf 10: Davate piednost vinu od konkrétnich vinaiti nebo z obchodt ¢i vinoték
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Znate néjakého vinare?

® Ano
M Ne

= Nevim

Graf 11: Znate n&jakého vinaie?

Jak vidite vinare v dnesni dobé? (21. stoleti)

B Nevim

M Je to pro né konicek
B Kvalitni zemédélce
m Velkovyroba

B Chemikové

W Starsi ¢lovék

® Tradice

1 Podnikatele

SloZita situace

Graf 12: Jak vidite vinafe v dne$ni dobé? (21. stoleti)
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Povazujete pouze Jizni Moravu za velmoc
vinafrstvi v CR?

m Ano
M Ne
mJiné

H Nevim

Graf 13: Povazujete pouze Jizni Moravu za velmoc vinaistvi v CR?

Jaké odrudé vina davate prednost?

M Palava

M Rulandské Sedé
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Graf 14: Jaké odrud¢ vina davate prednost?
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Jak se podle Vas promeénilo vinarstvi mezi
20. a 21. stoletim?

B Nevim
B Kvalitnéjsi zpracovani
= Nové technologie

M Papirovani

Graf 15: Jak se podle Vas proménilo vinafstvi mezi 20. a 21. stoletim?
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Ptiloha F Obrazova priloha

Obrazek 3: Radek vinice v zimé. Miléovice. Foto J. erz’wek 2022. |
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Obrazek 4: Interiér sklepa. MileSovice. Foto J. Zeravek, 2021.

'

Obrazek 5: Interiér sklepa. MileSovice. Foto J. erévek, 2021.
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Obrazek 6: Zdény skle. Vézany nad Litavou. Foto M. RobeSova, 2021.

Obrazek 7: Patron vinaia sv. Urban. MileSovice. Foto J. Zeravek, 2022.
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Obrazek 8: Nadoby na vino. VaZany nad Litavou. Foto M. RobeSova, 2021.

Obrazek 9: Nadoby na vino. MileSovice. Foto J. Zeravek, 2021.
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Obrazek 10: Stavba sklepa. Nizkovice. Foto M. Robesova, 2021.

Obrazek 11: Stavba zdéného sklepa. Nizkovice. Foto M. RobesSova, 2021.
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Obrazek 12: Vystavba sklepa. Nizkovice. Foto M. Robesova, 2022.

Obrazek 13: Lis na vino. Hostéradky-ReSov. Foto M. Robesova, 2021.
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Obrazek 15: Kovové nadoby na vino. Hostéradky-ReSov. Foto M. Robesova, 2021.
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Obrazek 16: Vchod do sklepa. Hostéradky-Resov. Foto M. RobeSova, 2021.

Obrazek 17: Dievéné sudy na vino s ozdobnym ornamentem. Hostéradky-Resov. Foto M.
Robesova, 2021.
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Obrazek 18: Hadicky na natazeni vina. Hostéradky-ResSov. Foto M. Robesova, 2021.

Obrazek 19: Nadoba na vino. Hostéradky-ResSov. Foto M. Robesova, 2021.
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Obrazek 20: Ozdoba na zdi domu ve vinafské oblasti. Hostéradky-ReSov. Foto M. RobeSova,
2021.

Obrazek 21: Lis na vino. Hostéradky-Resov. Foto M. Robesova, 2021.
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Obrazek 23: Vinatska chata. Hostéradky-Resov. Foto Rodinny archiv, 1964.
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Obrazek 25: Ochutnavka vina béhem vinobrani. MileSovice. Foto Rodinny archiv. 1955.
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Obrazek 27: Natazeni vina. Hostéradky-Resov. Foto Rodinny archiv, 1995.
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Obrazek 28: Vinobrani. MileSovice. Foto Rodinny archiv, 1963.
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Obrazek 29: Vinobrani. MileSovice. Foto Rodinny archiv, 1963.
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Obrazek 30: Vystava vin. Hostéradky-Resov. Foto Rodinny archiv, 1975.
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